PL  SUSZARKA SPOZYWCZA

EN  FOOD DEHYDRATOR 68271
DE  LEBENSMITTELTROCKNER

RU  CYLUMIIKA N5 MTULLEBbIX NMPOAYKTOB
UA  CYLUAPKA [N XAPYOBMX MPOLQYKTIB
LT VAISIY IR DARZOVIY DZIOVINTUVAS

LV PARTIKAS ZAVETAJS

CZ  SUSICKA POTRAVIN

SK  SUSICKA POTRAVIN

HU  ETELSZARITO

RO  DESHIDRATOR ALIMENTE

ES  SECADOR DE ALIMENTOS

FR  DESHYDRADATEUR ALIMENTAIRE

IT ESSICCATORE PER ALIMENTI

NL  VOEDSELDROGER

GR  ZHPANTHPAE TPOGIMON

C€

I NS TRUKCJA ORYGINALNA




PL EN DE RU UA LT LV CZ SK HU RO ES FR IT NL GR

PL EN DE

1. podstawa 1. base 1. Basis

2.sito 2. sieve 2. Sieb

3. pokrywa 3.lid 3. Geratedeckel

4. wigcznik 4. ON/OFF switch 4. Schalter

5. wybdr ustawienia 5. setting selection 5. Auswahl der Einstellung
6. przycisk ,+" 6. “+" switch 6. Taste ,+*

7. przycisk ,-" 7. switch 7. Taste ,-

8. wyswietlacz 8. display 8. Anzeige

UA LT Lv

1. nigcTasa 1. pagrindas 1. pamatne

2. cuto 2. sietelis 2. siets

3. kpuwwka 3. dangtis 3.vaks

4. BMMKaY 4. jungiklis 4. sledzis

5. BUip HanaluTyBaHHs 5. nustatymo parinkimas 5. iestatijuma izvéle
6. kHomka «+» 6. mygtukas ,+' 6. poga “+"

7. KHOMKa «-» 7. mygtukas - 7. poga -’

8. ancnneit 8. displejus 8. displejs

TOYAS.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polska
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RU

1. ocHoBaHue

2. cuto

3. Kpblluka

4. BKmiovarens

5. BbIGOp HacTpolikn
6. kHoMKa «+»

7. KHOMKa «-»

8. avcnneit

cz

1. zékladna

2. sito

3. viko

4. vypinaé

5. vybér nastaveni
6. tlacitko ,+*

7. tlacitko ,-*

8. displej
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SK

1. podstavec

2. sito

3. veko

4. zapina¢

5. vyber nastavenia
6. tlacidlo ,+"

7. tlagidlo "

8. displej

FR

1. base

2. tamis

3. couvercle

4. interrupteur

5. sélecteur du réglage
6. bouton « +»

7. bouton « - »

8. affichage

Przeczytac instrukcje

Read the operating instruction
Bedienungsanleitung durchgelesen
TpoynTaTh MHCTPYKLMIO
MpoynTarh iHCTPYKLitO
Perskaityti instrukcijg

Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat navod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies

AiaBdoTe Tig 0dnyieg xpriong
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HU

1. alap

2. sz(iré

3. fedél

4. bekapcsoldgomb

5. bedllités kivalasztésa
6.,+" gomb

7.7 gomb

8. kijelzé

IT

1. base

2. vassoio

3. coperchio

4. pulsante di accensione

5. selezione delle impostazioni
6. pulsante ,+’

7. pulsante ,-"

8. display

o

RO

1. baza
2.sita
3. capac

4. comutator ON/OFF (pornit/oprit)

5. selectare setare
6. comutator “+’

7. comutator *-
8. afisaj

NL

1. onderstel

2. zeef

3. deksel

4. schakelaar

5. keuze-instelling
6. knop “+"

7. knop *-"

8. zeef

Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
BesonacHblii KOHTaKT C NLLEBLIMIA NPOAYKTaMM
Beaneynnit KoHTaKT 3 ixeto

Saugus salytis su maistu

Dro$s kontakts ar partiku

Bezpecny kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom

Biztonsagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele

Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel

Aogalig emagr pe Ta TpOQING

ES

1. base

2. tamiz

3. tapa

4. interruptor

5. seleccion de ajuste
6. boton ,+’

7. boton -

8. pantalla

GR

1. Baon

2. K6oKIVO

3. Kamak

4. dlokoTTNG

5. emAoyr| pUBpIoNg
6. koupri

7. xoupi ,-"

8. 0B6vn

Uwaga! Gorgca powierzchnia. Nie dotykac.

Note! Hot surface. Do not touch.

Achtung! HeiRe Oberflache. Nicht berihren.
BHumanue! Topsyasi noBepxHocTb. He npukacarbes.
Ygaral Mapsiya nosepxHs. He Topkatucs.
Démesio! Karstas pavirsius. Neliesti.

Uzmanbu! Karsta virsma. Nepieskarties.
Varovani! Horky povrch. Nedotykejte se.

Pozor! Horci povrch. Nedotykat.

Figyelem! Forro feliilet! Ne érintse meg!

Noté! Suprafata fierbinte. Nu atingeti.

iPrecaucion! Superficie caliente. No tocar.
Attention! Une surface chaude. Ne pas toucher.
Attenzione! Superficie riscaldata. Non toccare.

Let op! Heet opperviak. Niet aanraken.

To TPOiGV €ival eyKEKPIUEVO VIO ETTAQH HE TPOPIHA.

)i

Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ogranicza¢ ilo$¢ odpadow oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobow naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikow niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowa¢ negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazna role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wtasciwych metodach recyklingu mozna uzyska¢ u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
drfen. Altgerate sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung nattirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeraten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den értlichen Behdrden oder
Ihrem Handler.

3TOT CUMBOM MHOPMUPYET O 3arnpeTe NOMELLATb U3HOLIEHHOE ANEKTPUIECKOE U ANEKTPOHHOE 0BOpY0BaHHE (B TOM YMCTe Gatapem 1 akkyMynaTopbl) BMECTE C ApyruMiA
oTxoaamu. M3HolueHHoe oBopyaoBaHue AOMKHO CoBMpaTbes CENeKTUBHO M NMepefaBaTbes B TOWKY cbopa, uTobbl obecnewnTs ero nepepabotky W yTunusaumio, Ans
TOr0, YTOBbl OrPAHMYUTL KOMUYECTBO OTXOMO0B, U YMEHBLLMTL UCTIONb3OBAHUE MPUPOAHBIX PECYPCOB. HEKOHTPONMPYEMbIN BbIGPOC ONacHbIX BELLECTB, CopepXalluxcs B
QNEKTPUYECKOM W ANEKTPOHHOM 060p)’IJOBaHMVI, MOXET NPeLCTaBnATb Yrpo3y And 300P0BbA YenoBeka, U NPUBOAUTL K HEraTMBHbIM U3MEHEHUAM B Opr)KaDOIJ.leVI cpege.
J]omau.mee XO03SIACTBO Wrpaet BaxHYyl0 ponb npu MOBTOPHOM WCMONb30BaHWM W yTUNWU3auuW, B TOM YuCne, yTunusauun U3HOLEHHOro OGODWJOBEHMR. I'qupoﬁHy»o
VIHCbOpMaLlVIlO 0 NpaBWIbHbIX METOAAX YTUNU3aLMN MOXHO NOMY4UTb Y MECTHbIX BracTen unm Yy npoaasua.
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Lleit cumeon nosigomnsie Npo 3a60POHY PO3MILLEHHS BIAXOAIB ENEKTPUYHOTO Ta EeNneKTPOHHOro obnapHaHHs (B TOMY YWCTi akyMynsTopiB), y TOMY YuCAi 3 iHWMMK
Binxonamu. BinnpauboBate o6naaHaHHs noBuHHO GyT BUGIPKOBO 3ibpaHo | nepeaaHo B NyHKT 36opy Ans 3abesneyerHs oro nepepobky i BIAHOBNEHHS, OB 3MeHILIMT
KinbKICTb BIAXOAIB | 3VEHLLMTM CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PECYPCiB. HEKOHTPONbOBAHE BUBINbHEHHS HEBE3NEUHNX KOMMOHEHTIB, L0 MICTATLCS B ENEKTPUYHOMY Ta
€eneKTPOHHOMY o6naaHaHHi, Moxe NpeAcTaBnaTv Hebeaneky ANS 3N0POB’s NIOAVHY | BUKNUKATY HEraTVBHI 3MiHW B HABKONMMLUHBOMY CepeAoBMLLi. FOCNOAapCTBO Biairpae
BaXNMBY POMb Y PO3BUTKY MOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BiHOBMNEHHS, BKIOYalo M yTUni3aLlito BUKOpUCTaHoro oBnaaHaHHs. binblu AeTanbHy iHdopmaLliio npo npasumbHi
MeToAM YTUNi3aLlii MoXHa oTpuMaTy y MicLiesoi Bnaau abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama iSmesti panaudota elektring ir elektronine jrangq (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siun¢iama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo btidus, susisiekite su savo vietos valdZios institucijomis ar pardavéju.

&is simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apka idé. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrrei; izmanto$anas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodeém var sanemt pie vietéjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakazano likvidovat pouZité elekirické a elektronické zafizeni (vcetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovéno selektivné a odesilano na sbéré misto, aby byla zajiSténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a snizil stuped vyuzivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvolfiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostredi. Doméacnost hraje dulezitou roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dali
informace o vhodnych zptsobech recyklace Vam poskytne mistni Ufad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislu$nych zbernych miest, aby mohli byt nélezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmen3uje vyuzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvoliiovanie nebezpeénych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, méoZe ohrozovat ludské
zdravie amat negaﬁvny dopad na Zivotné prostredie Kaidé domécnost’ ma dﬁleiitu ulohu Vv procese opétovného pouiitia a opétovne’ho ziskavania surovin, vratane recy-

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus készlléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasénak csékkentése érdekében
adja le a megfelelé gy(ijtpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljdbdl. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Gjrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii i acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclé si recuperaru pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolata a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sanatatea oamenilor siare
efect advers asupra mediului. Gospodériile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legétura cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electronicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacion y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d'assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un réle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non puo essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. |l rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sul’ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Autd 10 oUpBolo deixvel OTI amayopeleTal n amOPPIYN XPNOIMOTIOINKEVOU NAEKTPIKOU Kai NAEKTpOVIKOU €£OTTAIOLOU (QUPTIEPIAPBAVOPEVWY TWY UTTATCPILV Kal
OUoOWPEUTWY) Pe GMa amépAnTa. O xpnaipomololpevog EoTAIoHGG Ba Tpémel va SUMEYETaN EMAEKTIKG Kai va amoaTéAAeTal o anueio auAoyg yia va e§aopahioTei n
QVakUKAWOT| ToU Kai 1) avakmoT Tou yia T peiwon Twv amoPAfTwy kai T peiwon Tou BaBuol Xprong Twv guoikwv Topwv. H avegéAeykTn ameAeuBépwon emikivouvwv
OUOTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG EGOTTAIOO pTropei var amoteAéoer amelh yia Ty avBpwmiv uyeia Kai va TTPOKaAEae! apvnTiké ahayég
aT0 QuaIkd TrepIBGAAov. To voikokupid dladpapari(el onpavTikd pého oty oupBoAr oTnv eTTavaypnoipoToinan Kai avakton, cupTepIAauBavopévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinuévou egomAiopoU. Ma TePIoadTEPES TTANPOPOPIES OXETIKG pE TIG KaTAAANAES HEBOBOUG avakUKAWONG, ETTKOIVWVAGTE PE TIG TOTTIKEG apXES 1} TOV TTIWANTH.
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CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA

Suszarka spozywcza jest urzadzeniem przeznaczonym do suszenia produktow spozywczych za pomocg wymuszonej cyrku-
lacji cieptego powietrza. Dzigki regulacji temperatury w szerokim zakresie mozna dopasowa¢ parametry pracy urzadzenia do
swoich potrzeb oraz do rodzaju suszonych produktéw spozywczych. Wiele sit pozwala na wydajng prace. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do zastosowan komercyjnych. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca urzadzenia jest zalezna od wiasciwej
eksploatacii, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy przeczyta¢ calg instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialno$ci. Uzywanie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Urzadzenie jest dostarczane w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy
jednak usuna¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynno$ci przygotowaw-
cze opisane w dalszej czeSci instrukcii.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Urzadzenie zostato zaprojektowany do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie
go w zastosowaniach komercyjnych np. zaktadach gastronomicznych.

Urzadzenie jest zaprojektowane tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen. Nie nalezy wysta-
wiac urzadzenia na dziatanie deszczu lub innych opaddw atmosferycznych.

Urzadzenie stuzy tylko do obrdbki termicznej produktow spozywczych, umieszczonych bez-
posrednio na sitach. Zabronione jest wykorzystanie urzagdzenia w innym charakterze, na
przykiad jako podgrzewacza do produktow znajdujgcych sie w naczyniu.

Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja urzadzenia. Wszelkie
naprawy urzadzenia muszg by¢ przeprowadzone przez autoryzowany punkt naprawy.
Podczas pracy nalezy caly czas mie¢ urzadzenie pod nadzorem.

OSTRZEZENIE! Urzadzenie podczas pracy moze sig nagrzac do wysokiej temperatury, na-
lezy zachowaC ostroznos¢ podczas dotykania urzadzenia podczas jego pracy oraz bezpo-
$rednio po pracy, grozi to poparzeniem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez dzieci w wieku do co najmniej 8 lat
oraz osoby 0 obnizonych mozliwo$ciach fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiad-
czenia i znajomosci sprzetu. Chyba, ze bedzie nad nimi sprawowany nadzor lub zostanie
przeprowadzony instruktaz odnosnie uzytkowania urzgdzenia w bezpieczny sposob tak, aby
Zwigzane z tym zagrozenia byly zrozumiate. Dzieci nie powinny bawiC sie urzgdzeniem.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywa¢ czyszczenia i konserwacji urzadzenia.

Zalecenia dotyczace transportu i instalacji urzgdzenia

Urzadzenie moze by¢ postawione tylko na twardym, ptaskim, rwnym i niepalnym podfozu.
Podtoze powinno wytrzymywac ciezar samego urzgdzenia oraz produktow spozywczych w
nim umieszczonych.

Nalezy zapewni¢ odstep co najmniej 10 cm dookota bocznych $cianek urzgdzenia, nad
urzgdzeniem nie umieszcza¢ materiatéw nie odpornych na dziatanie wysokiej temperatury.
Pozwoli to na wiasciwg wentylacje urzadzenia. Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi np. stotu.
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Urzadzenia nie ustawia¢ w poblizu tatwopalnych materiatw, np. firan lub zaston.
Urzadzenie nalezy uzytkowaC w miejscu gdzie powietrze jest pozbawione zanieczyszczen
oraz substancji zapachowych. Podczas suszenia zywnosci powietrze przeptywa przez pro-
dukty spozywcze i wszelkie zanieczyszczenia mogg pozosta¢ na suszonych produktach.
Nad urzgdzeniem nie nalezy umieszczac zadnych urzadzen elektrycznych. Urzadzenie pod-
czas pracy emituje gorace i wilgotne powietrze, ktdre moze spowodowaé zwarcie instalacii
elektrycznej oraz by¢ przyczyng porazenia elektrycznego.

Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otwordw, a takze jakakolwiek inna
modyfikacja urzagdzenia nieopisana w instrukcji.

Urzadzenie przenosic tylko ostudzone, chwytajgc za obudowe. Nie przemieszczac urzadze-
nia ciggnac za kabel zasilajacy.

Temperatura w migjscu instalacji i uzytkowania urzadzenia musi sie zawiera¢ w przedziale
+10 °C + +38 °C, a wilgotnos¢ wzgledna musi by¢ ponizej 90% bez kondensacii pary wod-
nej.

Zalecenia dotyczace podigczania urzgdzenia do zasilania

Przed podigczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sie upewnic, ze napiecie, czestotliwosé
i wydajnos¢ sieci zasilajgcej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
urzgdzenia. Wtyczka musi pasowac do gniazdka. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wtyczki.

Urzadzenie musi by¢ podigczone bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgce).
Zabronione jest korzystanie z przedtuzaczy, rozgateznikow i gniazd podwdjnych. Obwdd sie-
ci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie co najmniej
16 A

Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i
powierzchniami. Podczas pracy urzadzenia kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni roz-
winiety, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi
urzadzenia. UtoZenie kabla zasilajgcego nie moze powodowac ryzyka potkniecia. Gniazdko
zasilajgce powinno znajdowac sie w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwos$¢ szybkiego
odtgczenia wtyczki kabla zasilajgcego urzadzenie. Podczas odtgczania wtyczki kabla zasila-
jacego zawsze nalezy ciggng¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel.

Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odigczy¢ od
sieci zasilajgcej i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany.
Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub wtyczka. Kabel zasilajacy
lub wtyczka nie mogq zosta¢ naprawione, w przypadku uszkodzenia tych elementéw nalezy
je wymieni¢ na nowe pozbawione wad. Wymiany kabla zasilajgcego razem z wtyczkg nalezy
dokona¢ w autoryzowanym serwisie producenta.

Zalecania dotyczgce uzytkowania urzgazenia

OSTRZEZENIE! Obudowa urzadzenia moze by¢ gorgca w trakcie oraz krétko po uzyciu.
Nie nalezy jej dotykac gdyz grozi to poparzeniami. Odczekac do ostygniecia obudowy urza-
dzenia.

Produkty spozywcze nalezy pokroi¢ na niewielkie kawatki przed umieszczeniem ich na si-
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tach. Im mniejsze kawatki produktéw spozywczych tym szybciej zostang wysuszone oraz
bedzie wymagana nizsza temperatura suszenia.

Produkty spozywcze nalezy ukfadaC zawsze zaczynajgc od najnizszego sita. Produktow
nie nalezy uktadac zbyt ciasno tak, aby moZliwa byta cyrkulacja powietrza. Na jednym sicie
nalezy utozyc tylko jedng warstwe produktéw spozywczych. produkty utozone na sicie nie
powinny dotykac sita lub obudowy umieszczonej nad nimi.

Upewni¢ sie, ze podtoga w poblizu urzadzenia nie jest $liska. Pozwoli to unikngé posli-
zgniecia, ktdre moze spowodowac grozne urazy.

Podczas pracy urzadzenia nalezy je mie¢ caty czas pod kontrolg. Przed sprawdzeniem stop-
nia wysuszenia produktow spozywczych nalezy zatrzymac prace urzadzenia, wyciggngt
wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego, poczekac do ostudzenia obudowy pro-
duktu i dopiero otworzy¢ obudowe.

JeZeli po suszeniu pozostang na sitach lub obudowie resztki produktdw spozywczych nalezy
je usunag przed natozeniem nowych produktow spozywczych. Resztki produktow spozyw-
czych pozostajace na sitach iflub obudowie mogg zaktocic cyrkulacje powietrza co moze
doprowadzi¢ do przegrzania urzadzenia. Przegrzane urzadzenie moze ulec uszkodzeniu, a
takze by¢ przyczyng pozaru lub porazenia elektrycznego. Urzadzenie nalezy czysci¢ zgod-
nie ze wskazowkami z punktu: ,Konserwacja urzadzenia”

OBSLUGA URZADZENIA

Instalacja, uruchomienie i obstuga urzgdzenia

Urzadzenie nalezy rozpakowa¢, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania. Zaleca sie zachowa¢ opakowanie, moze
by¢ pomocne przy p6zniejszym transporcie i magazynowaniu urzadzenia.

Urzadzenie przygotowac zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja urzadzenia”.

Ustawienie sit

Najnizsze sito nalezy zamontowac na podstawie tak, aby krawedz sita przylegata do podstawy na catym obwodzie (Il).

Sita mozna ustawi¢ w dwoch pozycjach wysokiej i niskiej. W przypadku ustawienia w pozycji wysokiej odlegtosci pomiedzy sitami
sg wieksze. W przypadku ustawienia w pozycji niskiej odlegtosci pomiedzy sitami sg mniejsze. Pozwala to dobra¢ przeswit po-
miedzy sitami do wielkosci kawatkow produktow spozywezych oraz efektywnos$ci suszenia. Wigkszy przewit poprawia cyrkulacje
powietrza i zwigksza efektywno$¢ suszenia. W zestawie sit utozonych na podstawie suszarki prze$wit mozna dobra¢ dowolnie w
zaleznosci od potrzeb. Nalezy uzy¢ co najmniej trzech sit, niezaleznie od tego czy bedg na nich umieszczone produkty spozyw-
cze. Sita zawsze nalezy nakry¢ pokrywa. Uzycie pokrywy wymusi wiasciwy obieg powietrza wewnatrz urzadzenia.

W celu ustawienia sit w pozycji wysokiej nalezy sito obréci¢ w ptaszczyznie poziomej o 180 st. w kierunku oznaczenia ,Tall”
umieszczonego na uchwytach sit. W tej pozycji prowadnice sita gérnego beda sie opieraty na prowadnicach sita dolnego (Ill).

W celu ustawienia sit w pozycji niskiej nalezy sito obrdci¢ w ptaszczyznie poziomej o 180 st. w kierunku oznaczenia ,Short”
umieszczonego na uchwytach sit. W tej pozycji prowadnice sita gérnego beda sie znajdowaty obok prowadnic sita dolnego (1V).

Sita musze by¢ réwnolegte wzgledem siebie oraz wzgledem podstawy.

Uwagal Zaleca sie przetestowac potozenie sit przed umieszczeniem na nich produktow spozywczych. Pozwoli to nabra¢ wprawy
i umozliwi tatwiejsze ustawienie sit z umieszczonymi na nich produktami spozywczymi.

Uchwyty sit powinny znajdowac sie w jednej linii i zawsze by¢ umieszczone po bokach podstawy. Ksztatt sit zostat tak dobrany,
aby dafo sie je ustawic tylko w prawidtowej pozyciji.

Ukfadanie produktow spozywczych na sitach

Uwaga! Zaleca sie uktadac produkty spozywcze na sitach zdemontowanych z podstawy. Produkty uktada¢ w jednej warstwie. Nie
uktadac produktéw spozywczych na podstawie oraz na pokrywie. Nie przestaniac centralnego otworu w sitach. Sito z produktami
spozywczymi zamontowac¢ na podstawie, nastepne sita ustawia¢ na nizszych w pozycji wysokiej lub niskiej tak, aby produkty
spozywcze umieszczone na sicie dolnym nie mialy stycznosci z sitem gérnym.

Uruchamianie i wytgczanie urzadzenia

PPodtgczy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka sieciowego. Urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a wskaznik LED
podswietli wszystkie elementy (symbol 8888) przez 3 sekundy by nastepnie wyswietlic domysine parametry pracy. Czas 10 godzin
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(10:00) oraz temperature 70°C (70C). Przycisnigcie wigcznika uruchomi prace z domysinymi ustawieniami. Przycisniecie przy-
cisku wyboru ustawienia pozwala na ustawienie czasu oraz temperatury pracy. Ustawienie czasu jest mozliwe w zakresie od 30
minut do 19 godzin i 30 minut z krokiem 30 minut. Ustawienie temperatury jest mozliwe w zakresie od 35 °C do 70 °C z krokiem
5°C. Zmiany nastaw czasu i temperatury pracy mozna dokonac naciskajac przyciski oznaczone ,+" oraz ,-". Przycisk oznaczony
.+ zwieksza warto$¢ nastawy, a przycisk oznaczony - zmniejsza warto$¢ nastawy. Przycisniecie i przytrzymanie przycisku
spowoduje samoczynng zmiane ustawianego parametru.

Po ustawieniu czasu i temperatury pracy nalezy nacisngé wigcznik co spowoduje rozpoczecie pracy. Bedzie styszalna praca
wentylatora, a po ok. 5 sekundach zostanie uruchomiona takze grzatka.

W trakcie pracy mozna dowolnie zmienia¢ czas i temperature wg procedury opisanej powyzej. Czas podczas pracy jest odliczany
wstecznie do stanu 0:00. Nastepuje samoczynne wytgczenie grzatki, a wentylator kontynuuje prace jeszcze przez 10 sekund.
Urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy 20 razy, a wywietlacz pokazuje wskazanie ,END”

Nacisnigcie wigcznika kohczy prace w dowolnym momencie.

Wtyczke kabla zasilajgcego odiaczy¢ od gniazdka sieciowego. Odczeka¢ od ewentualnego ostudzenia sit i przystapi¢ do ich
demontazu, poczynajac od pokrywy i stopniowo demontujac pojedynczo sita od najwyzszego na najnizszego.

Po $ciggnieciu produktéw spozywczych z sit przystapi¢ do konserwacii sit, pokrywy i podstawy.

Zalecenia dotyczace suszenia produktéw spozywczych

Wysuszone kawatki owocéw i warzyw mozna uzy¢ jako przekasek lub jako dodatkéw do przygotowywanej zywnosci. Wysuszone
produkty spozywcze zachowujg swoj smak oraz wartodci odzywcze. Wysuszone produkty spozywcze moga sig rézni¢ wygladem lub
smakiem od produktéw dostepnych w sklepach, poniewaz podczas samodzielnego suszenie nie sa dodawane konserwanty i barwniki.
Przed rozpoczeciem suszenia zaleca sig zanotowac¢ wage produktéw, a nastepnie zanotowa¢ czas i temperature suszenia. Po-
zwoli to fatwiej okresli¢ warunki pracy w przysziosci.

Czas suszenia produktow zalezy od: - grubosci lub wielkosci kawatkéw produktéw spozywczych, - ilosci sit uzytych do suszenia,
- ilodci produktéw umieszczonych w suszarce, - wilgotno$ci powietrza w otoczeniu suszarki, - osobistych preferencji dotyczacych
efektow suszenia.

Jezeli w trakcie suszenia zostang zaobserwowane nieréwnomierne efekty nalezy okresowo zmienia¢ pozycje sit jezeli pozwala
na to konstrukcja urzadzenia.

Wysuszone produkty spozywcze nalezy umiesci¢ w pojemnikach dopiero po ich catkowitym ostygnigciu. Pojemnik do przechowy-
wania wysuszonych produktéw spozywczych powinien by¢ szczelny. Zaleca sig stosowac pojemniki prozniowe. Po umieszczeniu
produktéw w pojemniku nalezy do szczelnie zamknaé, a nastepnie odessac tyle powietrza ile bedzie mozliwe. Zywno$¢ w po-
jemnikach przechowywac w ciemnych i chtodnych miejscach. Temperatura przechowywania nie powinna przekroczy¢ 15 °C. Nie
umieszczac¢ wysuszonych produktéw spozywczych bezposrednio w metalowych pojemnikach. Nalezy okresowo sprawdza¢ stan
wysuszonych produktow spozywczych.

Jezeli z jakiegokolwiek powodu bedzie konieczne przerwanie procesu suszenia. Produkty spozywcze nalezy usungc z sit i umie-
$ci¢ w workach lub pojemnikach z tworzywa sztucznego, a nastgpnie przechowywac je w zamrazarce. Przed wznowieniem
suszenia nalezy produkty rozmrozi¢. Nie nalezy ponownie zamraza¢ produktow raz juz rozmrozonych.

Konserwacja urzgdzenia

UWAGA! Wszystkie czynno$ci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytaczonym zasilaniu urzadzenia. W tym celu nalezy
wyjac¢ wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego.

Urzadzenie stuzy do przygotowywania zywnosci umieszczonej bezposrednio na sitach, wobec czego nalezy zadbac o zachowa-
nie wiasciwej higieny, aby przygotowywanie Zywnosci byto bezpieczne.

Sita oraz pokrywe nalezy umy¢ za pomocg strumienia biezacej wody lub zanurzajac je w wodzie. Uzy¢ tagodnego detergentu
przeznaczonego do mycia naczyn. Oczyszcza¢ za pomocg miekkiej szmatki, migkkiej gabki lub miekkiej szczotki. Nie stosowaé
agresywnych lub $ciernych $rodkéw czyszczacych ze wzgledu na ryzyko zmatowania powierzchni sit oraz pokrywy.

Po zakonczaniu mycia sita i pokrywe doktadnie osuszy¢ przed umieszczeniem ich na podstawie.

Sita oraz pokrywa nie nadajg sie do czyszczenia w zmywarkach mechanicznych lub za pomocg strumienia wody pod wysokim
ci$nieniem.

Podstawe / obudowe czysci¢ za pomocg lekko zwilzonej Sciereczki, nastepnie osuszy¢ za pomocq czystej, suchej szmatki.
Uwaga! Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia elektrycznego (podstawy) w wodzie lub jakimkolwiek innym pynie.

Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikdw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub srodkéw $ciernych.
Otwory wentylacyjne oczysci¢ za pomoca odkurzacza.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy po oczyszczeniu sit, pokrywy oraz podstawy / obudowy uruchomi¢ suszarke na
czas trzydziestu minut w maksymalnej temperaturze, bez umieszczania na niej zywnosci. W trakcie tego czasu mozliwe, ze z
urzadzenia bedzie wydobywat sie dym lub zapach. Po zakoficzeniu pracy, nalezy pozwoli¢ ostygnaé¢ urzadzeniu, a nastepnie po-
nownie umyc sita i pokrywe oraz oczysci¢ podstawe. Pozwoli to usunaé resztki Srodkoéw chemicznych uzytych podczas produkcji
elementéw urzadzenia.
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Magazynowanie urzgdzenia

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas nalezy odtaczy¢ je od zasilania.
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Urzadzenie podczas magazynowania przechowywa¢ w pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgoci. Zaleca
sie magazynowanie urzadzenia w fabrycznym opakowaniu.
Magazynowac urzadzenie w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktow warstwami. Nie stawia¢ niczego na produkcie w trakcie

magazynowania.

DANE TECHNICZNE

Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 68271
Napigcie znamionowe [V~] 220-240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50 - 60
Moc znamionowa w] 420 - 500
Klasa izolacji 1l
Wymiary sita [em] 31,5%x295
Maks. obcigzenie jednego sita [ka] 05
Wymiary urzadzenia (wys. x szer. x gfeb.) [cm] 29-32x 34 x 32
Masa netto kgl 13
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APPLIANCE CHARACTERISTICS
The food dehydrator is an appliance designed for drying food by means of forced circulation of warm air. Thanks to the wide range
of temperature adjustment, you can adjust the operating parameters of the appliance to your needs and to the type of dried food.

Many sieves allow for efficient operation. The appliance is not intended for commercial use. Proper, reliable and safe operation of
the appliance depends on appropriate use, that is why you should

Read and keep the entire manual before the first use of the appliance.

The supplier shall not be held liable for any damage or injury resulting from improper use of the appliance or failure to observe
the safety regulations and recommendations of this manual. Use of the appliance for purposes other than those for which it was
intended shall cause the loss of the user’s rights to the guarantee and also under warranty.

ACCESSORIES

The appliance is supplied complete and does not require assembly. However, before using the appliance, remove all packaging
and transport protection elements. Preparatory activities described later in this manual are also required.

GENERAL INSTRUCTIONS FOR USE

The appliance has been designed for home use and is not allowed to be used in commercial
applications, e.g. in catering facilities.

The appliance is intended for indoor use only. Do not expose the appliance to rain or other
precipitation.

The appliance can be used only for heat processing of food placed directly on the sieves. It
is forbidden to use the appliance in any other way, for example as a heater for the products
inside a dish.

It is forbidden to repair, disassemble or modify the appliance on one’s own. All repairs to the
appliance must be carried out by an authorised service centre.

The appliance must be kept under supervision at all times during operation.

WARNING! The appliance may become hot during operation, take special care when touch-
ing the appliance during operation and immediately after operation, as this may cause burns.
The appliance is not intended for use by children under at least 8 years of age and by per-
sons with reduced physical and/or mental abilities and by persons without experience in or
understanding of the operation of the appliance. Unless they will be supervised or instructed
to use the appliance safely, in a manner ensuring that the risks involved are understood.
Children should not play with the appliance. Unattended children should not be allowed to
perform the cleaning and maintenance of the appliance.

Recommendations concerning transport and installation of the appliance

The appliance may only be placed on a hard, flat, level and non-flammable surface. The sur-
face should be able to withstand the weight of the appliance itself and of the food it contains.
Ensure that there is a minimum distance of 10 cm around the side walls of the appliance, and
do not place non-high temperature resistant materials above the appliance. This will allow for
the proper ventilation of the appliance. Do not place near edges of, e.g., a table. Do not place
the appliance near flammable materials, e.g. curtains or drapes.

The appliance should be used in a place where the air is free of contaminants and odours.
During food drying, any contaminants can remain on the dried products due to the air flow.
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Do not place any electrical equipment above the appliance. During operation, hot and humid
air is released, which can cause a short circuit in the electrical system and lead to electric
shock.

It is forbidden to drill any holes in the product, as well as making any other modifications
of the appliance not described in the manual.

Move the appliance only when cooled, grasping the housing. Do not move the appliance by
pulling on the power cord.

The temperature at the place of installation and use of the appliance must be within the
range of +10°C + +38°C, and the relative humidity must be below 90% without water vapour
condensation.

Recommendations for connecting the appliance to the power supply

Before connecting the appliance to the power supply, make sure that the voltage, frequency
and performance of the power supply corresponds to the values shown on the appliance’s
rating plate. The plug must fit into the socket. It is forbidden to modify the plug in any way.
The appliance must be connected directly to a single power supply socket. It is forbidden to
use extension cords, adapters or double sockets. The power supply circuit must be fitted with
a protective conductor and at least a 16 A protective device.

Avoid contact of the power cord with sharp edges, hot objects or surfaces. During operation,
the power cord must always be fully extended and the position of the power cord must be set
so that it does not become an obstacle during operation. The power cord shall not be placed
in a manner that would pose a risk of tripping. The power supply socket should be located in
a place where it is always possible to quickly remove the appliance power cord plug. Always
pull the power cord by the plug housing when unplugging it, never by the cord.

If the power cord or the plug are damaged, immediately disconnect it from the power supply
and contact an authorised service centre of the manufacturer for replacement. Do not use
the appliance with a damaged power cord or plug. The power cord or plug cannot be re-
paired and must be replaced with a new one that is free of defects if these components are
damaged. Replacement of the power cord and plug must be carried out by an authorised
service centre of the manufacturer.

Instructions for the use of the appliance

WARNING! The appliance housing can be hot during and shortly after use. Do not touch it,
as it may cause burns. Allow the appliance housing to cool down.

Food should be cut into small pieces before placing it on sieves. The smaller the pieces of
food, the faster they can be dried and the lower the drying temperature required.

Food should always be placed starting from the bottom sieve. Do not arrange the products
too tightly to allow air circulation. Only one layer of food should be placed on one sieve.
Products placed on the sieve should not touch the sieve or the housing placed above them.
Make sure that the floor near the appliance is not slippery. This will prevent slipping, which
can cause serious injuries.

The appliance must be kept under supervision at all times during operation. Before checking
the degree of drying of food, stop appliance operation, unplug the power cord from the sock-
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et, wait until the product housing cools down and then open it.

If, after drying, food residues remain on the sieves or housing, they should be removed be-
fore new food is placed on the sieves. If food residues remain on the sieves and/or housing,
air circulation may be impaired and the appliance may overheat. Overheating can lead to
damage to the appliance or cause fire or electric shock. Clean the appliance according to the
instructions in section: “Appliance maintenance”

APPLIANCE OPERATION

Installation, start-up and operation of the appliance

The appliance must be unpacked and all parts of the packaging completely removed. It is recommended to keep the packaging,
as it can be helpful for further transport and storage of the appliance.

Prepare the appliance according to the instructions specified in the “Appliance maintenance” section.

Placing the sieves

The lowest sieve should be mounted on the base so that the edge of the sieve lies on the base around the entire circumference ().
The sieves can be placed in two positions: high and low. When placed in the high position, the distance between the sieves is
larger. When placed in the low position, the distance between the sieves is smaller. This allows to adjust the space between the
sieves to the size of food pieces and the drying efficiency. Greater space between the sieves improves air circulation and drying
efficiency. In the set of sieves arranged on the base of the dehydrator, the space can be arranged freely, depending on the needs.
Itis recommended to use at least three sieves, regardless of whether they contain food or not. The sieves should always be cov-
ered with a lid. The use of the lid forces proper air circulation inside the appliance.

In order to place the sieves in the high position, the sieve should be turned horizontally by 180 degrees in the direction of the
“Tall” mark placed on the sieve handles. In this position, the guides of the top sieve will rest on the guides of the bottom sieve (Ill).
In order to place the sieves in the low position, the sieve should be turned horizontally by 180 degrees in the direction of the “Short”
mark placed on the sieve handles. In this position, the guides of the top sieve will be next to the guides of the bottom sieve (IV).
The sieves must be parallel to each other and to the base.

Caution! It is recommended to test the position of the sieves before placing food on them. This will allow to gain experience and
make it easier to place sieves with food on them.

Sieve handles should be in line and always placed on the sides of the base. The shape of the sieves was made so that it is pos-
sible to place them only in the correct position.

Placing food on the sieves

Caution! It is recommended to place food on sieves disassembled from the base. Place the products in one layer. Do not place
food on the base or lid. Do not cover the central opening in the sieves. Mount the sieve with food on the base, place the sieves
on the lower sieves in the high or low position so that the food placed on the lower sieve does not come into contact with the
upper sieve.

Starting and stopping the appliance

Plug the power cord plug into the socket. The device will emit a sound signal and the LED indicator will highlight all the elements
(8888 symbol) for 3 seconds and then display the default operating parameters. Time 10 hours (10:00) and 70°C (70C). Pressing
the ON/OFF switch will start operation with default settings. Pressing the setting selection button allows you to set the operating
time and temperature. The time setting is possible from 30 minutes to 19 hours and 30 minutes with 30-minute increments.
Temperature setting is possible in the range from 35°C to 70°C with 5°C increments. The time and temperature settings can be
changed by pressing the switches marked “+” and “-". The switch marked “+" increases the value of the setting, and the switch
marked “-” decreases it. Pressing and holding the switch will automatically change the parameter to be set.

After setting the operating time and temperature, press the ON/OFF switch to start the operation. The fan operation will become
audible and the heater will also be activated after approx. 5 seconds.

During operation, the time and temperature can be freely changed according to the procedure described above. The operating
time is counted back to 0:00. The heater switches off automatically and the fan continues to operate for another 10 seconds. The
appliance will emit a sound signal 20 times and the display will show “END”

Pressing the ON/OFF switch ends the operation at any time.

Remove the power cord plug from the socket. Allow the sieves to cool down and proceed with their disassembly, starting with the
lid and gradually disassembling the sieves one by one from the highest to the lowest.

After removing the food from the sieves, proceed with the maintenance of the sieves, lid and base.
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Recommendations for the food drying

Dried pieces of fruit and vegetables can be used as snacks or as food additives. Dried products retain their taste and nutritional
values. Dried food may differ in appearance or taste from products available in shops because preservatives and dyes are not
added during drying.

Before drying, it is recommended to note the weight of the products and then the time and temperature of drying. This will make it
easier to determine operating conditions in the future.

The drying time of the products depends on: - the thickness or size of the pieces, - the number of sieves used for drying, - the num-
ber of products placed in the dehydrator, - the humidity of the air around the dehydrator, - personal preference for drying effects.
If during the drying process uneven effects are observed, the position of the sieves should be periodically changed if the construc-
tion of the appliance allows it.

Dried food should be placed in containers only after it has completely cooled down. The container for storing dried food products
should be tight. It is recommended to use vacuum containers. After placing the products in the container, seal the container tightly
and then extract as much air as possible. Store food in containers in dark and cool rooms. The storage temperature should not
exceed 15°C. Do not place dried food directly in metal containers. Periodically check the condition of dried food.

If, for any reason, it is necessary to interrupt the drying process, food should be removed from the sieves and placed in plastic
bags or containers and then stored in the freezer. Before resuming drying, the products should be defrosted. Do not refreeze
products that have already been defrosted.

Appliance maintenance

CAUTION! All maintenance must be carried out with the appliance switched off. To do this, unplug the power cord from the socket.
The appliance is used to prepare food placed directly on the sieves, therefore care must be taken to maintain proper hygiene so
that the preparation of food is safe.

Sieves and lid should be washed with a jet of running water or by immersing it in water. Use a mild dishwashing detergent. Clean
with a soft cloth, a soft sponge or a soft brush. Do not use aggressive or abrasive cleaning agents due to the risk of the sieve and
lid surfaces dulling.

After cleaning is finished, dry the sieve and the lid thoroughly before placing them on the base.

Sieves and the lid are not suitable for cleaning in mechanical dishwashers or with high-pressure water jet.

Clean the base / housing with a slightly damp cloth, then dry with a clean, dry cloth.

Caution! Never immerse the electric appliance (base) in water or any other liquid.

Do not use solvents, caustics, alcohol, petrol or abrasives for cleaning.
Clean the ventilation openings with a vacuum cleaner.

Before using the appliance for the first time, after cleaning the sieves, lid and base / housing, run the dehydrator for thirty minutes
at its maximum temperature without placing any food inside. During this time, it is possible that smoke or odour may be emitted
from the appliance. After finished operation, allow the appliance to cool down and then wash the sieves and lid again and clean
the base. This will allow to remove the remains of chemical agents used in the appliance components manufacture.

Appliance storage

If the appliance will not be used for an extended period of time, disconnect it from the socket.

During storage, keep the appliance indoors, and make sure it is not exposed to dust, dirt, or moisture. It is recommended to store
the appliance in its original packaging.

Store the appliance in operating position. Do not stack products in layers. Do not place anything on the product during storage.

SPECIFICATION
Parameter Unit Value
Catalogue No. 68271
Rated voltage [V~ 220 - 240
Rated frequency [Hz] 50 - 60
Rated power w] 420 - 500
Protection class Il
Sieve dimensions [cm] 31.5x29.5
Max. load per sieve [kg] 0.5
Appliance dimensions (H x W x D) [em] 29-32x 34 x 32
Net weight [kg] 1.3
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GERATEBESCHREIBUNG
Der Lebensmitteltrockner ist eine Vorrichtung zum Trocknen von Lebensmitteln durch Zwangsumwalzung warmer Luft. Dank des
breiten Temperaturregelbereichs kénnen Sie die Betriebsparameter des Gerates an |hre Bediirfnisse und die Art der Trocken-

produkte anpassen. Viele Siebe erméglichen ein effizientes Arbeiten. Das Gerét ist nicht fir kommerziellen Einsatz bestimmt. Der
fehlerfreie, sichere und zuverlassige Betrieb des Produktes hangt vom korrekten Produktgebrauch ab, deshalb:

Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie diese Bedienungsanleitung und bewahren Sie sie auf.

Der Lieferant haftet nicht fir Schaden und Verletzungen infolge des bestimmungsfremden Produktgebrauchs, die Nichtbeach-
tung der Sicherheitsvorschriften und der Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung. Die Verwendung des Produkts fiir andere
Zwecke als die, fir die es bestimmt ist, fihrt auch zum Erldschen der Garantierechte des Benutzers und der Gewahrleistung.

ZUBEHOR

Das Produkt wird komplett geliefert und muss nicht montiert werden. Entfernen Sie jedoch vor der Verwendung des Produkts alle
Verpackungen und Transport-Schutzvorrichtungen. Aufierdem sind vorbereitende MaRnahmen erforderlich, die spéter in diesem
Handbuch beschrieben werden.

ALLGEMEINE GEBRAUCHSHINWEISE

Das Produkt ist fiir den Heimgebrauch konzipiert und darf nicht in gewerblichen Anwendun-
gen, z.B. in Gastronomiebetrieben, verwendet werden.

Das Gerat ist fir den Innenbereich bestimmt. Nicht dem Regen oder anderen Niederschia-
gen aussetzen.

Das Gerat dient nur fiir die thermische Verarbeitung von Lebensmitteln direkt auf den Sie-
ben. Es ist verboten, das Gerat anderweitig zu verwenden, z.B. als Heizung flir Produkte im
Geschirr.

Es ist verboten, das Produkt selbst zu reparieren, zu zerlegen oder zu modifizieren. Alle Re-
paraturen des Produkts miissen von einer autorisierten Servicestelle durchgefiinrt werden.
Das Produkt muss wahrend des Betriebs stets unter Aufsicht gehalten werden.
WARNUNG! Das Geréat kann wahrend des Betriebs bei hohen Temperaturen heil® werden,
seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat wahrend des Betriebs und unmittelbar nach dem
Betrieb bertihren, da dies zu Verbrennungen fiihren kann.

Dieses Produkt ist nicht fiir den Gebrauch durch Kinder unter 8 Jahren oder Personen mit
eingeschrankter korperlicher oder geistiger Leistungsfahigkeit oder mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis der Ausriistung bestimmt. Es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder ange-
wiesen, das Produkt sicher zu verwenden, damit die damit verbundenen Risiken verstanden
werden konnen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder sollten ohne Aufsicht das
Gerat nicht reinigen oder warten.

Empfehlungen zum Transport und zur Installation des Produktes

Das Produkt darf nur auf einen harten, ebenen und nicht brennbaren Untergrund gestellt
werden. Der Untergrund sollte dem Gewicht des Gerates selbst und der darin enthaltenen
Speisen standhalten kénnen.

Achten Sie auf einen Mindestabstand von 10 cm um die Seitenwande des Gerates und le-
gen Sie keine nicht hochtemperaturbestandigen Materialien tiber das Gerat. Dadurch kann
das Produkt gut belliftet werden. Nicht in der Nahe von Kanten von z.B. einem Tisch auf-
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stellen. Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von brennbaren Materialien, z.B. Vorhange
oder Gardinen.

Das Gerat sollte an einem Ort eingesetzt werden, an dem die Luft frei von Schmutz und
Gerlchen ist. Wahrend der Trocknung von Lebensmitteln stromt Luft durch die Lebens-
mittel, und alle Verunreinigungen kénnen auf den zu trocknenden Produkten verbleiben.
Stellen Sie keine elektrischen Geréate tber das Gerat. Wahrend des Betriebs wird Wasser-
dampf freigesetzt, der zu einem Kurzschluss der elektrischen Anlage und einem elektrischen
Schlag flihren kann.

Es ist verboten, Locher in das Produkt zu bohren, sowie jede andere Modifikation des Pro-
dukts, die nicht in der Bedienungsanleitung beschrieben ist.

Tragen Sie das Produkt nur, wenn es abgekihlt ist, indem Sie es am Boden fassen. Bewe-
gen Sie das Gerét nicht durch Ziehen am Netzkabel.

Die Temperatur am Aufstellungs- und Einsatzort des Produktes muss im Bereich von +10 °C
++38 °C liegen, und die relative Luftfeuchtigkeit muss unter 90% ohne Kondensation von
Wasserdampf liegen.

Empfehlungen fiir den Anschluss des Produkts an das Stromnetz

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschliel3en, vergewissern Sie sich, dass Spannung,
Frequenz und Kapazitat des Netzteils mit den auf dem Typenschild angegebenen Werten
ubereinstimmen. Der Stecker muss in die Steckdose passen. Es ist verboten, den Stecker in
irgendeiner Weise zu verandern.

Das Gerat muss direkt an eine Einzelsteckdose angeschlossen werden. Es ist verboten,
Verlangerungskabel, Steckverteiler und Doppelsteckdosen zu verwenden. Der Netzkreis
muss mit einem Schutzleiter und einem Schutz von mindestens 16 A ausgestattet sein.
Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit scharfen Kanten, heilen Gegenstanden
oder Oberflachen. Wenn das Produkt in Betrieb ist, muss das Netzkabel immer vollstandig
ausgerollt sein und seine Position so festgelegt werden, dass der Betrieb des Produkts nicht
behindert wird. Das Netzkabel darf nicht so verlegt werden, dass eine Stolpergefahr besteht.
Die Steckdose solite immer so angeordnet sein, dass der Stecker des Netzkabels des Ge-
rats schnell gezogen werden kann. Ziehen Sie das Netzkabel immer am Steckergehause,
niemals am Kabel.

Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist, ziehen Sie sofort den Netzstecker
und wenden Sie sich zum Austausch an eine autorisierte Servicestelle des Herstellers. Ver-
wenden Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten Netzkabel oder Stecker. Das Netzkabel
oder der Stecker kann nicht repariert werden und muss bei Beschadigung dieser Kompo-
nenten durch ein fehlerfreies neues ersetzt werden. Der Austausch von Netzkabel und Ste-
cker muss von einer autorisierten Servicestelle des Herstellers durchgefiihrt werden.

Hinweise zum Gerétegebrauch

WARNUNG! Das Gehause des Gerates kann wahrend und kurz nach dem Gebrauch heify
sein. Es sollte nicht bertihrt werden, da dies zu Verbrennungen fiihren kann. Lassen Sie das
Gerategehause abkuhlen.

Lebensmittel sollten in kleine Stiicke geschnitten werden, bevor sie auf Siebe gelegt werden.
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Je kleiner die Lebensmittelstiicke, desto schneller werden sie getrocknet und desto niedriger
ist die erforderliche Trocknungstemperatur.

Lebensmittel sollten immer vom untersten Sieb beginnend platziert werden. Legen Sie die
Produkte nicht zu dicht nebeneinander, damit die Luft zirkulieren kann. Es sollte nur eine
Schicht Lebensmittel auf ein Sieb gelegt werden. Produkte, die auf das Sieb gelegt werden,
dirfen das Sieb oder das dartiberliegende Gehause nicht beriihren.

Stellen Sie sicher, dass der Boden in der Nahe des Gerates nicht rutschig ist. Dies verhindert
ein Ausrutschen, was zu schweren Verletzungen flihren kann.

Das Gerat muss wahrend des Betriebs stets unter Aufsicht bleiben. Bevor Sie den Trock-
nungsgrad von Lebensmitteln Uberpriifen, stellen Sie den Betrieb des Gerétes ein, ziehen
Sie den Netzstecker, warten Sie, bis das Produktgehause abgekuihlt ist und 6ffnen Sie das
Gehause.

Bleiben sie nach dem Trocknen auf den Sieben oder dem Gehause Lebensmittelreste, so
sind sie zu entfernen, bevor neue Lebensmittel aufgelegt werden. Lebensmittelreste auf den
Sieben und/oder dem Geh&use konnen die Luftzirkulation beeintrachtigen und das Gerat
kann Gberhitzen. Die Uberhitzung kann zu Schaden am Gerét, zu Branden oder Strom-
schlagen fihren. Reinigen Sie das Gerat gemaf den Anweisungen des Punkts: ,Wartung
des Gerates"

BEDIENUNG DES GERATES

Installation, Inbetriebnahme und Wartung des Geréates

Das Gerét sollte ausgepackt und alle Teile der Verpackung sollten vollstandig entfernt werden. Es wird empfohlen, die Verpackung
aufzubewahren. Sie kann fiir den spateren Transport und die Lagerung des Gerates verwendet werden.

Waschen Sie das Gerat gemaf den Anweisungen im Abschnitt ,Produktpflege”.

Einstellen der Siebe

Das unterste Sieb sollte so auf dem Boden montiert werden, dass der Rand des Siebes Uber den gesamten Umfang (1l) auf dem
Boden liegt.

Die Siebe kdnnen in zwei Positionen eingestellt werden: hoch und niedrig. In der hohen Position ist der Abstand zwischen den
Sieben groRer. In der niedrigen Position ist der Abstand zwischen den Sieben kleiner. Dadurch kénnen Sie den Siebabstand an
die GroRe der Lebensmittelstiicke und die Trocknungseffektivitat anpassen. Ein gréRerer Abstand verbessert die Luftzirkulation
und die Trocknungseffizienz. In dem auf der Basis des Trockners angeordneten Siebsatz kann die Bodenfreiheit je nach Bedarf
frei gewahlt werden. Es sind mindestens drei Siebe zu verwenden, unabhangig davon, ob sie Lebensmittel enthalten oder nicht.
Die Siebe sollten immer mit einer Abdeckung versehen sein. Die Verwendung der Abdeckung erzwingt die Luftzirkulation im
Inneren des Gerétes.

Um die Siebe in eine hohe Position zu bringen, sollte das Sieb horizontal um 180 Grad in Richtung der Markierung , Tall” auf den Sieb-
halterungen gedreht werden. In dieser Position ruhen die Fiihrungen des oberen Siebes auf den Fiihrungen des unteren Siebes (lll).
Um ein Sieb in eine tiefe Position zu bringen, sollte das Sieb horizontal um 180 Grad in Richtung der Markierung ,Short” an den Sieb-
halterungen gedreht werden. In dieser Position befinden sich die Fiihrungen des oberen Siebes neben den Fiihrungen des unteren (IV).
Die Siebe miissen parallel zueinander und zur Basis stehen.

Achtung! Es wird empfohlen, die Position der Siebe zu testen, bevor Sie Lebensmittel darauf legen. Auf diese Weise konnen Sie
Erfahrungen sammeln und einfachere Positionierung der Siebe mit den darauf platzierten Lebensmitteln erreichen.

Die Siebe sollten ausgerichtet und immer an den Seiten der Basis platziert werden. Die Form der Siebe wurde so gewahlt, dass
es mdglich ist, sie nur in der richtigen Position einzulegen.

Stapelung von Lebensmitteln auf Sieben

Achtung! Es wird empfohlen, Lebensmittel auf den vom Geh&use demontierten Sieben zu legen. Ordnen Sie die Produkte in einer
Schicht an. Legen Sie keine Lebensmittel auf den Boden oder Deckel des Gehéuses. Die zentrale Offnung in den Sieben darf
nicht abgedeckt werden. Montieren Sie ein Lebensmittelsieb auf den Boden, stellen Sie die nachfolgenden Siebe auf die unteren
Siebe in einer hohen oder niedrigen Position, damit die auf das untere Sieb gestellten Lebensmittel nicht mit dem oberen Sieb in
Berlihrung kommen.
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Ein- und Ausschalten des Gerétes

Stecken Sie den Stecker des Stromkabels in die Steckdose. Das Gerét gibt ein akustisches Signal aus und die LED-Anzeige be-
leuchtet alle Elemente (Symbol 8888) 3 Sekunden lang und zeigt dann Standardbetriebsparameter an. Zeit 10 Stunden (10:00)
und die Temperatur 70°C (70C). Durch Driicken des Schalters wird die Arbeit mit den Standardeinstellungen aufgenommen.
Durch Driicken der Einstelltaste kénnen Sie die Betriebszeit und die Temperatur einstellen. Die Zeiteinstellung ist von 30 Minuten
bis 19 Stunden und 30 Minuten in 30-Minuten-Schritten méglich. Die Temperatureinstellung ist im Bereich von 35 °C bis 70 °C
in 5 °C Schritten méglich. Sie kénnen die Zeit- und Temperatureinstellungen durch Driicken der mit ,+* und ,-“ markierten Tasten
andern. Die Taste ,+* erhoht den Wert der Einstellung, und die Taste ,-“ verringert den Wert der Einstellung. Durch Driicken und
Halten der Taste wird der einzustellende Parameter automatisch geéndert.

Nachdem Sie die Betriebszeit und die Temperatur eingestellt haben, driicken Sie den Ein-/Ausschalter, um den Betrieb zu starten.
Der Lufterbetrieb ist hdrbar und die Heizung wird nach ca. 5 Sekunden ebenfalls aktiviert.

Wéhrend des Betriebs kdnnen Zeit und Temperatur nach dem oben beschriebenen Verfahren frei verandert werden. Wahrend des
Betriebs wird die Betriebszeit auf 0:00 zurlickgerechnet. Das Heizgerat schaltet sich automatisch aus und der Ventilator arbeitet
noch 10 Sekunden lang weiter. Das Gerét piept 20 Mal und auf der Anzeige erscheint ,END*

Durch Driicken des Ein-/Ausschalters wird die Arbeit jederzeit beendet.

Der Netzstecker muss aus der Wandsteckdose gezogen werden. Lassen Sie die Siebe abkihlen und fahren mit der Demontage
fort, beginnend mit dem Deckel und der schrittweisen Demontage vom héchsten zum niedrigsten Sieb.

Nachdem Sie die Lebensmittel aus den Sieben entfernt haben, fahren Sie mit der Wartung der Siebe, des Deckels und des Ge-
hauses fort.

Empfehlungen fiir die Trocknung von Lebensmitteln

Getrocknete Obst- und Gemiisestiicke kdnnen als Snacks oder als Lebensmittelzusatzstoffe verwendet werden. Getrocknete
Lebensmittel behalten ihren Geschmack und ihren Nahrwert. Getrocknete Lebensmittel kdnnen sich in Aussehen und Geschmack
von den im Handel erhaltlichen Produkten unterscheiden, da Konservierungsmittel und Farbstoffe wéhrend der Trocknung zu
Hause nicht zugesetzt werden.

Vor der Trocknung wird empfohlen, das Gewicht der Produkte sowie die Zeit und Temperatur der Trocknung zu notieren. Dies wird
die Festlegung der Arbeitshedingungen in Zukunft erleichtern.

Die Zeit der Trocknung héngt von folgenden Faktoren ab: - der Dicke oder GroRe der Lebensmittelstiicke, - der Anzahl der zum
Trocknen verwendeten Siebe, - der Anzahl der in den Trockner gestellten Produkte, - die Luftfeuchtigkeit in der Umgebung des
Trockners, - der persénliche Praferenz fiir Trocknungseffekte.

Werden wahrend des Trocknungsprozesses ungleichméaRige Effekte beobachtet, sollte die Position der Siebe regelmafig ge-
andert werden, wenn die Konstruktion der Vorrichtung es zulasst.

Getrocknete Lebensmittel sollten erst nach vollstandiger Abkiihlung in Behélter gefiillt werden. Der Behalter fir die Lagerung von
Trockenfutter sollte fest verschlossen sein. Es wird empfohlen, Vakuumbehalter zu verwenden. Nachdem Sie die Produkte in den
Behalter gelegt haben, schlieRen Sie den Behélter fest zu und saugen Sie dann so viel Luft wie mdglich ab. Lagern Sie Lebensmit-
tel in Behéltern an dunklen und kihlen Orten. Die Lagerungstemperatur sollte 15°C nicht iberschreiten. Getrocknete Lebensmittel
nicht direkt in Metallbehalter einlegen. Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand von getrockneten Produkten.

Wenn es aus irgendeinem Grund notwendig ist, den Trocknungsprozess zu unterbrechen. Lebensmittel sollten aus den Sieben
genommen, in Plastikbeutel oder -behalter gelegt und dann im Gefrierschrank gelagert werden. Vor der Wiederaufnahme der
Trocknung sollten die Produkte aufgetaut werden. Produkte, die bereits aufgetaut sind, dirfen nicht wieder eingefroren werden.

Wartung der Vorrichtung

ACHTUNG! Alle Wartungsarbeiten miissen bei ausgeschaltetem Gerat durchgefiihrt werden. Ziehen Sie dazu das Stromver-
sorgungskabel aus der Steckdose.

Das Gerét dient zur Zubereitung von Speisen, die direkt auf Sieben platziert werden. Daher ist es auf die richtige Hygiene zu
achten, damit die Zubereitung von Lebensmitteln sicher ist.

Die Siebe und Abdeckungen sollten mit einem Strahl flieBenden Wassers oder durch Eintauchen in Wasser gewaschen werden.
Verwenden Sie ein mildes Geschirrspllmittel. Mit einem weichen Tuch, einem weichen Schwamm oder einer weichen Biirste
reinigen. Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel, da die Gefahr besteht, dass die Sieb- und
Deckelflachen mattieren.

Nach dem Waschen trocknen Sie das Sieb und den Deckel griindlich, bevor Sie sie in das Gerét einlegen.

Siebe und Abdeckungen sind nicht fiir die Reinigung in mechanischen Geschirrspiilern oder mit Hochdruck-Wasserstrahl geeignet.
Reinigen Sie das Gehause mit einem leicht feuchten Tuch, dann mit einem sauberen, trockenen Tuch.

Achtung! Tauchen Sie das elektrische Geréat (Basis) niemals in Wasser oder eine andere Flissigkeiten.

Verwenden Sie zur Reinigung keine Losungsmittel, Atzmittel, Alkohol, Benzin oder Scheuermittel.
Reinigen Sie die Liftungséffnungen mit einem Staubsauger.
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Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerates, nach der Reinigung von Sieben, Deckel und Boden/Gehause, den Trockner 30
Minuten lang bei maximaler Temperatur laufen lassen, ohne irgendwelche Lebensmittel darauf zu legen. Wahrend dieser Zeit ist
es moglich, dass Rauch oder Geruch aus dem Gerat austritt. Am Ende der Arbeit die Maschine abkiihlen lassen und dann die
Siebe und den Deckel waschen und das Gehause reinigen. Dies ermdglicht es, die Reste von chemischen Mitteln, die bei der
Herstellung der Elemente des Geréts verwendet werden, zu entfernen.

Lagerung des Gerétes

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird, sollte es von der Stromversorgung getrennt werden.

Bewahren Sie das Gerat in geschlossenen Réumen auf, ohne es dem Staub, Schmutz oder der Feuchtigkeit auszusetzen. Es
wird empfohlen, das Gerét in der Originalverpackung zu lagern.

Lagern Sie das Produkt in seiner Arbeitsposition. Produkte nicht schichtweise auflegen. Stellen Sie wahrend der Lagerung nichts
auf das Produkt.

TECHNISCHE DATEN
Parameter MaReinheit Wert
Katalog-Nr. 68271
Nennspannung [V~ 220 -240
Nennfrequenz [Hz] 50 - 60
Nennleistung w] 420 - 500
Schutzklasse Il
Siebabmessungen [cm] 31,5x29,5
Max. Belastung pro Sieb [ka] 05
Gerateabmessungen (L x B x H) [em] 29-32x 34 x 32
Nettogewicht [kq] 13
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XAPAKTEPUCTMUKA YCTPOWCTBA

CyLumnka Ansi NULLEBbIX MPOYKTOB - 3TO YCTPOICTBO, NPeAHA3HAYEHHOE /NS CYLUKY MALLEBbIX NPOAYKTOB C MOMOLLbIO MPUHYAV-
TENbHOI LMPKYNALMK Tennoro Bo3fyxa. brarofaps LWMpokomy AnanasoHy perynuposaHusi TemnepaTypel, paboune napameTpb
YCTPOIICTBA MOXHO PErynupoBaTh B COOTBETCTBUM C MOTPEGHOCTAMM M BULOM CyLLALLMXCA MULLEBbIX MPOAYKTOB. Bxoasiume B
Habop pasHble cuta obecneumsatoT 3 dekTUBHyt0 paboTy. YCTPOICTBO He NpefHa3HaYeHo Ansi KOMMEPHECKOTO UCMONb30BaHNS.
MpasunbHas, HafexHas 1 6esonacHas paboTa yCTpoCTBA 3aBUCHT OT NPABUMLHON 3KCMyaTaLuy, No3TOMY:

lMepea ncnonb3oBaHnem ychOﬁCTBa npoquTaﬁTe BCe PyKOBOACTBO U COXpaHuUTe ero.

3a nioboit yiuepb u TenecHble NOBPEXAEHNS, MPUYMHEHHBIE B Pe3yrbTaTe MCMONb30BaHWs YCTPOCTBA HE MO HA3HAYEHMIo Y
HecobniofieHus npaBun 6e30MacHOCTY 1 PeKOMEHALMNIA HACTOSILLETO PYKOBOACTBA, NOCTABLUMK HE HECET OTBETCTBEHHOCTH. Vc-
nonb30BaHWe YCTPOICTBA He NO Ha3HAYEHMI0 MPUBOAMT K NOTEpe NpaB NoMb30BaTENs MO rapaHTUN NPOM3BOAMTENS W MO 3aKOH-
HOW rapaHTum.

OCHALLEHUE

YCTPOICTBO NOCTABNSIETCS B KOMMEKTHOM COCTOSHIM U He TpebyeT cBopku. OpHako nepes UCNonb3oBaHWEM YCTPOMCTBa BCE
YNaKoBOYHBIE 1 3aLUMTHbIE SNEMEHTHI, UCTIONb3YEMbIE MPY TPAHCMOPTUPOBKE, [OMKHLI BbiTb yaaneHbl. Takke Tpebyetcs npose-
CTV NOATOTOBUTENbHbIE MEPONPUSTIS, ONUCAHHbIE B AONOMHUTENBHON YacTu PyKOBOACTBA.

OBLLME YKA3AHUA MO UCMONb30OBAHUIO

YCTpOICTBO NpefHa3HadveHo NS JOMALLHENO UCTONb30BaHS 11 He [OMYCKaeTCs K UCTomb-
30BaHM0 B KOMMEPYECKIX LIENsiX, Hanpumep, B 06bekTax 06LLECTBEHHOM MUTaHIS.
YCTPOWCTBO NpeaHasHaueHo TOMbKO Anst paboTbl B MOMeLLEHUV. He noagepraiite ycTpoi-
CTBO BO3LEUCTBMIO LOXKA W APYrX aTMOCEPHBIX OCAAKOB.

YCTPOIACTBO MCMONb3YETCH TOMBKO ANs TepMindeckoil 0bpaboTki MMLLEBLIX NPOAYKTOB,
pa3MeLLiaeMblX HEMOCPELCTBEHHO Ha cUTax. 3anpeLLaeTcs UCnornb30BaTh YCTPOMCTBO Ka-
KuM-nnbo pyrim cnocobom, Hanpumep, B kaYeCTBe NOLOrpeBatens NpoayKToB B nocyLe.
3anpeLLaeTcs CaMOCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATL, pasdupatb MMM MOAUMUMPOBaTL
YCTPONCTBO. Bce peMOHTHbIE paboTbl YCTPOACTBA AOMKHBI BBINOHATLCH ABTOPU30BAHHBIM
PEMOHTHBIM LIEHTPOM.

Bo Bpems paboTbl YCTPOMCTBO JOSMKHO BCE BPEMS HAXOAUTLCS Nof HabriofeHveM.
BHUMAHMUE! Mpnbop MoxXeT HarpeBaTbCst BO BpeMsi paboThl 40 BbICOKOM TeMNEepaTypl,
OyabTe OCTOPOXHbI MPW MPUKOCHOBEHWM K Mpubopy BO BpeMst M cpady nocne paboTsl, Tak
Kak 3TO MOXET MPUBECTU K OXOraM.

[laHHOe YCTPOMCTBO He NpeaHasHa4eHo Ans UCMonb30BaHUS AeTbMU MiaaLue 8 net v n-
LiaMm C OrpaHn4eHHbIMY (OU3NYECKMI 11 YMCTBEHHBIMI CMIOCOBHOCTAMM, @ Takke NuLamm
C OTCYTCTBMEM OMbITa U 3HaHNs! 0B0PYA0BaHMS. TO BOIMOXKHO TOMBKO B Cryyae, ecnm by-
[T 0becredeH NpUCMOTP M MHCTPYKTaX, KaCatoLLMIACS MCMONb30BaHIUS YCTPOACTBa Bes-
OnacHbIM Crocobom, TakiM 06pa3oM, YTOObI CBA3AHHbIE C 3TVM PUCKMW Oblr MOHATHBI. He
Mo3BONsATE AETAM UrpaTh C yCTporcToM. [leTn 6e3 nprucMoTpa He AOMKHbI BbINOMHSATL
O4UCTKY M TEXHUYECKOe 0BCNyXBaHIE YCTPONCTBA.

Pekomerdayuu no mpaHcnopmuposke U ycmaHoske ycmpolicmea

YCTPOIACTBO [JOMKHO ObITb MOMELLEHO TONBKO Ha TBEPAY!HO, MITOCKYH0, POBHYIO 1 HETOPIOYYH
MOBEPXHOCTb. OCHOBaHIE JOMKHO BbiEPMBATL BEC CAMOTO YCTPOMCTBA U MPOLIYKTOB, KO-
TOPbIE B HEM MOMELLEHbI.
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Ocrasbre He MeHee 10 cm cBOBOAHOM NPOCTPaHCTBA BOKPYr BOKOBbIX CTEHOK YCTPOCTBA,
He KraauTe Ha YCTPOMCTBO Marepuarbl, HeyCTONYMBbIE K BO3AEACTBMIO BLICOKUX TEMMepa-
Typ. 37O NO3BOMUT 0BECNEUNTb HAAMNEXALLYHO BEHTUINALMIO YCTPOICTBA. He pacnonaraiite
YCTPOWCTBO BOMM3K Kpaes, Hanpumep, cTora. He pasmelLalite yCTPONCTBO BOMM3M Nerko-
BOCMMAMEHSIOLLMXCS] MaTepu1arnios, HanpyUMep, rapayH U LwTop.

YCTPOWCTBO CrieayeT 1Cronb3oBaTh B MECTe, T4e BO3AyX He COAEPXMUT NpUMeCei 1 3ana-
Xx0B. Bo Bpemsi CyLLKW BO3OyX NPOXOAMT Yepes NULLEBbIE MPOAYKTbI, U Ha HUX MOTYT OCTa-
BaTLCA 3arPASHAIOLLME BELLECTBA.

He pa3wmelLaiite Kakve-nnbo arnekTpuyeckue yCTpoincTea Hag npubopom. V13 npubopa Bo
BpeMst paboThl BbiAENSETCS BOASHOM Nap, KOTOPbIA MOXET BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHie
B 9NEKTPUYECKON NPOBOAKE W MPUBECTM K MOPAXEHNIO ANEKTPUYECKAM TOKOM.
3anpeLlaeTcs npocBepNTL Kakue-nbo OTBEPCTUS B MPOAYKTE, a TakKe BbINOMHSATh J10-
Byto apyryto MoaudmkaLmo NpoayKTa, He Or1CaHHYH B PYKOBOACTBE.

[NepeHOCUTb MOXHO TONBKO OCThIBLLEE YCTPONCTBO, Bepsick 3a kopryc. He nepemeLuaite
YCTPOWCTBO, NOTArMBas 3a kaberb nuTaHus.

Temnepatypa Ha MecTe YCTaHOBKW M UCMONb30BaHUS YCTPOMCTBA AOSMKHA COCTaBNSATL OT
+10°C po +38°C, a oTHOCUTENbHAsA BNaXKHOCTb JOIMKHA ObITb Hitke 90% Ges koHaeHcaL i
BOASHOIO napa.

Pekomerdayuu rno nodkmoyeHuro ycmpoticmea K UCMOYHUKY mumanusi

Mepen NoaKMHYEHEM YCTPONCTBA K UCTOMHIKY MUTaHIS! YOEOUTECh, YTO HaMpsHKEHMe,
yacToTa 1 3EKTMBHOCTb CETEBOIO MUTaHUS COOTBETCTBYIOT 3HAYEHMSIM HA 3aBOLCKOIA
Tabrnuke ycTpolicTBa. Bunka gomkHa COOTBETCTBOBATL poseTke. Jltobas MogudmkaLms
BUMKI 3anpelLLieHa.

YCTPOIACTBO AOIMKHO ObITb NOAKIOYEHO HEMOCPEACTBEHHO K OOMHAPHOI CETEBOI PO3ETKE.
3anpeLLaeTcs UCTonb30BaTh YANMHUTENN, Pa3BETBUTENN U JBOHbIE PO3ETKIA. QNeKTpUYe-
CKast LieMb [OMmkHa ObiTb OCHALLEHA 3aLLIMTHBIM MPOBOAHUKOM U 3aLLMTON He MeHee 16 A.
WN3beralite KoHTaKTa kaGensi MUTaHus C OCTPLIMI KPasiMI4, FOPSHMMI MPeaMEeTaMi U Mo-
BEPXHOCTAMI. Bo Bpemst akcrnyaTaLmy YCTpoiicTea kaberb M TaHus BCeraa JOmkeH ObiTb
MOMHOCTBIO Pa3MOoTaH W pa3MeLLeH Tak, YToBbl OH He MpensTcTBoBan pabote ¢ YCTpoii-
CTBOM. Pa3melLieH1e kabensi MUTaHs He [IOMKHO BbI3bIBaTb pUCKa CrioThIkaHus. CeTeBas
pO3€Tka JO0IKHa pacrionaratsCsi B MECTE, B KOTOPOM BCErAa €CTb BOMOKHOCTb BbICTPO OT-
COBAVHUTL BUNKY Kaberst nTaHus YCTpoiACTBa. [1pu 0TCOeaMHEHM BUTKV Kabenst nuTaHus
BCErza TAHUTE 33 KOPMYC BIMKM, HUKOTAA He TAHUTE 3a Kaberb.

Ecnv kabernb nuTaHns Unn BUNKa NOBPEXAEHb!, HEMELNEHHO OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT
CeTV M 0bpaTUTECh B ABTOPM30BAHHbINA CEPBUCHBIN LIEHTP MPOU3BOAUTENS NS 3aMEHbI.
He 1cnonbayiite YCTPOICTBO C MOBPEXAEHHBIM kKabenem NTaHus Unn BUmkoii. Kabenb
MUTAHUS NN BUMKY HENb3si PEMOHTMPOBATb, B CIly4ae MOBPEXAEHUS 3TUX AIEMEHTOB
3aMEHNUTE X HOBbIMU, He UMELMMU AedhekToB. 3ameHa kabens NUTaHus 1 BUITKY
[I0MKHA NPOU3BOANTLCS B aBTOPU3OBAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE NPOU3BOAUTENS.

PexomeH0ayuu o ucrosnb306aHuk ycmpolicmea
BHUMAHWUE! Kopnyc ycTpoincTBa MOXET BbITb FOPSHMM BO BPEMS U HEMOCPEACTBEHHO MO-
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Cre 1cnorb30BaHus. He npukacanTech K HeMy, 3TO MOXET BbI3BaTh OXoru. [lante kopnycy
npnbopa oCTbITh.

Mepes nomeLLeHreM NPOLYKTOB Ha CuTa UX CriedyeT nopesatb Ha MeNK1e Kycoukn. Yem
MEHbLLIE KyCO4KM MPOAYKTOB, TEM BbICTPEE OHM BbICLIXAOT 11 TEM HINKE TeMnepaTypa Heob-
Xoguma Ans CyLUKK.

Crenyet Bceraa pasMeLLaTh NULLEeBble MPOAYKThl, HAYMHAS C HUKHETO cuTa. He yknagbl-
BauTe U3ENNs CIIULLKOM NIIOTHO, YTOOLI 0BECTIEUNTb LIMPKYNSLMIO BO3OyXa. Ha 0aHO CcuTo
CrieayeT yKaablBaTh TOMKO OAMH CROV MULLEBbIX NPOAYKTOB. [poayKTbI, MOMELLEHHbIE Ha
CUTO, He OMKHbI KacaTbCs CUTa U KOpryca, PacronOXEHHOO Haf HiM.

Ybeautech, YT Non PSAOM C YCTPOMCTBOM He CKOMb3KMIA. 3TO NO3BONNUT U30EXaThb CKOTb-
KEHUSI, KOTOPOE MOXKET NPUBECTM K CEPbE3HBIM TPaBMaM.

Bo Bpems pabotbl npubop AoMmKeH HaxoauTLCA BCe BPEMS Nnod KOHTponeMm. [Npexae yem
MPOBEPUTL CTEMEHb BbICHIXaHWS MULLEBLIX MPOAYKTOB, OCTaHOBUTE PaboTy YCTPOMCTBA,
OTCOeAMHUTE Kabenb NUTaHWs OT PO3ETKM, MOLOXKAMTE, MoKa KOPNYC M3OENUS OCTBIHET, U
OTKPOWATE KOpnyc.

Ecnv nocne BbICbIXaHWs OCTAKOTCA Ha CUTaX W Ha KOpyce OCTaTK1 NPOAYKTOB, WX Crieay-
€T yaanuTb [0 TOr0, Kak MOMECTUTb Ha HIX HOBbIE NPOLYKTbI. OCTaTKM NULLEBbIX MPOAYKTOB
Ha c1Tax UK B KOpMyce MOTYT MPUBECTU K HAPYLLEHIKO LIMPKYNISILIAM BO3OYXA, YTO MOXET
BbI3BaTb MEPErpeB YCTponcTaa. Neperpetoe YCTPOMCTBO MOXKET MOBPEAUTLCS, a TaKKe MO-
KET BbITb NPUUYMHOW NOXaPa WU MOPAXEHMIO ATEKTPUYECKAM TOKOM. YCTPOCTBO Crieqy-
€T O4MLLATb B COOTBETCTBUN C UHCTPYKLMSMM, NMPUBEAEHHBIMM B NyHKTE: «OBCnyx1BaH1e
YCTPOICTBa»

3KCMNYATALUS YCTPOMCTBA

Ycmaroska, 3amyck u paboma ycmpoticmea

YCTPOICTBO CRefyeT pacnakosaTk, NOMHOCTLIO yAANMB BCE SNEMEHTbI YNakoBku. PekoMeHayeTCs COXpaHUTb ynakoBky, Tak kak
OHa MOXeT MPUroANTLCA NPU AanbHENLLer TPaHCIOPTUPOBKE U XpaHEHN YCTPOCTBa.

YCTpOIICTBO CNEeAyeT MOATOTOBUTL B COOTBETCTBUM C YKa3aHNSMMU, NPUBEAEHHBIMU B NYHKTE « TeXHYeCKkoe 0bCTyxuBaHme.

Yemanoeka cum

HukHee c1To [JOMKHO BbiTb YCTAHOBNEHO HA OCHOBaHWM Tak, YToBbI Kpalii CiTa MpuUneran k 0CHOBaHWIO Mo BCelt okpyxHoCTH (I1).
Cwuta MoryT BbiTb YCTAHOBMEHBI B ABYX MONOXEHMSIX: BHICOKOM M HU3KOM. [1pu ycTaHOBKe B BbICOKOE MONOXEHUE PaccTosHIE
mexay cutamu ByaeT Gonblue. Mpyu ycTaHOBKE B HU3KOE MOMOXEHIE PACCTOSHIE MEXAY CUTaMM YMeHbLUaeTCs. 310 No3BONseT
perynupoBarTh PaccTosHIE MEXAY CUTaMU B COOTBETCTBUM C Pa3MEPOM KYCOUYKOB NPOAYKTOB W 3pHEKTUBHOCTBIO CyLLKU. Bonb-
Luee paccTosiH1e ynyyllaeT LMpKynsLyio Bo3ayxa v 3dheKTMBHOCTb CyLuku. Habop cuT MoXHO pacnonaraTb Ha OCHOBaHUN Cy-
wmnky cBoboaHo, YTobbl NofobpaTh COOTBETCTBYHOLLEE PACCTOSHUE MEXY CUTaMU B 3aBUCUMOCTM OT noTpebHocTelr. Cnegyet
1CMoNb30BaTh HE MEHEE TPEX CYUT, HE3aBWCMMO OT TOrO, COAEPXKAT M OHU MULLEBLIE MPOAYKTHI UK HET. Ci1Ta BCEraa AOMKHSI
6bITb 3aKPbITbl KPLILLKOIA. VICMOnb30BaHMe KPbILLKY YCUMNT LiMPKYNSLMIO BO3AyXa BHYTPY YCTPOMCTBA.

[insi Toro, 4To6bl PAa3MECTUTb CUTA B BbICOKOM MONOXEHUN, CUTO [OMKHO ObITb NOBEPHYTO rOpU3OHTanbHO Ha 180 rpaaycos B
HanpaeneHun oTMeTkn «Tall», pacnonoxeHHoN Ha Aepxatensx cuT. B aToM MonoxeHun HanpaensioLye BepxHero cuta bymyT
onvpaTbCs Ha HanpaensioLme HkHero cuta (I11).

[ns Toro 4Tobbl Pa3MeCTUTb CuTa B HU3KOM MOMOXEHWM, CUTO [OMKHO ObiTb MOBEPHYTO ropu3oHTanbHo Ha 180 rpamycos B
HanpaeneHu oTMETKW «Shorty, pacnonoXeHHON Ha JepxaTensx CUT. B 3aTom nonoxeHun HanpaenstoLLme BepxHero cuta bymyT
pacnonoxeHs| PSLOM C HanpaBRSOLMMI HkHero cuTa (1V).

CwuTa fomKHbI ObITb NapannenbHb! Apyr APYry 1 0CHOBaHUIO.

BHumarme! PekomeHayeTcst npoBepUTb MOMOXEHNE CUT Nepes Pa3MeLLEHNEM Ha HUX MPOLyKTOB. TO NO3BONMUT NONY4UTh OMbIT
11 YNPOCTMT YCTaHOBKY CUT C Pa3MELLIEHHBIMI Ha KX MULLEBLIMI NPOAYKTaMM.

[lepxatenu cut [omkHbI ObITb BBIPOBHEHBI 11 BCera pa3melLeHbl no 6okam ocHoBaHus. ®opma cut Bbina nogobpaHa Takum
06pa3om, 4Tobbl UX MOXHO BbIO YCTAHOBUTb TONBKO B NPaBUILHOM MOMOXEHNM.

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA m



RU

Yknadka nuuiegbix npodykmos Ha cuma

BHuMaHue! PexomeHayeTcs pasMeLLaTh NPOAYKTHI MUTaHWUS Ha CUTaX, CHATBIX C OCHOBaHMSL. MpoayKThl YOXTE B OuH crioil. He
KnaguTe NPOAYKTbl HA OCHOBaHME U Ha KpbILLKY. He 3akpblBaiiTe LiEHTPanbHOe OTBEPCTUE B CUTaX. YCTAHOBUTE CUTO C MPOAYK-
TaM1 Ha OCHOBaHWE, 3aTeM NOCNEAYHOLLME CUTa YCTaHABNMBANTE Ha HUKHWE CITA B BEPXHEM WIW HIDKHEM MOMOXEHUM, YTOOLI
MULLEBbIE NPOLYKTHI, NOMELLEHHbIE Ha HXKHEE CUTO, He COMPUKAcanUCh C BEPXHIM CUTOM.

3anyck u ebikntoyeHue npubopa

BcraBbte BUnKy kabens nuTaHus B po3eTky. YCTPOCTBO U3AACT 3BYKOBOW CurHan, a uHaukatop LED otobpa3nt Bce anemeHThl
(cumBon 8888) B TeyeHe 3 cekyHa, a 3aTem oTobpasuT napameTpbl paboTbl no ymonyaHuto. Bpems 10 yacos (10:00) u Temnepa-
Typy 70°C (70C). Haxatue Ha BkmiouaTens 3anyctut paboTy ¢ HacTpoikamu no yMonyaHuto. Haxatue kHomky BblGopa HacTpoek
no3BonsieT 3afatb BpeMst paboTbl 1 Temnepatypy. YcTaHoBka BpemeH Bo3MoxHa oT 30 MUHYT 0 19 yacoB 1 30 MUHYT C Lwarom
B8 30 MuHyT. HacTpoiika TemnepaTypbl Bo3MOxHa B ananasoHe ot 35 °C go 70°C ¢ warom 5 °C. HacTpoilku BpeMeHu 1 Temne-
paTypbl MOXHO N3MEHUTb C MOMOLLbIO KHOMOK «+» 1 «-». KHOMKa C OTMETKOM «+» YBENNYMBAET 3HAYEHME HACTPOIKM, @ KHOMKa
C OTMETKON «-» yMeHbLLUAET 3Ha4yeHue HacTpoliki. HaxaTve u yaepxaHue KHOMKM aBTOMATNYecK! UBMEHSIET HacTpanBaeMblii
napamerp.

Mocne ycTaHOBKM BpeMeHN paboTbl 1 TeMNepaTypbl HAXMUTE KHOMKY BKIKYEHNS/BLIKMIOYEHNS, YTOBLI HauaTb paboty. byaet
CrbILUHO paboTy BEHTUNSTOPa M NpUMEPHO Yepe3 5 cekyHp ByaeT 3anyLueH HarpesaTens.

Bpewms n Temnepatypy Bo Bpems paboTbl MOXHO CBOBOAHO U3MEHSITb B COOTBETCTBUN C OMCAHHON BbiLLe NpoLeaypoil. Bpems
paboTbl oTcunTbIBaETCH 06patHo Ao 0:00. HarpesaTenb aBTOMaT4eCKM BbIKMIOYAETCS, N BEHTUNSTOP NpopomkaeT paboTatb
ewe 10 cekyHa. YctpoitctBo usnact 20 3ByKOBbIX CUTHANOB 1 Ha Aucnnee NosBuTCa Hagnucb «ENDby.

HaxaTue Ha BblkntoyaTent B Ntoboit MOMEHT 3aBepLuaeT pabory.

OtkntounTte BUNKY kabens nuTaHus ot PO3ETKN ANEKTPOCETU. [aiite cutam oCTbITb 1 I'IpI/ICTyI'IaVITe K UX CHATUIO, Ha4YMHAA C KPbILL-
KW 1 NOCTENeHHO CHUMadA OAHO 3a APYriM OT CaMOoro BEPXHEro 40 CaMOoro HMXHero cuta.

[Mocne cHaTu NPOAYKTOB NUTAHWA C CUTa, NPUCTYNUTE K O4UCTKE CUT, KPbILLKA 1 OCHOBAHUA.

Pexomerdayuu no cyuwike nuwessix mpooykmos

Cyxvie thpyKTbl 1 OBOLLM MOXHO MCTIONb30BATb B KayecTBe 3aKycok Ny NuLeBbix fo6aBok. Cyxue NpoayKTbl COXPaHSIOT CBOM
BKYC 11 nUTaTENbHYH0 LeHHOCTb. Cyxue MPOAYKTbI MOTYT OTNIMYATLCS MO BHELUHEMY BUAY UMW BKYCY OT NPOAYKTOB, MMEILLMXCS B
marasiHax, NocKOMbKy BO BpeMst JOMALLHeN CyLLKU He A00aBNSoTCs KOHCEPBAHTBI U KpacuTENM.

lepen cyLKoli pekoMeRayeTCs 3anuncatb BeC NPoAyKTa, a 3aTeM 3anncatb BPeMs v TemnepaTypy CyLuku. 9To obnerynt onpeae-
neHue ycnosuit paboTbl B byayLlem.

Bpems cylUKu NpoayKTOB 3aBUCHT OT: - TONMLLUMHBI UMK pa3Mepa KyCOYKOB MULLK, - KONWYECTBA CUT, UCNIONb3yeMbIX ANs CYLUKH, -
Konu4ecTBa NpOLyKTOB, NOMELLEHHBIX B CYLUMIIKY, - B@XHOCTW BO3AyXa BOKPYT CYLUNMKM, - MNYHBIX MPEANOYTEHNIA B OTHOLLEHUN
3(pcHeKTOB CyLLKM.

Ecrn B npoLiecce CyLUKi MPOAYKTbI BbICHIXAKOT HEPABHOMEPHO, CIeAYET NepUoANYECK MEHSTb MONOXEHNe CUTa, €CAU 3TO Mo-
3BONSET KOHCTPYKLMS YCTPOIACTBA.

Cyxue nuLLeBble NPOAYKTbI CrieayeT NoMeLLaTb B EMKOCTSX TOMbKO MOCIE UX MOTHOTO OCTbIBaHNS. EMKOCTb ANs XpaHeHus Cyxux
MULLEBbIX NPOAYKTOB 4OMKHA ObITb repMETUYHON. PekOMeHayeTCs UCMONb30BaTL BakyyMHbIE KOHTElHepb!. [ToMecTVB NpoAyKTh
B KOHTEHEP, MIOTHO 3aKPOITE KOHTEHEP U BblkauaiTe U3 HEro kak MOXHO Bonblue Bo3ayxa. XpaHUTe NpoayKThl B KOHTEMHEPaX
B TEMHOM W NpoXnafiHoM MecTe. Temnepartypa XpaHeHust He JomkHa npesbiwats 15 °C. He nomelwaiite cyxue npopykTel nuta-
HISI HENOCPEACTBEHHO B MeTanmnyeckine emkocTy. Mepruoanyeckin NpoBepsiiTe COCTOSIHNE CyXWX NULLEBbIX MPOAYKTOB.

Ecrn no kakoit-nbo npudnHe HeobXoAMMO MpepBaTh MPOLECC CyLLIKW, CNIEAYET BbIHYTb MPOAYKTHI U3 CUTa 1 NOMECTUTb B Mna-
CTUKOBbIE NaKeTbl UM KOHTEHEPbI, @ 3aTeM B MOPO3WTbHYI0 kamepy. [Mepea Bo306HOBNEHMEM CYLLKI NPOAYKTLI [AOMKHbI ObITh
pa3MOpOXeHbl. He 3aMopaxuBaiiTe MOBTOPHO Pa3MOPOXEHHbIE NPOAYKTEI.

TexHu4eckoe obcryxugaHue yempotcmea

BHUMAHWE! Bce paboTbl no TexHn4eckomy 06CIyx1BaHNI0 AOMKHbI BEIMOMHATLCS NPV BEIKIKOYEHHOM yCTpolicTee. [ins aToro
oTCoeUHMTE Kabenb NUTaHUA OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM.

YCTPONCTBO MCMONb3YETCS ANS NPUTrOTOBAEHNS NPOAYKTOB, MOMELLAeMbIX HENMOCPEACTBEHHO Ha CUTa, NOSTOMY creayet obecne-
4MTb HafNeXaLLyo rMrueHy, YToBbl NpUroToBneHne NuLLy 66ino 6e3onackbim.

CuTa 1 KpbILLK/ CriegyeT NpOMbIBaTh CTPYel NPOTOYHON BOABI UMM NOrpyXaTh B BOAY. Mcnonb3yiiTe MsArkoe MotoLLee CpencTeso
ANS MbITbs nocyabl. OunLaiiTe MArkor TkaHbHo, MATKOW ryBKoi Ui MArkol LeTKoi. He ncnonb3yiite arpeccusHble unu abpaavs-
Hble YNCTALLME CPEACTBA, TaK KaK CyLLECTBYET ONAaCcHOCTb MaTUPOBAHMS NOBEPXHOCTM CUT W KPBILLIKM.

locre MbITbS TLATEMBHO MPOCYLLKTE CUTO U KPBILLKY NEPE YCTAHOBKOW Ha OCHOBAHME.

CuTa 1 KpbILLKI He NOAXOAAT ANS MbITbS B MEXaHUYECKMX NOCYAOMOEYHbIX MALLMHAX Nk CTPYel BOAbI NOf, BbICOKAM AABNEHNEM.
OuncTuTe 0CHOBaHWE/KOPNYC Crierka BNaxHOW TKaHbHO, 3aTeM MPOTPUTE YNCTON CyXOM TKaHbIO.

BHumatme! Hukoraa He norpyxaiite anekTpudyeckoe YCTPONCTBO (OCHOBaHNE) B BOAY UMW APYTYIO XWAKOCTb.

He VICI'IOI'IbayI;ITe pacTeopuTenu, KOPPO3NOHHbLIE CPEACTBA, OeHauH, CrnpT unn a6pa3v|BHb|e cpeacrtsa Ana O4UCTKM NPOAYKTa.

E OPUIMWHANTBLHAA WHCTPYKULNWSA
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BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS OYMCTUTE MbINECOCOM.

Mepen nepsbIM MCMONb30BaHMEM MaLLWHbI, MOCE OYMCTKY CHUT, KPLILLKM U OCHOBaHWUs/KOpNyca, 3anycTuTe CyLMNKY B TedeHne
TPUALATA MUHYT MU MaKkCUManbHON Temnepatype, He MOMeLLas Ha Hee HUKakux MpOoayKToB. B TeyeHue 3TOro BpemeHn u3
YCTPOICTBA MOXET BbIAENATLCA fAbIM MK 3anax. Mo okoH4YaHun paboThl faiiTe MalLHe OCTbITb, 3aTeM CHOBa NPOMOWTE cuTa
W KPBILLKY W OYUCTUTE OCHOBaHWeE. OTO MO3BOMUT YAANUTL OCTATKW XMMWUYECKUX BELLECTB, UCTIONb3YeMbIX MU MPOU3BOACTBE
3MEeMEHTOB YCTPONCTBA.

XpaHeHue ycmpoticmea

Ecnu ycTpoiicTeo He ByfeT Mcnonb3oBaTbCs B TEYEHNE ANUTENBLHOTO BPEMEHM, OTKIIOUNTE €ro OT 3NEeKTPOCETH.

YCTpOACTBO CrieflyeT XpaHuTb B MOMELLEHUAX M 3alMLaTh OT NbinW, rpsiav 1 Bnaru. PekoMeHayeTcs XpaHuTb YCTPOICTBO B
3aBO/ACKON YNaKoBKe.

XpaHuTe ycTponcTeo B pabodem nonoxeHuu. He yknagbiatb NpoayKThl criosiMu. Hudero He knaauTe Ha yCTPOCTBO BO Bpemst
€r0 XpaHeHus.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

MNapawmetp E, n3Mef 3HayeHue
KatanoxHbii Homep 68271
HomnHanbHoe Hanpsxkerne [B~] 220 - 240
HomnHanbHas YacTota [Fu] 50 - 60
HomnHanbHas MoLHOCTb [B1] 420 - 500
Knacc usonauum ]
Pa3mepsl cuta [om] 31,5x295
Makc. Harpyska Ha 0AHO cUTO [kr] 05
Pa3mepb! yCTpolicTBa (BbIC X LMD X 1) [om] 29-32x34x32
Macca Herto [kr] 13

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA
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XAPAKTEPUCTUKA NPUCTPOIO
Cylapka Ans xap4oBux NMpOAYKTIB - Lie MPUCTPIA, MPU3HAYEHNI ANS CYLLIHHS Xap4oBMX NPOAYKTIB 32 AOMOMOrOK NPUMYCOBOI
Lmpkynaii Tennoro NoBiTps. 3aBAskN LIMPOKOMY Aiana3oHy perynioBaHHs Temneparypu, poboui napameTpi NpucTpoo MOXHa
perynioBaTy BignoBifAHO A0 NOTPEO i BUAY Xap4oBMX NPOAYKTIB, WO CylwaTbes. PisHi cuTa, Wo BxoasTh B Habip, 3abe3neyytotb

echekTuBHY poboTy. MpucTpit He NpU3HaYEHMIA NS KOMEPLIHOTO BUKOpUCTaHHst. MpaBunbHa, HagiliHa i 6eanedHa pobota npu-
CTPOI0 3aNeXWTb Bif NpaBUMbHOI ekcrnyaravii, Tomy:

lMNepen BUKOPMCTaHHAM NPUCTPOIO NPOYUTANTE LK IHCTPYKLIiH0 36epexiTh ii.

3a LWKozy, 3anoaisHy B peaynbTaTi BUKOPUCTaHHS! IHCTPYMEHTY He 3@ MPU3HAYEHHsIM | HeAOTPUMAHHS npaBun Geaneku Ta peko-
MeHaaLlin Liel IHCTPYKLi, nocTavanbHuK He Hece BignoBiganbHOCTI. HeBnacTee BUKOPUCTaHHS NPUCTPOI TaKoX NPU3BOANTL 0
BTPaTV NpaBa Ha rapaHTiitHe 0BCMyroByBaHHS Ta BTpATy rapaHTiiiHNX NOCMyT.

OCHALLEHHA

[MpucTpili nocTavaeTbCs MOBHICTIO YKOMNNEKTOBAHUM Ta He BUMarae MOHTaxy. lMepes BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOLO CRif 3HATY yna-
KOBKY Ta MakyBasbHi Matepianu Ans TpaHCnopTyBaHHs. Takox CRif BUKOHATY fji, ONMCaHI B noganbLuii YacTuHi Liel iHCTpYKLi.

3ATANbHI PEKOMEHOALIT NO EKCNNYATALI

MpucTpiit po3pobreHnin BUKIKOYHO ANst AOMALLHBOIO BYKOPUCTaHHS, | I0ro 3aBOPOHEHO BY-
KOPMCTOBYBATI B KOMEPLIHIX LLiNsX, HAanpuknag, B 06'eKTax rpOMagCbKoro Xap4yBaHHS.
MpuCTpil NPU3HAYEHNA TiMbKK ANs BUKOPUCTaHHS B MpuMiLLeHHI. 36epiraty Big oLy abo
iHLLIKX onaaiB.

[puUCTpilt CRYXUTb TifbKK ANs TEPMiIYHOI 06POBKM XapUOoBIX NPOAYKTIB, PO3MILLEHIX 6e3ro-
CEpeaHL0 Ha HarpiBanbHoi naHeni. 3ab0pOHAETLCS BUKOPUCTAHHS MPUCTPOKO B iHLLINA KO-
CTi, HaNpVKrag, B SKOCTI HarpiBaya 4n1s BUPoOiB, LLO 3HAXOAATLCA B MOCYAVHI.
3ab0pOHSETLCA CaMOCTINHO PEMOHTYBATK, po3dupatt abo MoamdikyBaTy NpuCTpin. Byab-
SIKUA PEMOHT MPUCTPOH MOBMHEH BUKOHYBATICS aBTOPU30BAHIM CEPBICHIAM LIEHTPOM.

Mig yac poboTv NPMCTPOIO CMif MOCTINHO HAMMSAAATA 33 HUM.

YBATA! Mpunag moxe HarpiBatucst nig vac pobotu 4o BUCOKOI Temnepatypy, byasre obe-
PEXHi NPy LOTVKaHHI 40 Npunagy nia vac i Bigpasy nicrns poboTy, Tak sik Lie MOXe NPU3BECTH
J10 OMiKiB.

MpuCTpiit He NpU3HAYEHNIA Ans BUKOPUCTaHHS AiTbMM Y BiLli 40 8 pokis i ocobamm 3 0bme-
KEHUMU (DI3MYHUMM Ta PO3yMOBUMM MOXITMBOCTAIMM, Ta 0coBamm, Npo He MatoTb AOCBIAY
i 3HatoTb 0braaHaHHs. Tinbki B TOMY BUNAAKY, KON HAZ, HAMM 34IMCHIOETLCA Harmsy abo
Oyae NpoBedeHUN IHCTPYKTaX LLOAO BUKOPUCTaHHS MPUCTPOK 6e3neyHM CriocoboMm Tak,
1406 noB'si3aHi 3 LM puamnky Bynm 3po3ymini. He 0o3sonsiiTe Aitam rpatucs 3 npunagom.
[itn 6e3 Harnsgy He MOBWHHI YMCTUTI MPUCTPIN | BUKOHYBATM TEXHIYHE 0OCNYroBYBaHHS

npunagy.

PexomeHdauji 000 mpaHcropmysaHHs ma 6CmaHO8IeHHs MpUCMpPOK0

[TpMCTPIA MOXHA PO3MILLLYBATY SIWLLIE Ha TBEPLNA, MNOCKIN, PIBHIN | 3 HE3AUMIUCTIX MaTepia-
1iB NoBepXHi. MoBepxHs MOBUHHA BUTPUMYBATY Bary Camoro NPUCTPOH Ta NPOLYKTIB, SKui
3HAXOOATLCS B HBOMY.

HeobxigHo 3abe3neunTy BigcTyn He MeHLue 10 cm HaBKoro BiYHNX CTIHOK NPUCTPOIO, Haf
MPUCTPOEM He PO3MILLYyBaTW MaTepianis, HECTINKIX 4O Al BUCOKOI Temnepatypu. Lle nos-
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BOMMUTL 3a0E3NeunTI HanexkHy BEHTUMALI NPUCTPOLD. He postalloByBatit Brinsbko 4o
Kpato, Hanpukrag, ctony. MpucTpi He cnif BCTaHOBMOBATM NOBNM3Y NerkosanMucTux
Martepianis, Hanpyknag, Wwrop abo ipaHoK.

Llei npucTpint crig BUKOPUCTOBYBATM B MiCLi, i€ MOBITPS HE MICTUTL JOMILLOK | 3anaxis. [ig
Yac CyLUIHHS MOBITPS MPOXOAMTL YEPE3 XapyoBi MPOAYKTH, | HA HUX MOXYTb 3anuLLaTUCS
3a0pyaHt0K0Yi PEYOBMHN.

He poawiLLiaiiTe HisiKnX enekTpruYHIX MPUCTPOIB Hag NpUCTpoeM. 3 Mpunagdy nig Yac poboty
BULINAETLCA BOAAHA Napa, SKNA MOXeE BUKIKATI KOPOTKE 3aMUKaHHS B ENEKTPUYHINA Npo-
BOAU | MPU3BECTY 10 YPaXeHHs ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

3abopoHsIETLCS POOUTY Byab-siki OTBOPY Y MPUCTPOI, & TAKOX MPOBOATY OyAb-siki iHLLI MO-
fvcikaulii nevi, He BkadaHi B IHCTPYKLT

[prCTpI crig NePEHOCKTM TiMbKM NICI S OXONOMKEHHS Ta TPUMATW 11010 3a Kopryc. He Mox-
Ha nepemiLLaTyt NPUCTPIA, TArHYYM KOTO 3a LLUHYP XUBIEHHS.

Temnepatypa B MiCLi BCTAHOBNEHHS Ta BUKOPWUCTaHHS MPUCTPOIO MOBMHHA KONMBATUCA B
mexax Bif +10 °C ++38 °C , a BigHoCcHa BOMOriCTb MOBITPS NOBUHHA ByTI HILKYOH0 33 90%
0e3 koHaeHcaLii BoasHOI napw.

PekomeHdauji wodo nidKo4eHHs mpucmpor 00 OxKeperna XUeeHHs

Mepep M, 5K YBIMKHYTX NPUCTPIN JO [KEepena XMBMEHHS!, NePeKOHaNTeCh, L0 Hanpyra,
yacToTa Ta NpOAYKTUBHICTb MepeXi BiANOBIAAOTb 3HA4YEHHSM Ha Tabnuyi 3 JaHUMK npu-
CTPOH0. Binika noBMHHA nacyBatv 4o po3eTku. byab-ska moaudikaLis Bunki 3abopoHeHa.
MpucTpiit noBKHEH ByTK NiaKnO4YeH BesnocepeaHso A0 OOHIET MEPEXeBOI po3eTku. 3a-
BOPOHEHO BUKOPUCTOBYBATY MOLOBXYBaYi, po3ranyyBadi Ta nogsiiHi posetkn. Micue xu-
BUNBHOT EMEKTPUYHOT MepeXxi Mae ByTI OCHALLIEHO 3aXMCHIIM MPOBOZOM i 3aM0BhKHUKOM He
MeHLLe 16 A.

YHUKalTe KOHTaKTY LLUHYpa XMBIEHHS 3 FOCTPUMM KpasiMk Ta rapsiyumi npeaMeTamu i no-
BepxHamu. [Mig yac poboTi NPUCTPOLO, LUHYP KWBMEHHS 3aBXaW NOBUHEH OyTW MOBHICTIO
BilbHUM Ta PO3TALLIOBAHMIA TakuM YMHOM, LLOB BiH He MepeLukomkaB. PosTaluyiTe LWHyp
TaK, 06 06 HEOr0 HEMOXITMBO ByNO CRITKHYTUCA. PO3eTKa XMBMEHHS NMOBUHHA PO3TALLIO-
BYBATUCS B Takomy Micui 400 3aBXKAM MOXHa OYNO LUBIAKO BiL€AHATI LLUHYP KUBIEHHS
npucTpoto. Konu BifyeaHyeTe BUTTKY, Criif 3aBXay TpUMaTy KOpNyC BATIKMA, HE LLIHYP.

FIKLLIO LUHYP XVBrEHHS abo BIANKY NOLLKOIKEHO, HEraliHo Bid AHaNTe iX Bid eNexTpOMEpeXi
Ta 3BEPHITLCSA 10 aBTOPWU30BAHOMO CEPBICHOMO LIEHTPY BMPOBHMKA ANns XHBOI 3amiHu. He Bu-
KOPMCTOBYWTE NPUCTPIN i3 NOLUKOIKEHMM LLIHYPOM XMBINEHHS a60 BINKOH. LLIHYp XMBMEHHS
4K BUITKa HE MOXHA BIZPEMOHTYBATH, Y pasi NMOLUKOMKEHHS! LMX eNEMEHTIB, Crlig, 3aMiHWTL iX
HoBMMM Ge3 AedpekTiB. 3amiHy Kaberto XMBMEHHS pa3oM 3 BUMKOK HeObXigHO NPOBOANTY B
aBTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI BUPOBHMKA.

PekomeHdauji .wodo 8UKOPUCMAHHSI MPUCMPOK

YBATA! Kopriyc mpuctpoto Moxe ByTu rapsimm Mid yac i ogpasy X nicns BUKOpUCTaHHs.. He
TOPKaTECH [0 HBOTO, LIE MOXE BUKIMKaTW Onikin. [JaiTe kopnycy npurnagy OXOroHy Ty,

Mepen NpUMILLIEHHAM MPOAYKTIB Ha c1Ta 3 Criid Mopi3aTv Ha APIGHI LLIMATOHKM. YvM MeHLLE LMa-
TOMKM MPOQYKTIB, TM LLUBUZALLIE BOHM BACKXAIOTb | TUM HIbK4e TemnepaTypa HeoOXiaHa CyLLKu.

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA E
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Cnin 3aBxay po3MiLLYyBaTV Xap4oBi MPOAYKTH, NOYMHAK0YM 3 HIWKHBOTO cuTa. He yknagait-
Te BMPOBM 3aHaLTO LLiNbHO, Wob 3abe3neunTn LMpKynaLito NoBiTps. Ha ogHe cuto cnig
yKIiagaT TinbKv OOVH Lap XapHoBuX NpoayKTiB. [PomyKTH, NOMILLEH: Ha CUTO, HE MOBUHHI
TOpKaTUCA c1Ta abo Kopycy, PO3TALLOBAHOMO Haf HIM.

MepekoHaiTech, WO nignora Bing NpUCTPOKD He € CM3bKOK. Lle [103BOMMTL YHUKHYTY
KOB3aHHS, SiKe MOXe MPUBECTM 10 CEPNO3HIX TPaBM.

Mig Yac poboTv Npunaa MOBWHEH MOCTINHO 3HAXOAWTICS Mid HArMsaoM. [NepLu Hix nepesi-
PUTW CTYMiHb BUCUXaHHSI Xap4OBMX NPOLYKTIB, 3y HITL pobOTY NPUCTPOLO, Bif eaHalTe Ka-
Benb XMBMEHHS Bl PO3ETKM, NOYEKaITE, MOKW KOPMYC BMPOBW OXOrOHE, i BIGKPUIATE KOpYyC.
FAKLLO MiCNs BUCKXaHHS 3annLLIAKOTLCS Ha ciTax abo Ha Kopnyci 3anuLUK1 NpoaykTiB, IX cnig
BZANNUTM O TOTO, SIK MOMICTUTI Ha HUX HOBI MPOAYKTW. 3a5MLLKW XapHOoBIMX MPOAYKTIB Ha
cuTax i/abo B Kopnyci MOXYTb MPMBECTU O MOPYLLEHHS LMPKYNALLi NOBITPS, L0 MOXe BU-
KnKaTy neperpis NpUCTpoto. MeperpiTuii PUCTPIl MOXE MOLKOAUTACS, a TakoX MoXe OyTu
MPUYMHOLO NOXEXi ab0 ypaKeHHs enekTpUIHM cTpymMoM. Lien npogyKT cnig ounLary Big-
MOBIAHO [0 IHCTPYKLl, HAaBEOEHNX Y NYHKTI: « TeXHIYHE 06CyroByBaHHS MPUCTPOKO»

EKCMNYATALIA NPUCTPOIO

BcmaroeneHHs, ese0eHHs 8 ekcriyamauiio ma 06ci1y208y8aHHs pLUCMpPoK0

MpucTpiit cnig po3nakyBaTi, MOBHICTIO YCyBato4y BCi eNemMeHTH ynakoski. PekomerayeTbes 36epertv ynakosky, Lie MoXe 3Hao-
BuTncs y BUNAZKY NopfanbLLOro TPAHCTOPTYBaHHS | CknaayBaHHS NPUCTPOL.

[MpucTpilt nigrotyBaTy BigNOBIAHO 4O IHCTPYKLi y po3aini « TexHiuHe 06CNYroByBaHHS MPUCTPOIOY.

BcmarosnerHs cum

HWXHe cuTO MOBMHHO BYTN BCTAHOBNEHO Ha MiACTaBi Tak, o6 kpaii ciuTa npunsrae Ao OCHOBM MO BCbOMY nepumeTpy (I1).

Cuta MOXyTb 6TV BCTAHOBMEH B ABOX MOMOXEHHSAX: BUCOKOMY | HU3bkoMy. [p1 yCTaHOBLL B BCOKE NOMOXEHHS BIACTaHb MiX CiA-
Tamu byge binbLue. Mpu ycTaHOBL B HU3bKe MOMOXEHHS! BiCTaHb MK CUTaMy 3MEHLLYETLCS. Lie A03BONSE perymioBaT BiacTaHb
MiX CUTaMi BIANOBIAHO 4O PO3MIPY LUMATOYKIB NPOAYKTIB i ePeKTUBHICTIO CyLiHHA. binblua BigCTaHb NOKpaLLye LMpKynaLio
MOBITPS | eKTUBHICTb CyLiHHS. Habip cuT MoXHa poa3TalLoByBaTV Ha MiACTasi CyLLapku BinbHO, o6 nifibpaty BiANOBIAHY Bif-
CTaHb MiX CUTaMV B 3aneXHOCTi Big noTped. Cnia BUKOPUCTOBYBATU He MEHLLUE TPLOX CHUT, HE3aNEXHO Bif TOTO, YN MICTATb BOHM
Xap4oBi NPOAYKTH 4K Hi. CiTa 3aBXaN NOBUHHI ByTW 3aKPUTI KPULLKOK. BUKOPMCTaHHS KPULLKM MOCUMNTb LMPKYNALLK0 NOBITPS
BCEPEAVHI MPUCTPOKO.

[insi Toro, W06 Po3MICTUTK cUTa B BUCOKE MOMNOXKEHHS!, CUTO MOBUHHO BYTV MOBEPHYTO ropu3oHTanbHo Ha 180 rpagycis B Ha-
npAMKy no3Hayku «Tall», po3TalloBaHOi Ha TpUMayax CuT. Y LibOMY MONOXeHHI HanpsMHi BEPXHBOTO ciTa ByayTb cnvpaTucs Ha
HanpsiMHi HxHboro cuTa (111).

[ing Toro wob po3MICTUTK cTa B HIN3bKOMY MOMOXEHHI, CUTO MOBMHHO ByTi NOBEPHYTO ropn3oHTanbHo Ha 180 rpapycis B Ha-
NPSIMKY No3Hauky «Shorty, po3TaLLoBaHOi Ha TpUMadax cuT. Y LbOMY MONOKeHH HanpsMHi BEPXHLOTO ciTa ByayTb Po3TaLLOBaH
nopyy 3 HanpaBnAYMMK HkHBOrO cuTa (1V).

CwTa noByuHHi ByTV NapanenbHi OAMH O[HOMY | OCHOBY.

YBaral PekoMeHAYETbCA NEPEeBIpUTI CTaH CUT Neped PO3MILLEHHAM Ha HUX NpogykTis. Lie [o3BONMTL oTpuMaTi AOCBIg i crpo-
CTWUTb YCTAHOBKY CUT 3 PO3MILLEHVMM Ha HIX XapHOBIMI NPOAYKTaMM.

Tpumavi cuT NoBMHHI ByTV BUpiBHSHI | 3aBXaM poaMmilleHi 3 Gokie nincTasu. Popma cut Byna nigibpaHa TakuM YuHOM, OB ix
MOXHa Oyno BCTAHOBWUTM Tibkv B NPaBULHOMY MOMOXEHHI.

YknadaHHs xap4osux npodykmie Ha cuma

YBara! PekomeHayeTbCS po3MiLLlyBaTV MPOAYKTU XapyyBaHHS Ha cuTax, 3HATUX 3 niacTasu. [poayKTv yknapaiite B OQWH Lap.
He knagitb npogyKkTh Ha nigcTasi i Ha KpuwwLi. Yv He 3aKpuBaliTe LieHTpanbHuiA OTBIp B cuTax. BCTaHOBITH CUTO 3 MpoayKTamu Ha
nifcTaBy, NOTIM HACTYMHI CUTa BCTAHOBIIOMTE HA HIDKHI CUTA B BEPXHHOMY ab0 HUXHBOMY MOMOXEHHI, 0B XapyoBi NPOAYKTY,
MOMILLEH Ha HUXKHE CUTO, HE CTUKAnUCs 3 BEPXHIM CUTOM.

3anyck ma gi0ktoyeHHs1 06madHaHHsA

BcrasrTe BCi LUHYpW XVUBNEHHS B po3eTKy. [pucTpiil BUAACTb 3BYKOBMIA CUrHan, @ CBITNOAIOAHUA IHAMKATOP BUAINUTL BCi enemMeH-
! (cumeon 8888) npotsirom 3 cekyHa, Lwo6 Binobpasuti craHaapTHi poboyi napametpu. Yac: 10 roauH (10:00) i Temneparypa
70 °C (70C). HatuckarHs kHomku BMOGOpY HanaLwuTyBaHb [O3BONSE 3a4aTh Yac poboTu i Temnepatypy. YcTaHoBKa Yacy MOXIvBa
Bia 30 xBunuH [0 19 rouH i 30 XBUAKH 3 kpokoM B 30 XBUAMH. HanaluTyBaHHs TeMnepaTypu MOXMBe B Aiana3oHi Big 35 °C ao
70 °C 3 kpokom 5 °C. HanaluTtyBaHHs yacy | TemMnepatypu MoHa 3MiHUTM 3@ JOMOMOTO0 KHOMOK «+» i «-». KHomka 3 BigMiTKot

m OPUTIHANBHA IHCTPYKLISA



UA

«+» 36inbLLUye 3HAYEHHS HACTPOVIKM, @ KHOMKA 3 BIAMITKOK «-» 3MEHLLYE 3HAYEHHS! HAaCTPOIIKU. HaTuckaHHs Ta yTpUMaHHs KHOMKM
aBTOMATUYHO 3MIHIOE HACTPOKETLCS NapameTp.

Micns ycTaHoBKM Yacy poboTy i TeMnepaTypy HaTUCHITb KHOMKY BKMIOYEHHS / BUKMIOYEHHS, wob novatn poboty. byae 4yTHo
poboTy BeHTUNATOPa | NPUBNK3HO Yepes 5 cekyHp Oyae 3anyLenmi Harpisay.

Yac i Temnepatypy nig yac poboTi MoxHa BinbHO 3MiHIOBATY BiANOBILHO A0 OMMCaHOI BULLE npoveaypoto. Yac pobotu Bigpa-
xoByeTbcs Hasag Ao 0:00. Harpisay aBTOMaTYHO BUMWKAETBCS, | BEHTUNATOP NPopoBXYe npautoatk e 10 cekyHA. Mpuctpit
BugacTb 20 3BYKOBUX CUrHaniB i Ha aucnnei 3'aBuTbes Hanue «ENDy.

HatuckaHHs Ha BUMMKaY B Oyab-Akuii MOMEHT 3aBepLuye poboTy.

Big'enHaiiTe BUnKy Big po3eTku enektpomepexi. [laiTe cuTam OXOMOHYTM | NPUCTYNaiTe A0 iX 3HATTS, NOYMHAIONM 3 KPULLKY i
MOCTYNOBO 3HiMato4y OFMH 33 OAHUM Bif} CaMOTO BEPXHBOTO 30 CAMOTO HIKHBOTO CUTa.

Micnst 3HATTS NPOAYKTIB XapuyBaHHsi 3 CUTa, MPUCTYNUTE 30 OYMLLEHHS CUT, KPULLKV i NiACTaBM.

Pexomerdayii no cywuyi xap4o8ux npodykmig

Cyxi (hpyKTM Ta 0BOYI MOXHa BIKOPUCTOBYBATY B SIKOCTi 3aKycok abo xap4oBux Aobasok. Cyxi npofykTi 3bepiratoTb CBiit cMaK i
MOXMUBHY LiHHICTb. CyXi NPOYKTI MOXYTb BiPI3HSTUCS 3a 30BHILLHIM BUIMSZOM ab0 CMaky Bifl NPOLYKTIB, HASBHUX B MarasuHax,
OCKiNbKM Mif 4ac [OMaLLHbOI CyLLiHHS He AOAAKTHLCS KOHCEPBAHTY | BapBHMKM.

Mepen cyLLiHHAM PeKOMEHAYETLCA 3anucaTy Bary npoayKTy, a NOTiM 3anucaTi Yac i Temneparypy CyLiku. Lie nonerwnts BuaHa-
YeHHs yMoB poboTi B MaitbyTHEOMY.

Yac cyLiHHS NpoayKTIB 3anexuTb Bif: - TOBLUMHN abo PO3MIpy LIMATOYKIB iXi, - KINbKOCTI CUT, BUKOPUCTOBYBAHWX ANSl CYLLKM,
- KiNbKOCTi TOBApIB, BMILLEHNX B CyLLAPKY, - BOMOTOCTi MOBITPS HABKONO CyLUApKi, - 0COBUCTUX NepeBar oo edekTiB CyLIKN.
AKLWO B NpoLIECi CYLLIHHA NPOAYKTY BUCUXaTb HEPIBHOMIPHO, CRA NEPIOANYHO MIHATW NOMOXEHHS CUTa, SKLIO Lie A03BONSE
KOHCTPYKList NPUCTPOI0.

Cyxi xap40Bi MPOAYKTY Crlif MOMILLATV B EMHOCTSIX Tiflbkyi MiCIIS iX MOBHOTO OXONMOMKEHHS. EMHICTb AN 30epiraHHs Cyxux xap-
4OBYX NPOAYKTIB NOBIMHHA By TV repMeTNIHOI0. PekOMEHAYETLCS BUKOPUCTOBYBATI BaKyyMHi KOHTEHepY. MoMICTUBLLM NpoayKTH
B KOHTelHep, LLiNbHO 3aKpuiTe KOHTEIMHep i BUKkayaTy 3 Hboro skomora binbLue nosiTpst. 30epiraiiTe NPOAYKTU B KOHTENHEPaX B
TEMHOMY i npoxonoaHoMy Micui. Temnepatypa 36epiraHHs He noBuHHa nepesuysat 15 °C. Hikonu He knagiTb Cyxi npogykTh
XapyyBaHHsi Be3nocepeaHbo B MeTanesi eMHoCTi. [epiofnyHo NepesipsiiiTe CTaH CyXUX Xap4yoBuUX NPOAYKTIB.

Akwo 3 Gyab-AKkoi NPUYMHM HEODXIAHO NepepBaTi NPOLEC CYLUiHKS, CRif BUAHATM MPOAYKTM 3 CuTa i MOMICTUTY B NAACTUKOBI
nakeTv abo KOHTElHepw, a MoTiM B MOPO3WIbHY kamepy. leper BifHOBNEHHAM CYLUKI NPOAYKTY MOBUHHI BYTW PO3MOPOXKeEHi.
3ab0poHAETLCS 3aMOPOXYBATI MOBTOPHO PO3MOPOXEH MPOAYKTH.

TexHiyHe 0bcry208y8aHHs MPUCMPOI0

YBATA! Bce TexHiuHe obcnyroByBaHHs Crlif MPOBOAWTY MpW BUMKHEHOMY MpUCTPOI. [N LibOro CRif BUTATHYTY LUHYP XWUB-
NEHHSA i3 po3eTKM.

TpuCTpili CnyxuUTb ANS NPUrOTyBaHHS NPOAYKTIB, Po3MilLieHnx Be3nocepeaHbo Ha cuTax, ToMmy crig noabatv npo 36epexeHHs
NpaBuNbHOI ririeHu, Wob NpuroTyBaHHs ixi Byno 6eaneyHum.

CwTa i KpULLKY €A IPOMMBATI CTPYMEHEM MPOTOYHOI BoAK abo 3aHyproBaTy B BOAY. BUKOPUCTOBYiTE M'Skuil MUtOuMiA 3aCi6 Ans
MuTTS nocygy. OunLLaiTe M'sIKOK TKaHUHOK, M'siKoto ryBkoto abo M'sikoto LLiTKok. He BukopucToByiiTe arpecyeHi abo abpaauBHi
umucTsiui 3acobu, Tak sk icHye Hebeaneka MaTMpOBaHNsi MOBEPXHI CUT | KpULLIKW.

Micns MUTTS peTenbHO MPOCYLLITb CUTO i KPULLKY Nepesl YCTaHOBKOIO Ha MiACTaBy.

CuTa i KpULLKW He NiAXoAATb ANS MUTTS B MEXaHI4HUX MOCY[OMUAHMX MaLLMHaX abo CTpyMeHeM BOAM Mif BUCOKUM TUCKOM.
OuucTiTb NiAcTaBy / Kopnyc 3nerka BOMOrOK TKaHWHOK), MOTIM MPOTPITh CYXOH0 TKAHWHOK.

YBara! Hikonu He 3aHyptoiiTe enexTpuyHuiA npucTpiit (nigcTasy) B Bofy abo iHLLy piguHy.

He BMKOPUCTOBYWTE /151 YMLLEHHS PO3YMHHMKY, TfiKi peYOBMHH, CinpT, BeHanH abo abpaanBHi 3acobu.
BeHTunsuifHi 0TBOPM CAig YMCTUTI 3@ SONOMOTOK0 NNOCoca.

Mepen nepLIMM BUKOPUCTAHHAM MaLUMHIA, MICAS OYULLEHHS CUT, KPULLIKV | NiACTaBM / KOpMyCy, 3anycTiTb CyLLWNKY NPOTSrOM TpUA-
LTV XBIMVH MPY MaKCUMarbHill TeMnepaTypi, He PO3MILLYHO4M Ha HEl KOAHMX MPOAYKTIB. MPOTSArOM LibOro Yacy 3 IPUCTPOK MOXe
BUAINATUCA AuM abo 3anax. Micns 3akiHyeHHst poboTy faiiTe NPUCTPOH OXOMOHYTY, NOTIM 3HOBY MPOMMUIATE CUTa | KPULLKY | O4UCTITh
nigcrasy. Lie [03BONUTbL BULANWTY 3aMLLIKK XIMIYHUX PEYOBIH, SIki BUKOPUCTOBYHITHCS NPW BUPOBHULITBI ENEMEHTIB MPUCTPOI.

36epieaHHs npucmpoto

FKLLO NPUCTPIil He BIUKOPUCTOBYETLCS MPOTATOM TPUBANONO Yacy, BiAKMONITb AOTO Bifl KMBMEHHS.

3bepiralite NpucTpiil y NpUMILLeHHi, 3axuLuaiite 1oro Bif nuny, 6pyay Ta Bonoru. PekomeHayeTbes 3bepiratv npucTpiil B opuri-
HanbHOMY ynaKoBLi.

3bepiraiite npucTpit y pobodomy nonoxenHi. He yknapaiite npogykTis wapamu. He 36epiraitTe HiYoro Ha npucTposix Mg yac
3bepiraHHs.

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA



TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKK

UA

MNapametp 0, 3HaueHHs
KaranoxHuit Homep 68271
HominanbHa Hanpyra [B~] 220 - 240
HomiHanbHa yactota [Mu] 50 - 60
HomiHanbHa notyxHicTs [B1] 420 - 500
Knac isonsiwji Il
Po3mipu cuta [om] 31,5x295
Makc. HaBaHTaXeHHs 0fHOro cuTa [kr] 05
Poawmipu npuctpoto (A0BXWHa X WipuHa X rmub.) [om] 29-32x34x32
Maca HetTO: [kr] 13
HANDbBHA IHCTPYKLIA
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|RENGINIO CHARAKTERISTIKA
Vaisiy ir darZoviy dziovintuvas yra prietaisas, skirtas maisto produkty dziovinimui naudojant priverstinj ilto oro cirkuliavima. Dél
plataus diapazono temperattiros valdymo galite reguliuoti prietaiso veikimo parametrus pagal savo poreikius ir pagal dZiovinamy

maisto produkty tipa. Daugelis siety leidzia efektyviai dirbti. Sis produktas néra skirtas komerciniam panaudojimui. Tinkamas,
patikimas ir saugus jrenginio veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodamiesi prietaisu perskaitykite visg instrukcijg ir iSsaugokite ja ateiciai.

Tiekéjas neatsako uz nuostolius ir suZalojimus atsiradusius dél saugos taisykliy ir Sio vadovo rekomendacijy nesilaikymo bei jren-
ginio naudojimo ne pagal paskirtj. Produkto naudojimas ne pagal paskirtj sukelia taip pat pardavéjo teikiamos garantijos netekima,
bei vartotojo teisiy pagal garantijg praradima.

KOMPLEKTACIJA

Jrenginys pristatomas kompleksikas ir nereikalauja surinkimo. Prie$ naudojant jrenginj reikia taciau pasalinti visas transporto metu naudo-
jamas pakuotes ir apsauginius elementus. Taip pat reikalaujama atlikti parengiamuosius veiksmus, aprasytus tolesnéje Sio vadovo dalyje.

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS NAUDOJIMUI

Jrenginys skirtas naudoti namuose ir draudziama jj naudoti komerciniais tikslais, pvz. maiti-
nimo jstaigose.

Jrenginys suprojektuotas naudoti tik patalpy viduje. Saugoti jrenginj nuo lietaus ar kity krituliy.
|renginys naudojamas ik tiesiai ant siety padety maisto produkty terminiam apdorojimui.
Draudziama jrenginj naudoti kitaip pvz., kaip inde esanciy produkty Sildytuva.

Jrenginj draudZiama savarankiskai taisyti, ardyti ar modifikuoti. Visus jrenginio taisymo dar-
bus turi atlikti jgaliotas remonto centras.

Darbo metu jrenginys visada turéty bati prizidirimas.

ISPEJIMAS! Prietaisas darbo metu gali labai jkaisti, bkite atsargis lieCiant prietaisg jo vei-
kimo metu ir iSkart po darbo, jis gali sukelti nudegimus.

Jrenginys néra skirtas vaikams jaunesniems nei 8 mety, Zmonéms su sumazéjusiais fizi-
niais ar psichiniais gebéjimais ir zmonéms, neturintiems patirties ir Ziniy apie jrangg. Nebent,
asmenys bus prizitrimi ar bus nurodyta, kaip saugiai naudoti jrenginj, kad su jo naudojimo
susijusi rizika baty suprantama. Vaikai neturéty Zaisti su jrenginiu. Vaikams be prieZidros
negalima leisti atlikti jrenginio valymo ir priezidros.

Rekomendacijos jrenginio transportavimui ir montavimui

Jrenginys gali blti dedamas tik ant kieto, plokSCio, lygaus ir nedegaus pagrindo. Pagrindas
turi atlaikyti paties prietaiso ir j jj jdéty maisto produkty svorj.

Bitina numatyti bent 10 cm atstumg aplink jrenginio Sonines sieneles, nedékite medziagy,
kurios néra atsparios aukstai temperatdrai vir§ jrenginio. Tai leis tinkamai védinti jrengin;.
Nedékite arti krasty, pvz. stalo. Nedékite jrenginio prie degiy medziagy, pvz., UZuolaidy ar
portiery.

Prietaisas turi biti naudojamas toje vietoje, kur ore néra teraly ir kvapiyjy medziagy. Maisto
dziovinimo metu oras teka per maisto produktus ir ant dziovinamy produkty gali likti terSaly.
Nedékite jokiy elektros prietaisy virs jrenginio. Prietaisas eksploatacijos metu iSleidZia van-
dens garus ir karstg vandenj, kurie gali sukelti elektros instaliacijos trumpajj jungima ir sukelti
elektros Soka.

ORIGINALI INSTRUKTCIUJA m
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DraudZiama grezinéti produkte skyles, taip pat atlikti jrenginio instrukcijoje nenurodytus ga-
minio pakeitimus.

Jrenginj pernesti tik jam atvésus, laikant uz korpuso. Nekeisti jrenginio padéties traukiant uz
maitinimo laido.

Temperatiira produkto montavimo ir naudojimo vietoje turi bt +10°C + +38°C temperatdiros
diapazone, o santykiné drégmé turi bliti maZesné kaip 90% be vandens gary kondensacijos.

Jrenginio prijungimo prie maitinimo Saltinio rekomendacijos

Pries prijungiant jrenginj prie maitinimo tinklo, jsitikinti, kad maitinimo tinklo jtampa, daznis ir
naSumas atitinka jrenginio duomeny lentelés reikSméms. Kistukas turi tikti lizdui. Bet koks
kistuko pakeitimas yra draudZiamas.

Jrenginys turi bti prijungtas tiesiogiai prie pavienio elektros tinklo lizdo. Draudziama naudoti
llgintuvus, skirstytuvus ir dvigubus lizdus. Maitinimo grandinéje turi bti jrengtas apsauginis
laidas ir bent 16 A apsauga.

Vengti maitinimo laido kontakto su astriais krastais ir karstais daiktais bei pavirSiais. Jrenginio
darbo metu maitinimo laidas visada turi biti pilnai iSvyniotas ir iSdéstytas taip, kad jis nebty
kliotis naudojant jrenginj. Maitinimo laido padéjimas negali kelti suklupimo pavojaus. Maitini-
mo lizdas turi bdti tokioje vietoje, kad visada bty galima greitai atjungti jrenginio maitinimo
laida. Atjungiant maitinimo kiStuka, visada traukti uZ kistuko korpuso, niekada uz kabelio.
Jei maitinimo laidas ar kiStukas sugadintas, nedelsiant jj atjunkti nuo maitinimo tinklo ir kreip-
kis | gamintojo jgaliotg techninés priezilros centrg dél jo iSkeitimo. Nenaudoti jrenginio su
paZeistu maitinimo laidu ar kistuku. Maitinimo laidas ar kistukas negali bati suremontuoti, jei
Sie elementai sugadinti - reikia juos pakeisti naujais be defekty. Maitinimo kabelio keitimas
kartu su kistuku turi bti atliekamas gamintojo jgalioto techninés prieZidros centro.

Jrenginio naudojimo rekomendacijos

ISPEJIMAS! Naudojimo metu ir netrukus po j prietaiso korpusas gali bati karstas. Neliesti jo,
nes tai gali sukelti nudegimus. Palaukti, kol prietaiso korpusas atvés.

Prie$ dedant ant siety maisto produktai turi biti supjaustyti j maZus gabalus. MaZesni maisto
produkty gabalai, bus greiciau iSdZiovinti, ir reikés mazesnés dziovinimo temperatros.
Maisto produktus reikia déti pradedant nuo Zemiausio sieto. Produktai neturéty biti sudéti
labai arti vienas kito, kad oras galéty judéti. Viename ekrane turi bati tik vienas maisto pro-
dukty sluoksnis. Ant sieto dedami produktai neturéty liesti virs jy esancio sieto ar korpuso.
Patikrinti, ar grindys $alia jrenginio néra slidZios. Tai neleis paslysti ir sukelti rimty suZalojimy.
Darbo metu prietaisas turi bati nuolat kontroliuojamas. Prie$ patikrindami maisto produkty
dZiovinimo laipsnj, sustabdyti prietaisg, atjungti maitinimo laidg nuo elektros lizdo, palauki,
kol produktas atveés, ir tik tada atidaryti korpusa.

Jei po maisto dZiovinimo ant siety ar korpuso liko maisto produkty likuciy, prie$ dedant nau-
jus maisto produktus, likuCius reikia pasalinti. Maisto produkty likuCiai, esantys ant siety ir
(arba) korpuso, gali sutrikdyti oro cirkuliacijg, dél to prietaisas gali perkaisti. Perkaitintas prie-
taisas gali sugesti ir sukelti gaisrg arba elektros Soka. Prietaisas turi biti iSvalytas pagal taskg
,renginio priezidira®
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|RENGINIO VALDYMAS

Jrenginio jdiegimas, jjungimas ir valdymas

Jrenginys turi bati iSpakuotas, visiSkai pasalinus visus pakavimo elementus. Rekomenduojama laikyti pakuote, ji gali biiti naudinga
tolesniam jrenginio transportavimui ir saugojimui.

|renginj paruosti pagal ,Jrenginio priezitiros” instrukcijas.

Siety nustatymas

Zemiausias sietas turi biti sumontuotas ant pagrindo taip, kad sieto krastas priglusty prie pagrindo visu perimetru (Il).

Sietai gali bati nustatyti dviejose padétyse aukstoje ir Zemoje. Jei padétis yra auksta, tarpai tarp siety yra didesni. Jei padétis yra
Zema, tarpai tarp siety yra maZesni. Tai leidZia pasirinkti tarpg tarp siety pagal maisto produkty gabaly dydj bei dziovinimo efekty-
vuma. Didesnis tarpas pagerina oro cirkuliacijg ir padidina dZiovinimo efektyvuma. Pagrinde sudéty siety rinkinyje tarpas gali bati
parinktas pagal poreikius. Turi biiti naudojami ne maziau kaip trys sietai, nepriklausomai ar ant jy dedami maisto produktai. Visada
uzdengti sietus su dangciu. Dangtelio naudojimas skelia tinkama oro cirkuliacijg prietaiso viduje.

Norint nustatyti sietus aukstoje padétyje, sietas turi biti sukamas horizontaliai 180 laipsniy kampu, siety laikikliuose esancio , Tall”
Zzenklo kryptimi. Sioje padétyje virSutiniai siety kreiptuvai remsis j apatinio sieto kreiptuvus (Ill).

Norint nustatyti sietus Zzemoje padétyje, sietas turi bati sukamas horizontaliai 180 laipsniy kampu, siety laikikliuose esancio ,Short”
Zenklo kryptimi. Sioje padétyje virSutiniai siety kreiptuvai bus $alia apatinio sieto kreiptuvy (IV).

Sietai turi biti lygiagretds vienas kitam ir pagrindui.

Démesio! Prie$ dedant maisto produktus ant siety, rekomenduojama patikrinti jy padétj. Tai leis jums praktikuotis ir leis lengviau
nustatyti sietus su ant jy ant sudétais maisto produktais.

Siety laikikliai turi bati vienoje linijoje ir visada turi bati pagrindo Sonuose. Siety forma pasirinkta taip, kad juos bty galima nustatyti
tik teisingoje padétyje.

Maisto produkty déjimas ant siety

Démesio! Maisto produktus rekomenduojama déti ant i§ pagrindo iSmontuoty siety. Produktus déti viename sluoksnyje. Nedéti
maisto produkty ant pagrindo ir ant dangcio. Neuzdengti siety centrinés skylés. Sietas su maisto produktais turi bati sumontuotas
pagrinde, o kiti sietai turi bati Zemesniuose aukstoje arba Zemoje padétyje, kad maisto produktai, esantys ant apatinio sieto,
nesiliesty su virSutiniu sietu.

Prietaiso jjungimas ir i§jungimas

Jjunkti produkto maitinimo laido kituka  elektros lizda. Prietaisas skleidzia garsinj signala, o LED indikatorius 3 sekundes parys-
kins visus elementus (8888 simbolis), kad po to parodyty numatomus darbo parametrus. Laikas 10 valandy (10:00) ir temperatira
70°C (70C). Jungiklio paspaudimas pradés darbg su numatomais nustatymais. Paspaudus nustatymo pasirinkimo mygtuka, galite
nustatyti darbo laikg ir temperatdra. Laiko nustatymas galimas nuo 30 minugiy iki 19 valandy ir 30 minu¢iy diapazone kas 30
minugiy Zingsniu. Temperatdros nustatymas galimas nuo 35 °C iki 70 °C diapazone su 5 °C Zingsniu. Laiko ir temperatdros nusta-
tymy pakeitimus galima atlikti paspaudus ,+" ir ,-” pazymétus mygtukus. Mygtukas, pazymétas ,+, padidina nustatymo verte, o
mygtukas, pazymétas ,-*, sumaZzina nustatymo verte. Paspaudus ir laikant mygtuka, savaime pasikei¢ia nustatomas parametras.
Nustacius laikg ir darbo temperatira, reikia paspausti jungiklj, kuris pradés darba. Ventiliatoriaus veikimas bus girdimas, o po
mazdaug 5 sekundziy jsijungs Sildytuvas.

Veikimo metu galima laisvai keisti laikg ir temperatdirg, kaip apraSyta aukSciau. Darbo laikas skaiciuojamas atgal iki biklés 0:00.
Sildytuvas automatiSkai isijungia, o ventiliatorius toliau veikia 10 sek. Prietaisas pypsi 20 karty ir ekrane rodoma ,END*

Bet kuriuo metu paspaudus jungiklj baigiamas darbas.

Maitinimo laido kiStuka jkisti | elektros lizdg. Palaukite, kol sietai atvés ir tada pradékite iSmontavima, pradedant nuo danggio ir
palaipsniui iSmontuojant sietus nuo auk3¢iausio iki Zemiausio.
Nuémus maista i$ siety, pradékite siety, dangcio ir pagrindo procedira.

Rekomendacijos maisto produkty dZiovinimui

I8dZiovinti vaisiy ir darZoviy gabaliukai gali bati naudojami kaip uzkandziai arba kaip priedas prie paruoSto maisto. ISdziovinti
maisto produktai iSsaugo savo skonj ir maisting verte. ISdziovinti maisto produktai gali skirtis iSvaizda ar skoniu nuo parduotuvése
esanciy produkty, nes savarankiskai dZiovinant netaikomi jokie konservantai ir daZikliai.

Prie§ dziovinant rekomenduojama uZsirasyti produkty svorj, dZiovinimo laikg ir temperatra. Tai leis lengviau apibrézti darbo
salygas ateityje.

Produkty dziovinimo laikas priklauso nuo: - maisto produkty gabaliuky storio arba dydZio, - dZiovinimui skirty siety skaiciaus, - j dZio-
vintuvg dedamy produkty kiekio, - aplink dZiovintuva esancio oro drégmés, - asmeniniy pageidavimy dziovinimo rezultaty atzvilgiu.
Jei dziovinimo metu pastebimas netolygus rezultatas, siety padétis turi bati periodiskai kei¢iama, jei tai leidZia jrenginio struktara.
DZiovinti maisto produktai turi biiti dedami | konteinerius tik tada, kai jie visiSkai atvés. DZiovinty maisto produkty laikymo kontei-
neris turi biti sandarus. Rekomenduojama naudoti vakuuminius konteinerius. |déjus produktus konteineris turéty biti sandariai
uzdarytas, o po to turi bti iSsiurbta kuo daugiau oro. Maistg konteineriuose laikyti tamsose ir vésiose vietose. Laikymo tempe-
ratlirg negali virSyti 15 °C. Nedéti dZiovinty maisto produkty tiesiogiai j metalo konteinerius. Periodiskai tikrinti dZiovinty maisto
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produkty bakle.

Jei dél kokiy nors prieZasciy reikés sustabdyti dZiovinimo procesa. Maisto produktai turi bati pasalinti i$ siety ir jdéti j plastikinius
maiSelius arba konteinerius ir laikomi Saldiklyje. Prie$ pradedant dZiovinima produktai turi bati atSildyti. AtSaldyty produkty nega-
lima pakartotinai uzsaldyti.

Jrenginio prieZidra

DEMESIO! Visos Siame skyriuje aprasyti prieZidros veiksmai turi bati atliekami kai jrenginys yra atjungtas nuo elektros. Norint tai
padaryti, atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo tinklo lizdo.

Prietaisas naudojamas paruo$ti maista, esant] tiesiai ant siety, todél reikia pasirdpinti, kad baty uztikrinta tinkama higiena, kad
maisto paruosimas baty saugus.

Sietai ir dangtis turi bati nuplauti tekanciu vandeniu arba panardinant j vandenj. Naudoti $velny indy ploviklj. Valyti minksta $luoste,
minkSta kempine arba minkStu Sepeciu. Nenaudoti agresyviy ar abrazyviniy valikliy, nes tai gali paZeisti siety ir dangcio pavirsiy.
Po plovimo sietg ir dangtj gerai iSdZiovinti prie$ sudedant juos j pagrinda.

Sietai ir dangtis netinka valyti mechaninése indaplovése arba su auksto slégio vandens srove.

Nuvalyti pagrindg / korpusg Siek tiek sudrékinta Sluoste, tada iSdziovinti Svariu, sausu skuduréliu.

Démesio! Niekada nemerkti elektrinio jrenginio (pagrindo) vandenyje ar kitame skystyje.

Nenaudoti tirpikliy, kaustiniy medziagy, benzininio alkoholio ar abrazyviniy valikliy.
Ventiliacijos angas valyti dulkiy siurbliu.

Prie$ pirma karta naudojant prietaisa, reikia iSvalyti sietus, dangtj ir pagrinda / korpusa, paleisti dZiovintuvg trisdesimt minuciy
maksimalioje temperatiroje, nededant j jj maisto. Per §j laikg jmanoma, kad i$ prietaiso iSsiskleis dimai ar kvapas. Baigus darba,
|eisti jrenginiui atvésti, tada vél iSplauti sietus ir dangtj ir iSvalyti pagrinda. Tai leis pasalinti prietaiso komponentus gaminant nau-
dojamy cheminiy medziagy likucius.

Jrenginio saugojimas

Jei jrenginys nebus naudojamas ilgesn; laika, atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio.

Saugojimo metu laikyti jrenginj patalpose, saugoti nuo dulkiy, purvo ir drégmés. Rekomenduojama produktg laikyti originalioje
pakuotéje.

Produktg laikyti darbinéje padétyje. Nedéti produkty sluoksniais. Laikymo metu nedéti nieko ant produkto.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 68271
Nominali jtampa [V~] 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50 - 60
Nominali galia w] 420 - 500
Izoliacijos klasé 1l

Sieto keitimas [em] 31,5%x295
Maks. vieno sieto apkrova [ka] 05
Prietaiso matmenys (auk. x pl. x gyl) [cm] 29-32x34x32
Neto masé [ka] 13
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IERICES APRAKSTS
Partikas zavétajs ir ierice, kas paredzéta partikas produktu zavésanai, izmantojot silta gaisa piespiedu cirkulaciju. Temperatiras
reguléSana plasa diapazona lauj pielagot ierices darbibas parametrus savam vajadzibam un zavétu partikas produktu veidam.

Daudzi sieti nodrosina efektivu darbu. lerice nav paredzéta izmantoSanai komercialiem mérkiem. Pareiza, uzticama un dro$a
ierices darbiba ir atkariga no tas pareizas ekspluatacijas, tapéc:

pirms saciet lietot ierici, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs neatbild par kaitgjumiem un traumam, kas radusas ierices lietoSanas, kas neatbilst ta paredzétajam pielietojumam,
vai dro$ibas noteikumu un §Ts instrukcijas noradijumu neievéro$anas rezultata. lerices lietoSana, kas neatbilst tas paredzétajam
pielietojumam, noved pie lietotaja garantijas tiesibu zaudésanas.

APRIKOJUMS

lerice tiek piegadata pilnigi samontéta stavoklT. Pirms ierices lietoSanas sakSanas nonemiet visus iepakojuma elementus un
elementus, kas aizsarga to transportéSanas laika. Javeic art darbibas, kas aprakstitas talaka instrukcijas dala.

VISPARIGIE LIETOSANAS NORADIJUMI

lerice ir projektéta lietosanai majsaimnieciba, to nedrikst izmantot komercialiem mérkiem,
pieméram, sabiedriskas edinasanas uznémumos.

lerice ir projektéta tikai lieto3anai iekstelpas. Nepaklaujiet ierici lietus vai citu atmosféras no-
kriSnu iedarbibai.

lerice ir paredzéta tikai edienu, kas novietoti tiesi uz sietiem, termiskai apstradei. lerici ne-
drikst izmantot citiem mérkiem, pieméram, édienu uzsildisanai traukos.

lerici nedrikst patstavigi remontét, demontét vai modificét. Visi ierices remonti ir javeic auto-
rizétaja servisa centra.

lerices darbibas laika tai ir visu laiku jaatrodas uzraudziba.

BRIDINAJUMS! lerices darbibas laika ta var uzkarst lidz augstai temperaturai. leverojiet
piesardzibu, pieskaroties iericei tas darbibas laika un tieSi pec tas pabeigSanas, jo pastav
apdeguma risks.

lerice nav paredzéta lietoSanai bérniem, kas ir jaunaki par 8 gadiem, un cilvékiem ar sama-
zinatam fiziskam un garigdm spéjam vai bez pieredzes un zindSanam par ierici, ja vien vini
neatrodas uzraudziba vai nav instruéti par ierices lietoSanu drosa veida ta, lai saisfiti ar to
riski bdtu saprotami. Bérni nedrikst rotalaties ar produktu. Bémi bez uzraudzibas nedrikst

- —v

veikt produkta fifisanu un tehnisko apkopi.

Noradijumi par ierices transportésanu un uzstadisanu

lerici var uzstadtt tikai uz cietas, plakanas, lidzenas un neuzliesmojosas virsmas. Pamatnei
ir jaiztur paSas ierices un taja ievietoto partikas produktu svars.

NodroSiniet vismaz 10 cm attalumu ap ierices sanu sieninam. Virs ierices nedrikst novietot
materialus, kas nav izturigi pret augstas temperatiras iedarbibu. Tas lauj nodroSinas pareizu
ierices ventilaciju. Neuzstadiet ierici malu (pieméram, galda malu) tuvuma. Neuzstadiet ierici
viegli uzliesmojoSu materialu, pieméram, aizkaru tuvuma.

Lietojiet ierici vieta, kur gaiss ir brivs no piesamojumiem un smarzvielam. Partikas Zavésa-
nas laika gaiss izpllst cauri partikas produktiem un visi piesarnojumi var palikt uz Zavétajiem
produktiem.
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Virs ierices nedrikst novietot nekadas elektroierices. lerices darbibas laika izdalas karsts
un mitrs gaiss, kas var novest pie elektrosistémas Tssavienojuma un kldt par elektroSoka
iemeslu.

lericé nedrikst urbt nekadus caurumus, nedrikst art veikt nekadas ierices modifikacijas, kas
nav aprakstitas instrukcija.

lerici var parnest tikai péc tas atdziSanas, turot to aiz korpusa. Neparvietojiet ierici, velkot to
aiz baro$anas kabela.

Temperatdrai ierices uzstadiSanas un lietoSanas vieta ir jabdt diapazona no +10 °C [idz
+38 °C un mitrumam ir jablt zemakam par 90 % bez (dens tvaika kondensésanas.

Noré&djumi par ierices pieslégsanu baroSanas avotam

Pirms ierices pieslégSanas baroSanas avotam parliecinieties, ka baroSanas tikla sprie-
gums, frekvence un veiktspé&ja atbilst vértioam, kas noraditas ierices datu plaksnite.
Kontaktdaksai ir jabat piemérotai kontaktligzdai. KontaktdakSu nedrikst nekada veida
modificéet.

lericei ir jabut pieslegtai tiesi vienvietigai baroSanas fikla kontaktligzdai. Nedrikst izmantot
pagarinatajus, sadalitajus un dubultas kontaktiigzdas. BaroSanas tikla kédei ir jabtit aprikotai
ar aizsargvadu un aizsargierici ar nominalo stravu vismaz 16 A.

|zvairieties no baroSanas kabela saskares ar asam malam un karstiem priekSmetiem un
virsmam. lerices darbibas laika baroSanas kabelim ir vienmér jabdt pilnigi nofitam un novie-
totam t3, lai tas netraucétu apkalpot ierici. BaroSanas kabela pozicija nedrikst radit paklu-
pSanas risku. BaroSanas kontaktligzdai ir jaatrodas tada vieta, lai vienmer bltu iespé&jams atri
atslegt ierices baroSanas kabela kontaktdaksu. Atsleédzot baroSanas kabela kontaktdaksu,
vienmér velciet aiz kontaktdaksas korpusu, nevis aiz kabela.

BaroSanas kabela vai kontaktdakSas bojaSanas gadijuma, tie ir nekavéjoties jaatslédz no
baroanas tikla un jasazinas ar razotaja autorizéto servisa centru, lai nomainitu tos pret jau-
niem elementiem. Nelietojiet ierici ar bojato baroSanas kabeli vai kontaktdakSu. BaroSanas
kabelis un kontaktdak$a nav remontéjami, So elementu bojajuma gadijuma tie ir jgnomaina
pret jauniem elementiem, kas ir brivi no defektiem. BaroSanas kabela un kontaktdaksas
nomaina ir javeic razotaja autorizétaja servisa centra.

Noradijumi par ierices lietosanu

BRIDINAJUMS! lerices korpuss var bt karsts lietoSanas laika un 1si pec tam. Nepieska-
rieties tam, jo pastav apdegumu risks. Pagaidiet, [idz ierices korpuss atdziest.

Pirms partikas produktu novietoSanas uz sietiem sagrieziet partikas produktus nelielos gaba-
linos. Jo mazaki ir partikas produktu gabalini, jo atrak tie tiks izzavéti un jo zeméaka ir nepie-
cieS§ama Zavésanas temperatra.

Vienmér uzlieciet partikas produktus, sakot ar zemako sietu. Neuzlieciet produktus parak
ciesi, lai blitu iesp&jama gaisa cirkulacija. Uzlieciet tikai vienu partikas produktu slani uz viena
sieta. Produkti, kas uzlikti uz sieta, nedrikst saskarties ar virs tiem esoSo sietu vai korpusu.
Parliecinieties, ka grida ierices tuvuma nav slidena. Tas lauj izvairities no slidésanas, kas var
novest pie nopietnam traumam.

Visa ierices darbibas laika tai ir jaatrodas uzraudziba. Pirms partikas produktu izzavesa-
nas pakapes parbaudes apturiet ierices darbibu, izvelciet baroSanas kabela kontaktdaksu
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no fikla kontaktligzdas, pagaidiet, [idz ierices korpuss atdziest, un tikai péc tam atveriet
vaku.

Ja péc zavésanas uz sietiem ir palikusas partikas produktu atliekas, nonemiet tas pirms
jaunu partikas produktu uzlik$anas. Partikas produktu atliekas, kas palikuSas uz sietiem un/
vai korpusa, var traucét gaisa cirkulaciju, kas var novest pie ierices parkarsanas. Parkarsusi
ierice var tikt bojata, ka art kItit par ugunsgréka vai elektroSoka iemeslu. Tiriet ierici atbilstosi
noradijumiem no punkta “lerices tehniska apkope”.

IERICES LIETOSANA

lerices uzstadisana, iedarbindSana un apkalposana

Izpakojiet ierici, pilntba nonemot visus iepakojuma elementus. leteicams saglabat iepakojumu, tas var bat noderigs talakai ierices
transportéSanai un uzglabasanai.

Sagatavojiet ierici atbilstosi noradijumiem no punkta “lerices tehniska apkope”.

Sietu izvietojums

Uzstadiet zemako sietu uz pamatnes ta, lai sieta mala piegulétu pamatnei visa perimetra (Il).

Sietus var uzstadit divas pozicijas — augsta un zema. Uzstadot sietu augstaja pozicija, atstarpes starp sietiem ir lielaki. Uzstadot
sietu zemaja pozicija, atstarpes starp sietiem ir mazaki. Tas lauj izvéléties atstarpi starp sietiem atkaribd no partikas produktu
gabalinu lieluma un Zavésanas efektivitates. Lielaka atstarpe nodroSina labaku gaisa cirkulaciju un paaugstina zavesanas efek-
tivitati. Sietu komplekta, kas novietots uz pamatnes, atstarpi var brivi izvéléties atkariba no vajadzibam. Izmantojiet vismaz tris
sietus, neatkarigi no ta, vai uz tiem tiks novietoti partikas produkti. Sieti ir vienmeér jaaizsedz ar vaku. Vaka izmanto$ana nodrosina
pareizu gaisa cirkulciju ierices iek$a.

Lai uzstaditu sietus augstaja pozicija, pagrieziet to horizontélaja plakné par 180° markeéjuma “Tall’ uz sietu rokturiem virziena.
Lai uzstaditu sietus zemaja pozicija, pagrieziet to horizontalaja plakné par 180° mark&juma “Short” uz sietu rokturiem virziena.
Saja pozicija augiaja sieta vadiklas atrodas blakus apak$éja sieta vadiklam (V).

Sietiem ir jabat savstarpéji paraléliem un paraléliem attieciba pret pamatni.

Uzmanibu! Pirms partikas produktu novietoSanas uz sietiem ieteicams veikt to izvietojuma testu. Tas lauj Jums prasmigak lietot
ierici un vieglak izvietot sietus ar partikas produktiem.

Sietu rokturiem ir jaatrodas viena Iinija un vienmér jabit novietotiem pamatnes sanos. Sietu forma ir izvéléta ta, lai batu iesp&jams
uzstadit to tikai pareiza pozicija.

Partikas produktu uzlikSanas uz sietiem

Uzmanibu! leteicams uzlikt partikas produktus uz sietiem, kas demontéti no pamatnes. Uzlieciet produktus viena slani. Neuzlie-
ciet produktus uz pamatnes un vaka. Neaizsedziet centrélo atveri sietos. Uzstadiet sietu ar partikas produktiem uz pamatnes,
nakamos sietus uzstadiet uz zemakiem augstaja vai zemaja pozicija ta, lai partikas produkti, kas novietoti uz zemaka sieta,
nesaskartos ar aug$gjo sietu.

lerices iedarbinaSana un izslég$ana

Pieslédziet baroSanas kabela kontaktdak3u tikla kontaktligzdai. lerice padod skanas signalu, un gaismas dioZu displejs tris se-
kundes apgaismo visus elementus (simbols 8888), péc tam parada noklus&juma darba parametrus: laiks —10 stundas (10:00),
temperatira — 70 °C (70C). NospieZot slédzi, ierice tiek iedarbinata ar nokluséjuma iestatijumiem. lestatijuma izvéles pogas
nospieSana |auj iestatit laiku un darba temperattiru. Laika iestatiSana ir iespéjama diapazona no 30 minatém [idz 19 stundam un
30 mindtém ar 30 mindsu soli. Temperatiras iestatiana ir iesp&jama diapazona no 35 °C lidz 70 °C ar 5 °C soli. Laika un darba
temperatiras iestatfjumus var izmainit, nospieZot pogas, kas apzimétas ar “+” un “-". Poga, kas apziméta ar “+”", palielina iestati-
juma veértibu, un poga, kas apziméta ar “-’, samazina iestatijuma vértibu. Nospiezot pogu un turot to nospiestu, tiek automatiski
izmainits iestatTtais parametrs.

Péc laika un darba temperatiras iestatiSanas nospiediet slédzi, lai saktu darbu. Bis dzirdama ventilatora darbiba, un péc aptu-
veni 5 sekundém tiek iedarbinats silditajs.

Darbibas laika var brivi izmainit laiku un temperatdru atbilsto$i iepriek$ aprakstitai proceddrai. Darbibas laika laiks tiek skaitits
atpakal [1dz stavoklim 0:00. Silditajs tiek izslegts automatiski, un ventilators turpina darboties vél 10 sekundes. lerice 20 reizes
padod skanas signalu, un displeja paradas nolasijums “END”.

Slédza nospieSana beidz darbibu jebkura bridi.

Atslédziet baroSanas vada kontaktdak$u no tikla kontaktligzdas. Ja nepiecie$ams, pagaidiet, lidz sieti atdziest, un demontgjiet
tos, sakot ar vaku un pakapeniski demontgjot sietus atseviski no augstaka [idz zemakajam.

Péc partikas produktu nonem3anas no sietiem veiciet sietu, vaka un pamatnes kopSanu.
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Noradijumi par partikas produktu zavéSanu

IzZavétus auglu un darzenu gabalinus var izmantot ka uzkodas vai ka piedevas partikas pagatavo3anai. IzZzavétie partikas pro-
dukti saglaba garSu un uzturvertibu. 1zZzavéto partikas produktu aréjais izskats vai garsa var atSkirties no produktiem, kas pieejami
veikalos, jo patstavigas zavésanas laika netiek pievienoti konservanti un krasvielas.

Pirms ZavéSanas sakSanas ieteicams pierakstit produktu svaru, ka arf zavésanas laiku un temperattiru. Nakotné tas |auj vieglak
noteikt darba apstaklus.

Produktu Zavésanas laiks ir atkarigs no: - partikas produktu gabalinu biezuma vai lieluma; - ZavéSanai izmantoto sietu skaita; - 7&-
Vétaja ievietoto produktu daudzuma; - gaisa mitruma zavétaja apkartné; - personigam vélmém attieciba uz zavésanas rezultatiem.
Ja Zavésanas laika ir pamaniti nevienmerigi rezultati, periodiski izmainiet sietu poziciju, ja ierices konstrukcija lauj to izdarit.
Novietojiet izzavétos partikas produktus traukos tikai péc to pilnigas atdziSanas. Traukam izzavéto partikas produktu uzglabasanai ir
jabat hermétiskam. leteicams izmantot vakuuma traukus. P&c produktu novieto$anas trauka aizveriet to hermétiski, p&c tam izstciet
tik daudz gaisa, cik iespéjams. Uzglabajiet partiku traukos tum3as un vésas vietas. Uzglabasanas temperatira nedrikst parsniegt
15 °C. Nenovietojiet izzavétos partikas produktus tiesi metala traukos. Periodiski parbaudiet izzavéto partikas produktu stavokli.

Ja jebkada iemesla dél ir japartrauc Zaveésanas process, nonemiet partikas produktus no sietiem un ievietojiet tos plastmasas
maisinos vai traukos, péc tam uzglabajiet tos saldetava. Pirms zavésanas atsakSanas atsaldéjiet produktus. Nesasaldgjiet atkar-
toti ieprieks atsaldétus produktus.

lerices tehniska apkope

UZMANIBU! Veicot visas tehniskas apkopes darbibas, iericei ir jabit atslégtai no baro$anas avota. Sim meérkim izvelciet baro-
Sanas vada kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas.

lerice ir paredzéta partikas, kas novietota tiesi uz sietiem, pagatavoanai. leverojiet atbilstodu higiénu, lai nodro$inatu partikas
pagatavosanas drosibu.

Nomazgajiet sietus un vaku ar teko$a ddens pllismu vai iegremdgjot to Gdeni. Izmantojiet maigu trauku mazgasanas lidzekli.
Tiriet ierici ar mikstu lupatinu, sakli vai birsti. Neizmantojiet agresivus vai abrazivus tiriSanas lidzeklus, jo pastav sietu un vaka
virsmas matésanas risks.

Péc sieta un vaka mazgasanas pabeigSanas rlpigi nosusiniet tos pirms to novietoSanas uz pamatnes.

Sieti un vaks nav pielagoti mazgasanai mehaniskas trauku mazgajamajas masinas vai ar tdens striklu ar augstu spiedienu.
Tiriet pamatni/korpusu ar viegli samitrinatu lupatinu, péc tam nosusiniet to ar tiru, sausu lupatinu.

Uzmanibu! Nekad neiegremdé&jiet elektroierici (pamatnes) tdent vai jebkada cita Skidruma.

Neizmantojiet tiriSanai Skidinatajus, kodigas vielas, spirtu, benzinu vai abrazivas vielas.

|ztiriet ventilacijas atveres ar puteklu stic&ju.

Pirms pirmas ierices lietoSanas reizes péc sietu, vaka un pamatnes/korpusa tiriSanas iedarbiniet zavetaju uz trisdesmit minatem
ar maksimalo temperatiru, neievietojot taja partiku. Saja laikd no ierices var izdalities diimi vai smaka. Péc darba pabeigSanas
laujiet iericei atdziest, péc tam atkartoti nomazgajiet sietus un vaku un iztiriet pamatni. Tas lauj nonemt ierices elementu razosa-
nas laika izmantot kimisko lidzeklu atliekas.

lerices uzglabasana

Ja ierice netiek lietota ilgaku laiku, atslédziet to no baroSanas avota.

Uzglabajiet ierfci iekStelpas, sargajiet to no putek|u, netirumu un mitruma piekluves. leteicams uzglabat ierici originalaja iepakojuma.
Uzglabajiet ierici darba pozicija. Neuzstadiet ierices vairakas kartas. Nelieciet neko uz ierices tas uzglabasanas laika.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Vértiba
Kataloga numurs 68271
Nominalais spriegums [V~ 220-240
Nominala frekvence [Hz] 50-60
Nominala jauda w] 420-500
Izolacijas klase Il
Sieta izméri [cm] 31,5x29,5
Maksimala viena sieta slodze [ka] 05
lerices izméri (gar. x plat. x dzil.) [em] 29-32x34x32
Neto svars [kq] 13
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POPIS SPOTREBICE

Susicka potravin je zaFizeni uréené k suseni potravin prostfednictvim nucené cirkulace teplého vzduchu. Siroky rozsah regulace
teploty poskytuje moznost pfizpisobit provozni parametry zafizeni potfebam uZivatele a typu suSenych potravin. Velké mnozstvi
susicich sit umoZiuje vysokou efektivitu prace. Zafizeni neni ur€eno pro komeréni pouziti. Pro spravny, spolehlivy a bezpecny
provoz pfistroje je nutné s nim spravné zachazet, proto tedy:

Nez pristoupite k pouzivani spotfebice, prectéte si cely navod a uschovejte ho pro pozdéjsi pouziti.

Dodavatel neodpovida za $kody nebo Urazy zpisobené pouzitim zafizeni v rozporu s jeho zamy$lenym pouzitim, nedodrzenim
bezpecnostnich predpisti a doporuceni tohoto navodu. Pouzivani zafizeni v rozporu s jeho zamySlenym Ucelem vede také ke
ztraté prav uZivatele na zaruku a také ke ztraté prav vyplyvajicich s nedodrzeni smiouvy.

VYBAVENI

Zafizeni je dodavano v piném stavu a nevyZaduje montaz. Pfed pouzitim zafizeni vSak musi byt odstranény vSechny obalové a
bezpegnostni prvky urcené k zabezpeceni béhem dopravy. Rovnéz jsou zapotfebi pfipravné Cinnosti popsané v dalsi ¢asti prirucky.

OBECNE DOPORUCENi PRO POUZITi

Zafizeni bylo navrZeno pro doméci pouZiti a je zakézano jej pouzivat v komerénim vyuZiti,
napt. stravovacich zafizenich.

Zafizeni je urceno pouze pro pouZiti uvnitf mistnosti. Nevystavuite zafizeni plisobeni desté
ani jinym srazkam.

Zafizeni slouZi pouze k tepelnému zpracovani potravin umisténych pfimo na susicich si-
tech. Je zakézano pouzivat zafizeni za jinym Ucelem, napfiklad jako ohfivac vyrobku nacha-
zejicich se v nadobach.

Zafizeni je zakézano samostatné opravovat, rozebirat nebo upravovat. VeSkeré opravy
zafizeni musi provadét autorizovany servis.

Béhem préace by mélo byt zafizeni neustale pod dozorem.

UPOZORNENI! Zaiizeni se mize béhem provozu zahfat na vysokou teplotu. Pfi dotykani
pracujiciho zafizeni, pfipadné bezprostfedné po ukoneni jeho préce, proto postupuite opa-
tmé, protoZe hrozi nebezpedi popaleni.

Pfistroj neni ur€en k pouZivani détmi do 8 let, osobami se snizenymi fyzickymi a duSevnimi
schopnostmi a osobami bez zkuSenosti a znalosti zafizeni. LedazZe nad nimi bude provadén
dohled, budou jim poskytnuty pokyny tykajici se pouzivani zafizeni bezpeCnym zplsobem
tak, aby rizika s nim spojena byla srozumitelnd. Spotfebi¢ drzte mimo dosah déti, neni urcen
ke hfe. Déti bez dozoru nesmi provadét ¢isténi ani udrzbu pfistroje.

Doporuceni tykajici se pfepravy a instalace zafizeni

Pfistroj smi byt umistén pouze na tvrdém, plochém, rovném a nehoflavém povrchu. Povrch
musi byt schopen udrzet vahu samého zafizeni jakoZ i v ném umisténych potravin.

Je nutné zajistit vzdalenost minimainé 10 cm od bocnich stén zafizeni, neumistujte nad
pfistrojem materiély, které nejsou odolné vysokym teplotdm. Umozni to spravné vétrani za-
fizeni. Zafizeni neumistujte do blizkosti hran napf. stolu. Neumistujte zafizeni v blizkosti
hoilavych material(i, napf. zaclon nebo zavesu.

Zafizeni pouzivejte pouze v mistech, ve kterych je vzduch bez jakychkoliv necistot a von-
nych latek. Béhem suseni proudi vzduch pfes potraviny, takZe by se pfipadné jakékoliv ne-
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Cistoty mohly na suSenych produktech zachytit.

Neumistujte nad zafizenim Zadna elektricka zafizeni. Zafizeni béhem provozu generuje
horky a vihky vzduch, ktery muZe zpusobit zkrat elektroinstalace, pfipadné vést k zasahu
elektrickym proudem.

Je zakazano vrtat ve vyrobku jakékoli otvory, stejné jako provadét jakékoli jiné Upravy zafize-
ni, které nejsou popsany v navodu.

Zafizeni pfenaSejte pouze studené, uchopenim za korpus. Zafizeni nepfemistujte tahem za
napajeci kabel.

Teplota v misté instalace a pouzivani zafizeni musi byt v rozmezi od +10 °C do +38 °C a
relativni vihkost (bez kondenzace vodni pary) musi byt nizsi nez 90%.

Doporuceni pro pripojeni zafizeni k napajeni

Pred piipojenim zafizeni k napajeni se ujistéte, Ze napéti, frekvence a vykon sitového zdroje
odpovidaji hodnotdm uvedenym na typovém Stitku zafizeni. Zastréka musi odpovidat za-
suvce. Jakakoli modifikace konektoru je zakazana.

Zafizeni musi byt pfipojeno bezprostfedné k jednodilné sitové zasuvce. Je zakazano pouZi-
vat prodluzovaci kabely, rozboCovace a dvojité zasuvky. Napéjeci obvod musi byt vybaven
ochrannym vodicem a pojistkou min. 16 A.

Zabrarite kontaktu napajeciho kabelu s ostrymi hranami a horkymi pfedméty a povrchy. Po-
kud je zafizeni v provozu, musi byt napajeci kabel vZdy pIné rozvinuty a umistén tak, aby pfi
provozu zafizeni nepfedstavoval piekazku. Umisténi napajeciho kabelu nesmi pfedstavovat
riziko zakopnuti. Zasuvka by méla byt umisténa na misté, kde je vzdy mozné rychle odpojit
zastrku napajeciho kabelu zafizeni. Pfi odpojovani sitové zastrcky vzdy tahejte za zastrc-
ku, nikdy ne za kabel.

V pfipadé podkozeni napéjeciho kabelu nebo zastréky okamZité odpojte zastréku od sité a
obratte se na autorizované servisni stfedisko vyrobce. NepouZivejte zafizeni s poSkozenym
napajecim kabelem nebo zastrékou. Napajeci kabel nebo zastréku nelze opravit, v pfipadé
poskozeni téchto prvk je vyménite za nové bez zavad. Vyména napajeciho kabelu spolu se
zastrckou musi byt provedena autorizovanym servisem vyrobce.

Doporuceni pro pouziti zarizeni

UPOZORNENI! Plast zafizeni miZe byt béhem pouzivani, pfipadné kratce po ném, horky.
Nedotykejte se jej, protoZe to mize zpusobit popaleniny. Viyckejte, dokud plast zafizeni ne-
vychladne. 3
Potraviny pfed jejich umisténim na susicich sitech pokrajejte na malé kousky. Cim budou
kousky potravin mensi, tim rychleji se vysusi, a tim nizsi bude poZadovana teplota suseni.
vedle sebe, aby to neomezovalo proudéni vzduchu. Na jednom site ukladejte vzdy jen jednu
vrstvu potravin. Vyrobky umisténé na situ se nesmi dotykat nad nimi se nachazejiciho sita
nebo krytu.

Ujistéte se, Ze podlaha v blizkosti zafizeni neni kluzka. Zabranite tak padu, ktery miize vést
k vaznym zranénim.

Vyrobek méjte béhem pouzivani neustale pod dohledem. Zafizeni pied kontrolovanim stup-
né vysuseni potravin nejprve vypnéte, napajeci kabel vytahnéte ze zasuvky, pockejte, dokud
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plést zafizeni nevychladne, a oteviete viko.

Pokud po suSeni zistanou na sitech nebo plasti zafizeni zbytky potravin, pfed poloZenim
novych kouskU tyto zbytky nejprve odstrarite. Zbytky potravin na sitech a / nebo plasti mohou
narusit cirkulaci vzduchu, coz mize nasledné vést k prehiati zafizeni. Zafizeni se nasled-
kem toho m0ze poSkodit, m{iZe zpUsobit pozar nebo miize dojit k urazu elektrickym prou-
dem. Zafizeni Cistéte v souladu s pokyny uvedenymi v bodé: ,Udrzba zafizeni”

OBSLUHA ZARIZENi

Instalace, uvedeni do provozu a pouZivani zafizeni

Zafizeni je nutno rozbalit a odstranit vSechny obalové prvky. Doporucuje se ponechat obal, mize byt uZiteCny pfi nasledné pre-
pravé a skladovani zafizeni. )

Zafizeni pripravte podle pokyn( v ¢asti ,Udrzba zafizeni*.

Umisténi sit

Nejnizsi sito tfeba na zékladné namontovat takovym zplsobem, aby k ni okraj sita po celém svém obvodu pfiléhal (II).

Sita je mozné umistit ve dvou polohdch: vysoké a nizké. Pfi umisténi ve vysoké poloze jsou vzdalenosti mezi jednotlivymi sity
Vetsi. Pfi umisténi v nizké poloze jsou vzdalenosti mezi jednotlivymi sity mensi. Tim zplsobem je mozné upravit svétlou vysku
mezi sity v zavislosti na velikosti kousku potravin a efektivity suSeni. Vétsi svétla vyska mezi sity zlepSuje cirkulaci vzduchu a zvy-
Suje ucinnost suseni. V soupravé sit umisténych na zakladné susicky se da svétla vySka mezi sity nastavit libovolné v zavislosti
na potfebach. Treba pouzit minimalné tfi sita, a to bez ohledu na to, zda budou na nich umistény potraviny, ¢i nikoliv. Sita vzdy
prikryvejte vikem. Pouziti vika vynuti uvniti zafizeni spravnou cirkulaci teplého vzduchu.

Chcete sito umistit v jeho vysoké poloze, otoéte sito v horizontalni roviné o 180 stupii ve sméru znacky , Tall“ umisténé na drza-
cich sit. V této poloze se budou vodici prvky vySe umisténého sita opirat o vodici prvky sita pod nim (Il).

Chcete sito umistit v jeho nizké poloze, otocte sito v horizontalni roviné o 180 stupriti ve sméru znacky ,Short* umisténé na drza-
cich sit. V této poloze budou vodici prvky vy$e umisténého sita nachazet vedle vodicich prvkd sita pod nim (IV).

Sita musi byt navzajem rovnobézné, a také rovnobézné se zakladnou.

Upozornéni! Umisténi sit doporuCujeme pfed rozloZenim potravin nejprve otestovat. Zjistite, jak se to déla, diky cemuZ bude pak
umisténi sit spolu s potravinami jednodussi.

Drzaky sita musi nachazet v jedné linii a vzdy na bocich zakladny. Sita jsou tak tvarovana, aby je bylo mozné umistit pouze ve
spravné poloze.

Ukladani potravin na sitech

Upozornéni! Potraviny doporucujeme umistovat na sitech demontovanych ze zakladny spotfebice. Produkty ukladejte pouze v
jedné vrstvé. Potraviny neukladejte pfimo na zakladné ani na viku. Nezakryvejte stfedovy otvor v sitech. Na zakladné zafizeni
umistéte prvni sito s potravinami, dalSi sita umistujte na pfedchozich v jejich nizkych nebo vysokych polohach, tak aby se pro-
dukty umistény na spodnim site nedostavali do kontaktu s vySe umisténym sitem.

Zapnuti a vypnuti zafizeni

Pfipojte zastrcku napajeciho kabelu do zasuvky. Zafizeni vyda zvukovy signal a LED dioda na 3 sekundy rozsviti vsechny prvky
(symbol 8888) po ¢emZ zobrazi vychozich provozni parametry. Cas 10 hodin (10:00) a teplotu: 70°C (70C). Stisknuti pfepinace
spusti praci s vychozim nastavenim. Stisknutim tlacitka vybéru nastaveni miiZete nastavit ¢as a provozni teplotu. Cas Ize nastavit
v rozsahu od 30 minut do 19 hodin a 30 minut, s krokem 30 minut. Teplotu Ize nastavit v rozsahu od 35 °C do 70 °C, s krokem
5 °C. Nastaveni ¢asu a provozni teploty je mozné zménit stisknutim tlacitek oznacenych symboly ,+* a ,-“. Tlaitko oznacené
symbolem ,+* umozfiuje nastavenou hodnotu zvysit, tlacitko oznacené symbolem ,-* nastavenou hodnotu snizuje. Stisknuti a
podrZeni tlacitka spusti automatickou zménu nastavovaného parametru.

Po nastaveni ¢asu a provozni teploty stisknéte spina¢, v disledku ¢ehoz zacne zafizeni pracovat. UslySite ¢innost ventilatoru, a
po cca. 5 sekundach se zapne i ohfivag. .

Béhem suseni Ize libovolné ménit Cas a teplotu, postupujice podle vySe uvedeného postupu. Cas se béhem prace zpétné od-
potitava aZ do 0:00. Po ukoneni odpoditavani se ohfiva¢ automaticky vypne, zatimco ventilator bude jesté pfiblizné 10 sekund
pracovat. Zafizeni vyda 20 zvukovy signéld a na displeji se zobrazi symbol ,END".

Cinnost zafizeni mizete kdykoliv ukonit stlatenim vypinace.

Vidlici napajeciho kabelu vytahnéte z elektrické zasuvky. Vyckejte, dokud sita nevychladnou. Pak muZete pfistoupit k jejich de-
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Doporuceni ohledné suseni potravin

Susené kousky ovoce a zeleniny miZete pouzit jako obéerstveni nebo jako pfisady do pfipravovanych jidel. SuSené potraviny si
zachovavaji svou chut a vyZivovou hodnotu. Su$ené potraviny se mohou od produktti dostupnych v obchodech lisit svym vzhle-
dem nebo chuti, nakolik se béhem samostatného suseni do nich nepfidavaji Zadné konzervacni latky ani barviva.

Pred su$enim doporucujeme zapsat hmotnost vyrobku a také ¢as a teplotu suseni. Usnadni to uréeni spravnych pracovnich
podminek v budoucnu.

Cas potfebny na sudeni vyrobk(i zavisi na: - tioustce nebo velikosti kusi potravin, - podtu sit pouZivanych na sugeni, - mnoZstvi
vyrobk( umisténych v susicce, - vihkosti vzduchu v blizkosti susicky, - osobnich preferencich pokud jde o efekty suseni.

Pokud si béhem suSeni vSimnete nerovnomérné ucinky, pravidelné mérite polohu sit, avSak pouze pokud to konstrukce zafizeni
umoziuje.

Susené potraviny uskladfiujte v nadobach azZ po jejich Uplném vychladnuti. Nadoba na skladovani susenych potravin musi byt
tésné uzaviena. Doporuéujeme pouzivat vakuové nadoby. Nadobu po vioZeni do ni vyrobki tésné uzaviete a nasledné z ni od-
sajte podle moznosti co nejvice vzduchu. Potraviny v nadobach uskladfujte na tmavém a chladném misté. Teplota skladovani by
neméla prekrogit 15 °C. Su$ené potraviny nevkladejte pfimo do kovovych nadob. Pravidelné kontrolujte stav susenych potravin.
Pokud bude z jakéhokoli diivodu nutné proces suseni perusit. Potraviny odstrarite ze sit a viozte do plastovych sacki nebo
plastovych nadob a nasledné uskladnéte v mraznicce. Pfed opétovnym susenim vyrobky nejprve rozmrazte. Raz uz rozmrazené
vyrobky opatovne nezamrazuite.

Udrzba zafizenf

UPOZORNENI! Veskeré ¢innsoti souvisejici s tdrzbou by mély byt provadény s vypnutym zafizenim. Chcete-li tak provést,
odpojte napajeci kabel od elektrické zasuvky.

Zafizeni je ur€eno k pfipravé potravin, které se umistuji pfimo na susicich sitech. Aby bylo suSeni potravin bezpe¢né, dodrzujte
naleZitou hygienu. .

Sita a viko omyjte proudem tekouci vody nebo ponoite do vody. PouZzijte jemny Cistici prostredek urCeny na myti nadobi. Cistéte
mékkym hadFikem, mékkou houbou nebo mékkym kartackem. NepouZivejte agresivni nebo abrazivni Eistici prostfedky, protoze
by mohly povrch sit a vika poskrabat.

Sita a viko po jejich umyti a pfed umisténim na zakladné zafizeni dukladné osuste.

Sita a viko nelze myt v mechanickych myckéach nadobi nebo pomoci vysokotlakého vodniho proudu.

Zékladnu / plast zafizeni Cistéte navih¢enym hadiikem a pak osuste Cistym suchym hadfikem.

Upozornéni! Elektrické zafizeni (zakladnu) nikdy neponofujte do vody ani do Zadné jiné kapaliny.

K Cisténi nepouzivejte rozpoustédla, ziraviny, benzinové Cistice ani brusné Cistice.
Ventilaéni otvory vycistéte pomoci vysavace.

V susicce pred jejim prvnim pouZitim nejprve vycistéte sita, viko a zakladnu/plast, nasledné ji zapnéte na 30 minut pfi maximaini
teploté a bez potravin. Ze zafizeni miiZe béhem tohoto vychazet kouf nebo zapach. Po ukonéeni prace nechejte zafizeni vychlad-
nout, omyjte jeho sita a viko a vysuste zakladnu. Tim se odstrani zbytky chemikalii pouzitych pfi vyrobé jednotlivych prvki zafizeni.

Skladovéni zafizeni

Pokud zafizeni nebude del$i dobu pouZivat, odpojte jej od zdroje napéajeni.

Zafizeni béhem skladovani uchovavejte v mistnostech, chrarite pfed pfistupem prachu, $piny a vihkosti. Doporucujeme skladovat
zafizeni v originalnim obalu.

Zafizeni skladujte v pracovni poloze. Neskladujte produkty na sobé. Béhem skladovani na vyrobek nepokladejte Zadné predméty.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Mérna jednotka Hodnota
Katalogové Cislo 68271
Nominalni napéti [V~ 220-240
Nominalni frekvence [Hz] 50 - 60
Nominalni vykon W] 420 - 500
Trida izolace Il
Rozméry sita [em] 31,5x295
Max. zatiZeni jednoho sita [ka] 05
Rozméry zafizeni (délka x Sitka x vyska) [cm] 29-32x34x32
Hmotnost netto [ka] 13
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CHARAKTERISTIKA ZARIADENIA

Susicka potravin je zariadenie uréené na susenie potravin prostrednictvom nitenej cirkulacie teplého vzduchu. Siroky rozsah
regulacie teploty poskytuje moznost prispdsobit prevadzkové parametre zariadenia potrebam uzivatela a typu susenych potravin.
Velké mnozstvo suSiacich sit umoziuje efektivnu pracu. Zariadenie nie je urCené na profesionaine, komercné pouZzitie. Spravne,
bezporuchové a bezpeéné fungovanie zariadenia zavisi od spravneho pouZiva a Udrzby, preto:

Predtym, nez zacnete zariadenie pouzivat, oboznamte sa s celou pouzivatel'skou priruckou a uchovajte ju.

Za v3etky pripadné Skody, urazy ¢i nehody, ktoré vzniknd v désledku pouzivania zariadenia nezhodne s jeho uréenim, nasledkom
nedodrziavania bezpe¢nostnych pokynov a odportcani, ktoré st uvedené v tejto prirucke, dodavatel nezodpoveda. Nasledkom
pouzivania zariadenia nezhodne s jeho urCenim, pouZivatel straca prava vyplyvajlce z poskytnutej zaruky, ako aj prava vyplyva-
juce z ruéenia za nestlad medzi tovarom a dohodou.

VYBAVENIE

Zariadenie sa dodava ako kompletny vyrobok a nie je potrebna montaz. AvSak pred zaCatim pouzivania zariadenia sa musia
odstranit’ vSetky prvky balenia a vSetky prepravné zabezpecenia. Musia sa tiez vykonat pripravné ¢innosti, ktoré su opisané v
dalSej Casti prirucky.

VSEOBECNE POKYNY POUZiVANIA

Zariadenie je navrhnuté a vyrobené na domace pouZitie, nesmie sa pouzivat na komercné
ucely, napr. v potravinarskych zavodoch.

Zariadenie je naprojektované na pouZivanie vo vnutri, nesmie sa pouzivat vonku. Zariadenie
nevystavujte na pdsobenie atmosférickych zrazok.

Zariadenie je urcené iba na tepelné spracovanie potravin umiestnenych priamo na susia-
cich sitdch. Zariadenie sa nesmie pouZivat inym spésobom, napr. na zohrievanie potravin
umiestnenych v nadobach.

Zariadenie v Ziadnom pripade samostatne neopravuijte, nedemontuijte alebo neupravuite; je
to prisne zakazané. VSetky opravy zariadenia moze vykonat iba autorizovany servis.

Ked zariadenie pouzivate, musi byt pod neustalym dohfadom.

VAROVANIE! Zariadenie sa pocas prevadzky moze zahriat' na vysoku teplotu. Pri dotykani
pracujlceho zariadenia, pripadne bezprostredne po ukonceni jeho prace, preto postupujte
opatrne, nakolko hrozi nebezpecenstvo popéalenia.

Zariadenie nie je urCené na pouZivanie detmi vo veku do 8 rokov, ani osobami so znizenymi
fyzickymi @ mentalnymi schopnostami, ani osobami, ktoré nemaju potrebné skusenosti a
znalosti z pouZivania zariadenia. IbaZe budu pod neustalym dohfadom, alebo budu naleZite
zaSkolené o pouzivani zariadenia bezpe¢nym sposobom, a budu si vedomi rizik, ktoré s
pouzivanim zariadenia suvisia. Deti sa so zariadenim v Ziadnom pripade nesmu hrat. Deti
bez dozoru dospelej osoby nesmu zariadenie Cistit, ani vykonavat jeho udrzbu.

Pokyny tykajlice sa prepravy a montaze zariadenia

Zariadenie sa mdze pouzivat'iba na tvrdom, plochom, rovnom a nehorfavom podklade. Pod-
klad musi byt schopny udrZat vahu samého zariadenia ako aj v iom umiestnenych potravin.
Zabezpecte odstup minimalne 10 cm dookola boCnych stien zariadenia. Nad zariadenim ne-
umiestiujte materialy, ktoré nie su odolné voci pdsobeniu vysokej teploty. Takym spdsobom
zabezpecite spravnu ventilaciu zariadenia. Nekladte v blizkosti hran, napr. stola. Zariadenie
nekladte v blizkosti lahkohorfavych materialov, napr. zavesov alebo zaclon.
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Zariadenie pouZivajte len v miestach, v ktorych je vzduch bez akychkolvek necistot a von-
nych latok. PoCas susenia prudi vzduch cez potraviny, takze by sa pripadné akékolvek ne-
Cistoty mohli na suSenych produktoch zachyftit.

Nad zariadenim neumiestriujte Ziadny elektrické Ci elektronické zariadenia. Zariadenie po-
Cas prevadzky generuje hortci a vihky vzduch, ktory méZe spdsobit’ skrat elektroinStalacie,
pripadne viest k zasahu elektrickym pridom.

Do vyrobku nevrtajte akékolvek otvory. Zariadenie tieZ neupravujte inym spdsobom, nez je
opisany v prirucke.

Zariadenie prenasajte vychladené, uchopte za plast. Zariadenie nepremiestriujte tahajic za
napajaci kabel.

Teplota na mieste montaZe a pouzivania zariadenia musi byt v rozsahu od +10 °C do +38
°C, arelativna vihkost vzduchu musi byt pod 90 % bez kondenzovania vodnej pary.

Pokyny tykajtice sa pripojenia zariadenia k napéjaniu

Predtym, nez zariadenie pripojite k el. napétiu, skontrolujte, &i sa napatie, frekvencia a vykon
el. obvodu zhoduju s parametrami, ktoré st uvedené na vyrobnom Stitku zariadenia. Zastré-
ka musi byt kompatibilna so zasuvkou. Zastrcku nijakym spésobom neprerabaite.
Zariadenie pripojte priamo k jednotlivej zasuvke el. obvodu. Nepouzivaite predizovacie kable,
rozvodky a dvojité zasuvky. PouZivany el. obvod musi byt chraneny ochrannym vodi¢om a
zabezpeceny poistkou minimalne 16 A.

Zabrérite, aby sa napajaci kabel dotykal ostrych hran ¢i hortcich predmetov a povrchov. Ked
sa zariadenie pouziva, napajaci kabel musi byt Uplne rozvinuty, a musi byt poloZeny tak, aby
pri obsluhe zariadenia nezavadzal. Napajaci kabel musi byt polozeny tak, aby nevytvaral
riziko potknutia. PouZivana el. zasuvka musi byt na takom mieste, aby sa z nej dala vzdy
rychlo vytiahnut zastrcka napéjacieho kabla zariadenia. Zastrcku vZdy vytahujte uchopenim
za jej plast, nikdy ju nevytahujte tahanim napéjacieho kabla.

Ak sa napajaci kabel alebo zastrcka poskodia, zariadenie okamZite odpojte od el. napétia a
obrarite sa na autorizovany servis vyrobcu, ktory ich moZe vymenit. Zariadenie s poSkodenym
napéajacim kablom alebo zastrckou v ziadnom pripade nepouZivajte. Napajaci kabel alebo z&-
str¢ka sa nesmu opravovat, ak sa tieto prvky poskodia, musia sa vymenit' na nove, bezchybné.
Napajaci kabel spolu so zastrtkou méZe vymenit iba autorizovany servis vyrobcu.

Odporucania tykajuce sa pouZivania zariadenia

VAROVANIE! PI&st zariadenia mdZe byt pocas pouzivania, pripadne kratko po fiom, horuci.
Nedotykajte sa ho, nakolko to moZe spdsobit popéleniny. Pockajte, kym plast zariadenia
nevychladne. )
Potraviny pred ich umiestnenim na suSiacich sitdch pokrajajte na malé kusky. Cim budu
kusky potravin menSie, tym rychlejSie sa vysuSia, a tym nizsia bude poZadovana teplota
susenia. 3

ne vedla seba, aby to neobmedzovalo prudenie vzduchu. Na jednom site ukladaijte vZdy len
jednu vrstvu potravin. Vyrobky umiestnené na site sa nesmu dotykat sita alebo nad nimi sa
nachadzajliceho krytu.
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Uistite sa, €i podlaha v blizkosti zariadenia nie je Smykfava. Predidete poSmyknutiu, nésled-
kom ktorého méze déjst k nebezpeCnému urazu.

Vyrobok poCas pouZivania majte neustéle pod dohladom. Pred kontrolovanim stupia vy-
susenia potravin zariadenie najprv vypnite, napajaci kabel vytiahnite zo sietovej zasuvky,
pockajte, kym plast zariadenia nevychladne, a otvorte veko.

Ak po suseni zostanu na sitdch alebo plasti zariadenia zvySky potravin, pred polozenim
novych kuskov tieto zvySky najprv odstrarte. ZvySky potravin na sitach a/alebo plasti mdzu
narusit cirkulaciu vzduchu, ¢o méze nasledne viest k prehriatiu zariadenia. Zariadenie sa
nasledkom toho méze poskodit, moZe spdsobit poZiar alebo méze dojst k Urazu elektrickym
prudom. Zariadenie Cistite v sulade s pokynmi uvedenymi v bode: ,UdrZba zariadenia”

OBSLUHA ZARIADENIA

Montaz, spustenie a pouZivanie zariadenia

Zariadenie rozbalte, Uplne odstranite vSetky Casti balenia. Odpori¢ame, aby ste originalne balenie uchovali, méze byt v buduc-
nosti uzito¢né, napr. pri preprave a skladovani zariadenia. )

Zariadenie pripravte podla pokynov, ktoré su uvedené v bode ,Udrzba Zariadenia®“.

Nastavenie sit

Najnizsie sito treba na zakladni namontovat takym spdsobom, aby k nej okraj sita po celom svojom obvode priliehal (II).

Sitd je mozné umiestnit v dvoch polohach: vysokej a nizkej. Pri umiestneni vo vysokej polohe su vzdialenosti medzi jednotlivymi
sitami vacsie. Pri umiestneni v nizkej polohe su vzdialenosti medzi jednotlivymi sitami mensie. Tym spsobom je mozné upravit
svetll vySku medzi sitami v zavislosti od velkosti kuskov potravin a efektivity suSenia. Vacsia svetla vyska medzi sitami zlepSuje
cirkulaciu vzduchu a zvySuje U¢innost sudenia. V stiprave sit umiestnenych na zakladni susicky sa da svetla vyska medzi sitami
nastavit lubovolne v zavislosti od potrieb. Treba pouzit miniméalne tri sita, a to bez ohladu na to, i budu na nich umiestnené potra-
viny, €i nie. Sita vzdy prikryvajte vekom. PouZitie veka vynuti vo vnitri zariadenia spravnu cirkulaciu teplého vzduchu.

Ak chcete sito umiestnit v jeho vysokej polohe, otocte sito v horizontalnej rovine o 180 stupfiov v smere znacky , Tall* umiestnenej
na drziakoch sit. V tejto polohe sa budd vodiace prvky vy$Sie umiestneného sita opierat o vodiace prvky sita pod nim (Il1).

Ak cheete sito umiestnit v jeho nizkej polohe, ototte sito v horizontalnej rovine o 180 stupriov v smere znacky ,Short* umiestnenej
na drziakoch sit. V tejto polohe sa budu vodiace prvky vyssie umiestneného sita nachadzat vedra vodiacich prvkov sita pod nim (IV).
Sitd musia byt navzajom rovnobezné, a taktiez rovnobezné so zakladriou.

Pozor! Umiestnenie sit odporu¢ame pred rozloZenim potravin najprv otestovat. Zistite, ako to treba spravit, vdaka ¢omu bude
potom umiestnenie sit spolu s potravinami jednoduchsie.

Drziaky sita sa musia nachadzat' v jednej linii a vzdy na bokoch zakladne. Sita su tak tvarované, aby ich bolo mozné umiestnit
len v spravnej polohe.

Ukladanie potravin na sitéch

Pozor! Potraviny odpori¢ame umiestriovat na sitach demontovanych zo zékladne zariadenia. Produkty ukladajte len v jednej vrs-
tve. Potraviny neukladajte priamo na zakladni ani na veku. Nezakryvaijte stredovy otvor v sitach. Na zakladni zariadenia umiestnite
prvé sito s potravinami, dalSie sita umiestriujte na predchadzajucich v ich nizkych alebo vysokych polohach, tak aby sa produkty
umiestnené na spodnom site nedostavali do kontaktu s vy$Sie umiestnenym sitom.

Zapnutie a vypnutie zariadenia

ZastrCku napajacieho kabla zastrcte do kompatibilnej el. zasuvky. Zariadenie vyda zvukovy signal a LED kontrolka na 3 sekundy
podsvieti vSetky prvky (symbol 8888), a nasledne zobrazi prednastavené pracovné parametre. Cas 10 hodin (10:00) a teplotu
70 °C (70C). Stlacenim zapinaCa spustite zariadenie s predvolenymi nastaveniami.Stlacenim tlacidla vyberu nastaveni méZete
nastavit ¢as a prevadzkovu teplotu. Cas je mozné nastavit v rozsahu od 30 mindt do 19 hodin a 30 mindt, s krokom 30 mindt.
Teplotu je mozné nastavit v rozsahu od 35°C do 70°C, s krokom 5°C. Nastavenie ¢asu a prevadzkovej teploty je mozné zmenit
stlacanim tlacidiel oznagéenych symbolmi ,+" a ,-". Tlacidlo oznatené symbolom ,+” umozZfuje nastavenu hodnotu zvysit, tiacidlo
oznacené symbolom ,-" nastavenu hodnotu znizuje. Stlacenie a podrZanie tlacidla spusti automaticki zmenu nastavovaného
parametera.

Po nastaveni ¢asu a prevadzkovej teploty stlatte spinac, v désledku ¢oho zaCne zariadenie pracovat. Budete pocut ¢innost
ventilatora, a po cca. 5 sekundach sa zapne aj ohrievac.

Pogas susenia mdZete fubovolne menit éas a teplotu, postupujtic podla vyssie uvedeného postupu. Cas sa pocas prace spatne
odpogitava az do 0:00. Po ukonCeni odpocCitavania sa ohrievat automaticky vypne, zatialCo ventilator bude este priblizne 10
sekund pracovat. Zariadenie vyda 20 zvukovy signalov a na displeji sa zobrazi symbol ,END*

Cinnost zariadenia méZete kedykolvek ukonit' stladenim spinaca.
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Vidlicu napajacieho kabla vytiahnite z elektrickej zastréky. Pockajte, kym sitd nevychladnl, a mozete pristlpit k ich demontazi.
Zatinajte pritom od veka a postupne demontujte jedno sito za druhym, od najvy3sieho po najniZsie.

Po odstraneni potravin zo sit vykonajte potrebnt UdrZbu sit, veka a zakladne zariadenia.

Odporticania ohladne susenia potravin

Susené kisky ovocia a zeleniny moZete pouzit ako obcerstvenie alebo ako prisady do pripravenych jedal. SuSené potraviny si za-
chovavaju svoju chut a vyZivovu hodnotu. SuSené potraviny sa mézu od produktov dostupnych v obchodoch lisit svojim vzhfadom
alebo chutou, nakolko sa pocas samostatného suSenia do nich nepridavaju Ziadne konzervaéné latky ani farbiva.

Pred suSenim odporii¢ame zapisat hmotnost vyrobkov a taktiez aj ¢as a teplotu suSenia. Ulah¢i Vam to uréenie spravnych
pracovnych podmienok v budtcnosti.

Cas potrebny na susenie vyrobkov zavisi od: - hribky alebo velkosti kusov potravin, - po¢tu sit pouZivanych na susenie, - mnoz-
stva vyrobkov umiestnenych v susicke, - vihkosti vzduchu v blizkosti susicky, - osobnych preferencii pokial ide o efekty susenia.
Ak si pogas susenia vSimnete nerovnomerné Gcinky, pravidelne mefite polohu sit, av3ak len ak to konstrukcia zariadenia umozriuje.
Susené potraviny uskladriujte v nadobach az po ich uplnom vychladnuti. Nadoba na skladovanie suSenych potravin musi byt tes-
ne uzavreta. Odporii¢ame pouzivat vakuové nadoby. Nadobu po vioZeni do nej vyrobkov tesne uzavrite a nasledne z nej odsajte
podra moznosti o najviac vzduchu. Potraviny v nadobach uskladriujte na tmavom a chladnom mieste. Teplota skladovania by
nemala prekrocit 15°C. Su$ené potraviny nevkladajte priamo do kovovych nadob. Pravidelne kontrolujte stav susenych potravin.
Ak bude z akéhokolvek dévodu potrebné proces susenia prerusit. Potraviny odstrante zo sit a vioZte do plastovych vreciek alebo
plastovych nadob a nasledne uskladnite v mraznicke. Pred opatovnym suSenim vyrobky najprv rozmrazte. Raz uz rozmrazené
vyrobky opatovne nezamrazuite.

Udrzba zariadenia

POZOR! Vsetky Cinnosti svisiace s Udrzbou vykonavaijte iba vtedy, ked je zariadenie Uplne odpojené od el. napatia. Preto vzdy
vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el. zasuvky.

Zariadenie je urCené na pripravu potravin, ktoré sa umiestiuju priamo na susiacich sitdch. Aby bolo susenie potravin bezpeéné,
dodrzujte nalezitu hygienu.

Sité a veko umyte pradom teclcej vody alebo ponorte do vody. PouZite jemny Cistiaci prostriedok uréeny na umyvanie riadu.
Cistite makkou handrickou, makkou Spongiou alebo makkou kefkou. NepouZivajte agresivne alebo abrazivne istiace prostriedky,
nakolko by mohli povrch sit a veka poSkriabat.

Sita a veko po ich umyti a pred umiestnenim na zékladni zariadenia dokladne osuste.

Sita a veko nie je mozné umyvat v mechanickych umyvackach riadu alebo pomocou vysokotlakového vodného pradu.

Zékladniu / plast zariadenia Cistite mierne navihéenou handrickou a potom osuste €istou suchou handrickou.

Pozor! Elektrické zariadenie (zakladriu) nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej kvapaliny.

Na Cistenie nepouzivajte rozpustadla, zieravé latky, alkohol, benzin alebo drsné pripravky.
Ventilaéné prieduchy Cistite vysavacom.

V susicke pred jej prvym pouzitim najprv vyCistite sité, veko a zakladiu/plast, nasledne ju zapnite na 30 minut pri maximalnej
teplote a bez potravin. Zo zariadenia méZe pocas tohto vychadzat dym alebo zapach. Po ukonéeni prace nechajte zariadenie
vychladnut, umyte jeho sitd a veko a vysuste zakladiu. Tym sa odstrania zvySky chemikalii pouzitych pri vyrobe jednotlivych
prvkov zariadenia.

Skladovanie zariadenia

Ak zariadenie nebude dlh3i ¢as pouzivat, odpojte ho od zdroja napajania.

Zariadenie pocas skladovania uchovavajte v miestnostiach, chrarite pred pristupom prachu, Spiny a vihkosti. Odpora¢ame, aby
ste zariadenie uchovavali v originalnom baleni.

Zariadenie skladujte v pracovnej polohe Vyrobky neukladajte vo vrstvach. Na vyrobok pocas skladovania ni€ nekladte

TECHNICKE PARAMETRE
Parameter Merna jednott Hodnota
Kataldgové ¢islo 68271
Menovité napétie [V~ 220 - 240
Menovita frekvencia [Hz] 50 - 60
Menovity prikon w] 420 - 500
Trieda izolacie (ochrany pred el. pridom) 1l
Rozmery sita [cm] 31,5x295
Max. zatazenie jedného sita [ka] 05
Rozmery zariadenia (dizka x $irka x vy$ka) [cm] 29-32x 34 x 32
Cista hmotnost lka] 13
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A GEP JELLEMZOI
Az élelmiszer szarito élelmiszerek meleg leveg6arammal valo széritaséra szolgal. A hémérséklet-bedllitasnak kdszénhetben a
munkaparaméterek hozzaigazithatok az egyéni igényekhez és a szaritani kivant élelmiszerek tipusahoz. Szamos sz(ir6 hatékony

mikodést tesz lehet6vé. A termék nem kereskedelmi céli hasznalatra késziilt. A termék hibatlan, megbizhatd és biztonsagos
mikodése a megfelelé hasznalaton mulik, ezért:

A termék hasznalata el6tt olvassa el az egész hasznalati Utmutatot és drizze azt meg.

A biztonsagi szabalyok és a jelen Gtmutaté ajanlasainak be nem tartdsabdl és a nem rendeltetésszerli hasznalatbél eredd ka-
rokért és sériilésekért a gyartdé nem vallal felelsséget. A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata a garancia és a szavatossag
elvesztésével jar.

FELSZERELTSEG

Atermék kompletten keriil szallitasra és nem igényel 6sszeszerelést. Atermék hasznalata el6tt tavolitsa el a csomagolast és a szallitas
idétartamara felhelyezett biztonséagi elemeket. Hajtsa végre a haszndlati Utmutatd tovabbi részében részletezett felkészitd Iépéseket.

ALTALANOS HASZNALATI SZABALYOK

A termék haztartasi hasznélatra készlt és nem vehet6 igénybe kereskedelmi célokra, pl.
vendéglato egysegekben.

Atermék kizarolag beltéri hasznalatra lett tervezve. Ne tegye ki a terméket esé vagy egyéb
csapadék hatasanak.

A termék kizardlag a kozvetlendl a sz(lrdre helyezett ételek hékezelésére szolgél. Tilos a
terméket egyéb mddon, példaul edényben talalhato ételek felmelegitésére hasznaini.

Tilos a készUlék onallo javitasa, szétszerelése vagy modositasa. A terméken javitési mun-
kalatokat kizardlag hivatalos szerviz végezhet.

Hasznélat kbzben a termék ne maradjon felligyelet nélkul.

FIGYELEM! A kész(ilék miikddés kdzben magas hémérsékletet érhet el, kelld dvatossaggal
jarjon el a bekapcsolt as az imént kikapcsolt készllék megérintésekor, mivel az égési séri-
lések kockazatat vonja maga utan.

A készliléket csak akkor hasznalhatjak 8 évnél idésebb gyermekek, valamint korlétozott fi-
zikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel él6 vagy megfeleld tapasztalattal és isme-
retekkel nem rendelkez6é személyek, ha felligyelet alatt allnak vagy utasitasokat kaptak a
készlilék biztonsagos hasznalatara vonatkozdan és megértik a fennalld veszélyeket. Gyer-
mekek ne jatszanak a termékkel. Gyermekek felligyelet nélkul ne tisztitsak a terméket és ne
végezzenek rajta karbantartasi munkalatokat.

Széllitassal és a termék belizemelésével kapcsolatos ajanlasok

Atermék kizarolag kemény, sima, egyenletes és nem éghet6 fellletre helyezhetd. A felilet-
nek megfeleld teherbirassal kell rendelkeznie, hogy magat a készuléket és a behelyezett
élelmiszert is elbirja.

Biztositson legalabb 10 cm szabad helyet a termék oldalfalainal, ne helyezzen a termék felé
olyan anyagot, amely nem &ll ellen a magas hémérsékletnek. Ez lehet6vé teszi a megfeleld
szellézést. Ne helyezze peremhez, pl. asztal pereméhez kizel. Ne helyezze a terméket gyu-
lékony anyagok, pl. figgonyok vagy sotétiték kozelébe.

Akésziléket olyan helyen haszndlja, ahol a levegd szennyez6déstdl és illatanyagtol mentes.
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Az élelmiszer széritasakor levegd halad &t a késztiléken és az esetleges szennyezédések
lerakddhatnak a széritott terméken.

Ne helyezzen a termék felé semmilyen elektromos készuléket. A készilék mikodés kozben
forrd és nedves levegét bocsét ki, amely rovidzarlatot okozhat az elektromos rendszerekben,
valamint aramUtéshez is vezethet.

Tilos a termékben barmilyen lyukat furni, valamint az utmutatban feltintetetteken tal mé-
dositani.

A terméket kizarolag lehlilt allapotban szabad athelyezni, a haznal fogva. Tilos a tapkabel
meghuzasaval athelyezni a terméket.

A hémérséklet a termék beilizemelésének és hasznalatanak helyén legyen +10 °C és +38
OC fok koz6tti, a vizlecsapodas nélkli relativ paratartalom pedig ne haladja meg a 90%-ot.

Ajénlasok a termek aramhoz valo csatlakoztatéasaval kapcsolatban

A termék dramba helyezése el6tt gy6z6djon meg, hogy az aramforras feszilltsége, frek-
vencidja és hatasfoka megfelel-e a termék adattablajan feltiintetett értékeknek. A dugdnak
illeszkednie kell az aljzathoz. Tilos a dugé barmilyen nem(i mddositasa.

A terméket kozvetlenl egy egyaljizatos elektromos konnektorhoz kell csatlakoztatni. Tilos
hosszabbitok, elosztok és dupla aljzatok hasznalata. Az elektromos halézat aramkare le-
gyen ellatva foldeléssel és legalabb 16A biztositékkal.

Kertlje a tapkabel érintkezését éles peremekkel vagy forrd targyakkal és fellletekkel. A ter-
mék hasznalatakor a tapkabel legyen mindig teliesen kiegyenesitve és ugy elhelyezve, hogy
ne akadalyozza a termék biztonsagos hasznalatat. A tapvezeték nem jelenthet botlasve-
szélyt. Az elektromos aljzat legyen olyan helyen, hogy mindig lehetséges legyen a termék
tapvezetékének gyors kihlizasa. A tpvezeték dugdjat mindig a dugéndl, soha ne a vezeték-
nél fogva huzza ki.

Ha a tapvezeték vagy a dugd karosodik, azonnal ki kell huzni az arambdl és csere céljabdl fel
kell venni a kapcsolatot a gyartd hivatalos szervizével. Ne hasznélja a terméket, ha a tapve-
zeték vagy a dugo sértilt. A tapvezeték és a dugd nem javithatd, ezeknek az alkatrészeknek
a sérilésekor mindig Uj, sérilésmentes alkatrészt kell beszerelni. A tapkabel dugdval egyutt
torténd cseréjét a gyarto hivatalos szervizének kell végrehaitania.

A termék hasznalatara vonatkozo ajanlasok

FIGYELEM! Akész(ilék haza hasznalat kozben és kdzvetlen(l azt kdvetden forrd lehet. Nem
nyuljon hozza, mivel az égési sérulést okozhat. Varja meg, hogy a készUllék haza lehiljon.
Az élelmiszereket a sziirébe valé behelyezés elétt vagja kisebb darabokra. Minél kisebb
darabokban kertl behelyezésre az élelmiszer, annél gyorsabban szérad ki és annal kisebb
széritasi hdmérsékletre lesz szlikség.

Az élelmiszereket mindig a legalsd sz{ir6tdl kezdve helyezze be. Kerllje az élelmiszerek
szoros elhelyezését, hogy lehetdveé tegye a szabad légmozgast. Egy sz(irdre csak egy réteg-
ben helyezzen élelmiszereket. A szlirGre helyezett termékek ne érienek hozza az egy szinttel
feliebb talalhat6 szlréhdz vagy burkolathoz.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a padl6 a stitd kdzelében nem csuszik. Ez segit megelézni a
megcsuszast, mely komoly sérlléshez vezethet.

Mikadés kdzben folyamatosan felligyelje a terméket. Az éleimiszerek kiszaritasi mérté-
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kének ellendrzése el6tt kapcsolja ki a készuléket, huzza ki a tapkabelt a konnektorbol,
varja meg, hogy a termék haza leh(iljon és majd csak ezt kdvetden nyissa fel a fedelet.
Ha a széritast kovetden a sz(irékon vagy a hazon élelmiszer-maradvanyt talal, tavolitsa
azt el az Uj élelmiszerek behelyezése elbtt. A sz(ir6kon ésivagy a hazon taldlhato élelmi-
szer-maradvany akadalyozhatja a Iégkeringést, ami a készulék tilmelegedéséhez vezethet.
Ez a készilék tulmelegedésbdl eredé meghibésodasahoz vagy akar tliz kialakulasahoz és
elektromos dramiitéshez vezethet. A készilléket az alabbi fejezetben taldlhatd Utmutatoknak
megfeleléen tisztitsa: , Termék karbantartésa”

A KESZULEK HASZNALATA

A termék (zembe helyezése, bekapcsolasa és hasznalata

Csomagolja ki a terméket és tavolitsa el a csomagolast. Ajanlott megdrizni a csomagolast, mivel az a termék késdbbi szallitdsa
vagy térolasa soran jol j6het.

Aterméket a , Termék karbantartasa” fejezetben taldlhatd Utmutaténak megfelelden készitse el6.

Sz(irék beallitasa

Alegals6 szlirét helyezze az alapra Ugy, hogy a sziiré pereme teljes egészében felfekiidjon az alapra.

A sziiré kétféleképpen, magas és alacsony pozicidban helyezhetd el. A magas pozicidban elhelyezett szlr6k kozott nagyobb
a tavolsag. Alacsony helyzetben kisebb a sz(ir6k kozotti tavolsag. Ez lehetévé teszi a szaritasi hatékonysag meghatarozasat,
valamint a sziirék kozotti rés mértékének hozzaigazitasat az élelmiszer darabok méretéhez. A sz{irék kozotti nagyobb tavolsag
javitja a légkeringést és ndveli a szaritas hatékonysagat. A sz(ir6 alapjara helyezett sz(ir6készletben a sziirék kdzotti tavolsag
az igényeknek megfeleléen szabadon beallithato. Legalabb harom sz(irét hasznaljon, fiiggetlenil attdl, hogy helyez-e rajuk élel-
miszereket vagy sem. A sz{ir6t mindig fedje le a feddvel. A fedél kényszeriti ki a megfeleld 1égkeringést a késziilék belsejében.
Asz(ir6k magas helyzetbe valé allitasahoz forgassa el vizszintesen a sz(irét 180 fokkal a sziirék fogantydjan talalhatd , Tall” felirat
iranyaba. Ebben a helyzetben a fels sz(ir vezetésinjei az alsé sziiré vezetsinjeire tamaszkodnak (I11).

A sz(ir6k alacsony helyzetbe valo allitasahoz forgassa el vizszintesen a sziirét 180 fokkal a sziirék fogantydjan talalhaté ,Short”
felirat irAnyaba. Ebben a helyzetben a fels sz(iré vezetdsinjei az also sziiré vezetdsinjei mellé keriiinek (IV).

A szlrék legyenek egymashoz és az alaphoz képest parhuzamosak.

Figyelem! Ajanlott az élelmiszerek elhelyezése el6tt ellendrizni a sziirék helyzetét. Ez lehetdvé teszi az elhelyezés gyakorlasat és
megkonnyiti az élelmiszereket tartalmazd sziirék beallitasat.

A sziir6k fogantyui legyenek egy vonalban és legyenek mindig az alap széleinél. A sziirék tgy lett kialakitva, hogy csak egyféle-
képpen lehessen azokat behelyezni.

Elelmiszerek elhelyezése a sz(irékon

Figyelem! Ajanlott az élelmiszereket a késziilékbdl kivett szitakra helyezni. A termékeket egy rétegben helyezze fel. Ne helyezzen
élelmiszert az alapra és a fedélre. Ne takarja le a sz{irék kdzponti nyilasat. Helyezze az élelmiszereket tartalmazo sz(ir6ket az
alapra, majd a szitakat helyezze alacsony vagy magas helyzetbe gy, hogy a szlir6kén talalhato élelmiszerek ne érjenek hozza
a fenti szitahoz.

Készlilék be- és kikapcsolasa

A tapvezeték dugdjat helyezze fali csatlakozo aljzatba. A késziilék hangjelzést ad ki, a LED kijelz6n mindegyik elem felvillan
(8888 szimbolum) 3 masodpercre, majd az alapértelmezett munkapareméterek kerlinek megjelenitésre. 1d6 10 éra (10:00) és
hémérséklet 70°C (70C). A kapcsoldgomb megnyomasa a kész(ilék alapértelmezett beallitasokkal valo beinditasat eredményezi.
A beallitas kivalasztd gomb lehetévé teszi a miikodési idé és hémérséklet bedllitasat. 30 perces ugrasokban bedllithato idéin-
tervallumok: 30 perc - 19 dra 30 perc. 5 °C fokos ugrasokban bedllithatd homérséklet intervallumok: 35 °C - 70 °C Az id és a
hémérséklet értéke a ,+” és ,-” gombokkal mddosithatd. A ,+” jeléléssel ellatott gomb néveli, mig a - jeldléssel ellatott gomb csok-
kenti a beallitott értéket. A gomb lenyomasa és lenyomva tartasa lehetévé teszi a bellitani kivant paraméter gyors médositasat.
Az id6 és a hdmérséklet beallitasat kovetéen a készilék bekapcsolasahoz nyomja meg a kapcsoldgombot. Hallani fogja a venti-
lator mikddését és kb. 5 masodperc elteltével a flitészalak is bekapcsolnak.

Mikodés kdzben lehet6ség van az id6 és a hémérséklet tetszéleges modositasara a fent leirt [épések végrehajtasaval. Az id6 a
kész(ilék miikodésekor 0:00-ig kerll visszaszamolasra. Ekkor a fiit6szalak automatikusan kikapcsolnak, a ventilator pedig még 10
masodpercig miikddni fog. A készilék 20 hangjelzést ad ki, a kijelzén pedig az ,END” felirat jelenik meg.

A kapcsoldgomb lenyoméasakor a késziilék barmelyik pillanatban kikapcsolhatd.

Huzza ki a készulék tapkabelének dugojat az arambél. Varja meg, hogy a sz(irék lehiljenek és kezdje meg a készilék szétsze-
relését. Els6 Iépéshen a fedélt vegye le, majd sorban vegye ki a szliréket fellilrél haladva.
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Azutan, hogy levette az élelmiszert a sziir6krdl, lasson neki a szita, a fedél és az alapegység karbantartdsanak.

Elelmiszerek széritaséra vonatkozo ajénlasok

A szaritott gylimolcs- és zéldségdarabok harapnivaldként fogyaszthatdk, valamint kész ételhez is hozzaadhatok. A szaritott élel-
miszerek megdrzik izliket és tapértékiket. A szaritott élelmiszerek kinézete és ize kilénbdzhet a boltokban kaphatd termékek
izét6l, mivel az 6nallo szaritas soran nem keriil hozzaadasra tartositészer és szinezék.

A széritds megkezdése elétt ajanlott feliegyezni a termékek sulyat, valamint a szaritasi id6t s a hémérsékletet. Ez lehet6vé teszi
a jovébeni beallitasok megkonnyitését.

Az élelmiszerek széritasi ideje az alabbiaktdl fiigg: - élelmiszerek vastagsaga és mérete, - szaritaskor hasznalt szlirék szama, -
szaritoba helyezett élelmiszerek mennyisége, - szarité kdrnyezetének paratartalma, - egyéni szaritasi preferenciak.

Ha szaritas kozben egyenlétlen eredményre lesz figyelmes, id6kézonként mddositsa a sz(irk helyzetét, ha azt a kész(ilék szer-
kezete lehetdvé teszi.

Aszaritott ételeket csak a teljes lehiilést kdvetden csomagolja be. A szaritott ételek tarolasara szolgald doboz rendelkezzen szorosan
zar6 fedéllel. Ajanlott vakuumdobozok hasznélata. A termékek behelyezését kovetden szorosan zarja le a dobozt, majd tavolitsa el a
lehetd legtdbb leveg6t. Az ételt tartalmazd dobozokat sotét és hiivos helyen tarolja. A tarolasi hémérséklet nem haladhatja meg a 15
OC-t. Ne helyezze a szaritott termékeket kbzvetlenil fém dobozokba. [d6kdzonként ellendrizze a szaritott étel allapotat.

Ha barmilyen okbol meg kell szakitania a szaritasi folyamatot, Vegye le az élelmiszereket a szlir6rél és helyezze azokat mlianyag
zacskdba vagy dobozba, majd tarolja mélyhiitében. A szaritas folytatasa el6tt olvassza ki az ételt. A mar egyszer kiolvasztott ételt
ne fagyassza le Ujra.

Termék karbantartasa

FIGYELEM! A terméken csak akkor szabad karbantartasi munkalatot végezni, ha az nincs aramforrashoz csatlakoztatva. E cél-
b6l huzza ki a tapkabel dugéjat az elektromos aljzathol.

A termék a sz(rdre helyezett étel elkészitésére szolgal, ezért megfeleld higiéniai korliiményeket kell biztositani, hogy az étel
elkészitése biztonsagos legyen.

A sziir6ket és a fedelet folydviz alatt, vagy vizbe meritve mossa. Hasznaljon gyengéd mosdszert. Tisztitsa meg puha ronggyal, szi-
vaccsal vagy kefével. Ne haszndljon agressziv vagy strold hatasu tisztitoszereket, mivel azok mattithatjak a szitak és a fedél felliletét.
A mosast kdvetden alaposan szaritsa meg a szitakat és a fedelet az alapra vald visszahelyezés el6tt.

A szita és a fedél nem moshaté mosogatogépben, folyéviz alatt vagy nagynyomasu vizzel.

Az alapot/hazat enyhén nedves ronggyal tisztitsa meg, majd térélje szarazra egy tiszta és széraz ronggyal.

Figyelem! Soha ne meritse az elektromos késziiléket (alapot) vizbe vagy egyéb folyadékba.

Tisztitaskor ne hasznaljon olddszert, mar6 hatasu szert, alkoholt, benzint vagy surolé hatasu szert.
A szell6zdnyilasokat porszivoval tisztitsa.

Akészllék els6 hasznalata el6tt, a szitak, a fedél és az alap/hdz mosésa utan inditsa el a készuléket 30 percre maximalis hé-
mérsékleten, élelmiszer nélkil. Ezalatt az idé alatt eléfordulhat fiist vagy szag képzédése. A hasznalatot kdvetéen hagyja, hogy a
készlilék megszaradjon, majd ismét mossa meg a szitat és a fedelet, valamint tisztitsa meg az alapegységet. Ez lehetévé teszi a
készlilék alkatrészeinek gyartasakor hasznalt vegyszerek maradvanyainak eltiintetését.

Termék tarolasa

Ha a termék hosszabb ideig hasznalaton kivil marad, hiizza ki az arambdl.

Aterméket portol, szennyez8déstdl és nedvességtdl védett helyen tarolja. Ajanlott a terméket a gyari csomagolasban térolni.

A késziiléket munkavégzési helyzetben tarolja. Ne helyezze tobb szintben egymasra a termékeket. Tarolaskor ne helyezzen
semmit a termék tetejére.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Katalogusszam 68271
Névleges feszilltség [V~ 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50 - 60
Névleges teljesitmény W] 420 - 500
Szigetelési kategdriaosztaly 1

Sz(iré mérete [em] 31,5%x295
Egy sz(iré max. terhelhetdsége [kq] 05
Készlilék méretei (mag. x szél. x mély.) [em] 29-32x34x32
Nett6 tdmeg [ka] 13
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CARACTERISTICILE APARATULUI
Deshidratorul pentru alimente este un aparat destinat uscarii alimentelor prin intermediul circulatiei fortate a aerului cald. Datorita
domeniului larg de reglare a temperaturii, puteti ajusta parametrii de functionare ai aparatului la necesitatile dumneavoastra si la

tipul de alimente care trebuie deshidratate. Sitele numeroase permit o functionare eficienta. Acest aparat nu este destinat apli-
catiilor comerciale. Functionarea corecta, fiabild si sigura a aparatului depinde de utilizarea sa corecta, prin urmare ar trebui sa

Cititi si pastrati intregul manual inainte de prima utilizare a aparatului.

Furnizorul nu este responsabil pentru nicio dauna cauzata de utilizarea necorespunzatoare a aparatului sau nerespectarea regu-
lamentelor de siguranta si a recomandarilor din acest manual. Utilizarea aparatului pentru alte scopuri in afara celor pentru care
este destinat poate duce la pierderea drepturilor de garantie ale utilizatorului.

ACCESORII

Aparatul este livrat in stare completa si nu necesitd montare. Cu toate acestea, inainte de utilizarea aparatului, este necesar sa
indepartati toate elementele de ambalaj si transport. Sunt necesare de asemenea activitétile pregatitoare descrise mai incolo in
acest manual.

INSTRUCTIUNI GENERALE PENTRU UTILIZARE

Aparatul a fost proiectat pentru utilizare casnica si este interzisa utilizarea sa in aplicati
comerciale, de exemplu in unitati de catering.

Aparatul este destinat exclusiv utilizarii la interior. Nu-l expuneti la ploaie sau alte forme de
precipitatii.

Aparatul poate fi folosit doar pentru procesarea termica a alimentelor plasate direct pe site.
Este interzis sa folositi aparatul in alt mod, de exemplu pentru incélzirea alimentelor aflate in
interiorul unui vas.

Este interzis s& reparati, demontati sau modificati aparatul cu mijloace proprii. Toate reparatiile
efectuate asupra aparatului trebuie facute la un centru de service autorizat.

Aparatul trebuie urmarit permanent in timpul functionarii.

AVERTIZARE! Aparatul se poate incélzi in timpul functionarii, avei grija in mod special la
atingerea aparatului in timpul functionrii si imediat dupa utilizare deoarece poate provoca
arsuri.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre copiii sub 8 ani sau de catre persoane cu
abilitéti fizice sau mentale reduse sau de catre persoane féra experienta si cunostinte privind
utilizarea aparatului, decét daca sunt supravegheate sau instruite in legatura cu modul de
utilizare a aparatului in conditii de sigurantd, astfel incat s& fie intelese pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Copiii nesupravegheati nu trebuie sa efectueze
curatarea sau intretinerea aparatului.

Recomandari pentru transportul si instalarea aparatului.

Aparatul trebuie plasat pe o suprafata plata, dreapta si neinflamabild. Suprafata trebuie s&
poata suporta greutatea cuptorului electric in sine si a alimentelor introduse in el.
Asigurati-va ca exista o distanta minima de 10 cm in jurul pereilor laterali ai aparatului si
nu puneti deasupra aparatului materiale care nu sunt rezistente la temperatura. Aceasta va
permite ventilatia corespunzatoare a gratarului. Nu puneti gratarul in apropierea marginii,
de exemplu, pe 0 masa . Nu puneti aparatul aproape de materiale inflamabile, de exemplu,
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perdele sau draperii.

Aparatul trebuie folosit intr-un loc unde aerul este lipsit de impuritati si mirosuri. in timpul
deshidratarii alimentelor, orice impuritéti pot ramane pe produsele uscate din cauza fluxului
de aer.

Deasupra aparatului nu trebuie amplasat niciun fel de aparate electrice. In timpul functionérii
se degaja aer fierbinte si umed, care poate provoca scurtcircuit in instalatia electrica si
electrocutare.

Este interzis s& dati gauri in aparat si sa faceti orice modificari care nu sunt descrise in acest
manual.

Deplasati aparatul doar dupa racire, tindnd de carcasa. Nu deplasati aparatul tragand de
cablul de alimentare.

Temperatura la locul de instalare si functionare a aparatului trebuie sa fie in domeniul +10°C
+ +38°C, umiditatea relativa trebuie sa fie sub 90% fara condensarea vaporilor de apa.

Instructiuni pentru conectarea aparatului la sursa de alimentare electrica

inainte'de conectarea aparatului la refeaua electrica, trebuie sa va asigurati ca tensiunea,
frecventa si performantele retelei corespund valorilor de pe placa de identificare a  aparatului
Stecherul de la cablul electric trebuie sa se potriveasca in priza. Este interzis sa modificati
stecherul in orice mod.

Aparatul trebuie conectat direct la o priza de perete simpld. Este interzis sd folositi
prelungitoare, triplu-stechere sau prize duble. Reteaua de alimentare electrica trebuie
echipata cu conductor de impamantare si siguranta de 16A.

Evitati contactul cablului electric cu muchi ascutite, obiecte si suprafete fierbinti. in timpul
functlonaru cablul de alimentare trebuie s3 fie intotdeauna intins complet Si pozitia sa
trebuie aleasa astfel incat cablul de alimentare sa nu devind un obstacol timpul utilizzrii.
Cablul electric trebuie plasat astfel incat sa nu prezinte risc de impiedicare. Priza electrica
de alimentare trebuie amplasata intr-o pozitie unde este intotdeauna posibil s& scoateti rapid
stecherul cablului de alimentare din priza. Trageti intotdeauna stecherul din priza tin&nd doar
de carcasa, niciodata nu trageti de cablu.

Daca cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, trebuie sa deconectati imediat de la
retea si sa contactati centrul de service autorizat al producatorului pentru inlocuirea lor. Nu
foIosm aparatul cu cablu sau stecher deteriorate. Cablul de alimentare si stecherul cablului
de alimentare nu se pot repara si frebuie s le inlocuiti cu un cablu de alimentare nou daci
aceste componente sunt deteriorate. Toate reparatiile sau inlocuirile cablului de alimentare Si
stecherului trebuie facute la un centru de service autorizat al producatorului.

Instructiuni pentru utilizarea aparatului

AVERTIZARE! Carcasa aparatului poate fi fierbinte in timpul utilizarii si imediat dupa aceea.
Nu atingeti, deoarece poate provoca arsuri. Lasati carcasa aparatului sa se raceasca.
Alimentele trebuie téiate in piese mici inainte de plasarea pe site. Cu cat bucatile de alimente,
cu atat mai repede se pot usca si cu atat este mai mica temperatura necesara pentru uscare.
Alimentele trebuie plasate intotdeauna pornind de la sita de jos. Nu aranjati produsele prea
compact, pentru a permite circulatia aerului. Pe o sita se poate un singur strat de alimente.
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Produsele plasate pe o sita nu trebuie niciodata sa atinga sita sau carcasa aflate deasupra
lor.

Asigurati-va ca pardoseala in vecinatatea aparatului nu este alunecoasa. Aceasta va reduce
riscul de alunecare, care poate cauza accidente grave.

Aparatul trebuie urmérit permanent in timpul functionarii. nainte de verificarea gradului de
uscare a produselor alimentare, opriti functionarea aparatului, scoateti cablul de alimentare
din priza de retea, asteptati sa se raceasca carcasa aparatului si apoi deschideti-o.

In cazul in care, dupa uscare, raman resturi alimentare pe site sau pe carcasa, ele trebuie
indepartate inainte de a se plasa pe site alte alimente. n cazul in care rdman resturi alimentare
pe site sau pe carcasa, circulatia aerului poate fi afectaté si aparatul se poare supraincalzi.
Supraincélzirea poate duce la deteriorarea aparatului sau poate provoca incendiu sau
electrocutate. Curatati aparatul in conformitate cu instructiunile de la sectiunea: ,Intretinerea
aparatului”

UTILIZAREA APARATULUI

Instalarea, pornirea si utilizarea aparatului

Produsul trebuie dezambalat si toate componentele ambalajului trebuie indepartate complet. Se recomanda sa pastrati ambalajul,
el poate fi util la transportul si depozitarea ulterioaré a aparatului.

Pregétiti aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,Intretinerea aparatului”.

Plasarea sitelor

Sita cea mai de jos trebuie montata pe baza astfel incat marginea sitei sé stea pe baza pe intreaga circumferinta (I1).

Sitele se pot plasa pe doud pozitii: superioara si inferioara. La plasarea pe pozitia superioar, distanta intre site este mai mare.
La plasarea pe pozitia inferioara, distanta intre site este mai micd. Aceasta permite ajustarea spatiului intre site la dimensiunea
alimentelor si cresterea eficientei uscarii. Un spatiu mai mare intre site duce la imbunatatirea circulatiei aerului si a eficientei
uscarii. La setul de site plasate pe baza aparatului, spatiul se poate aranja liber, in functie de necesitéti. Se recomanda sa folositi
minim trei site, indiferent dacd pe ele se afld sau nu alimente. In timpul functionarii, sitele trebuie sa fie intotdeauna acoperite cu
capacul. Utilizarea capacului forteaza circulatia corespunzatoare a aerului in interiorul aparatului.

Pentru a plasa sitele pe pozitia superioard, sita trebuie rotita orizontal cu 180 grade in sensul marcajul ,Tall’ de pe ménerele sitei.
In aceasta pozitie, ghidajele sitei superioare se vor sprijini pe ghidajele sitei de jos (Ill).

Pentru a plasa sitele pe pozitia inferioard, sita trebuie rotita orizontal cu 180 grade in sensul marcajul ,Short” de pe ménerele sitei.
In aceasta pozitie, ghidajele sitei superioare se vor sprijini pe ghidajele sitei de jos (V).

Sitele trebuie sa fie paralele intre ele si fatd de baza.

Atentie! Se recomanda sa testati pozitia sitelor inainte de a aseza alimente pe ele. Aceasta va va permite sa castigati experienta
si sa va fie mai usor sa plasati alimente pe ele.

Méanerele sitei trebuie s& fie aliniate si plasate intotdeauna pe lateralul bazei. Forma sitelor este aleasa astfel incat sa nu poata
fi puse decét in pozitia corecta.

Plasarea alimentelor pe site

Atentie! Se recomanda sa plasati alimentele pe sitele demontate de pe baza. Plasati alimentele pe un strat. Nu puneti alimente
pe baza sau capac. Nu acoperiti deschiderea centrald a sitelor. Montati sita cu alimente pe baza, puneti sitele inferioare in pozitia
de jos astfel incat alimentele plasate pe sita inferioara sa nu intre in contact cu sita superioara.

Pornirea i oprirea aparatului

Introduceti stecherul cablului de alimentare in priza de retea. Echipamentul va emite un sunet si la indicatorul cu led se vor
aprinde toate elementele (simbolul 8888) timp de 3 secunde, apoi se vor afisa parametrii de lucru impliciti. Timp 10 ore (10:00) si
70°C (70C). Apasand inca o data comutatorul ON/OFF (pornit/oprit) se porneste functionarea la setarile implicite. Prin apasarea
butonului selector puteti seta timpul si temperatura de lucru. Setarea timpului este posibila de la 30 de minute la 19 ore si 30 de
minute n trepte de 30 de minute. Setarea temperaturii este posibild in domeniul de la 35°C la 70°C in trepte de 5°C. Setérile
de timp si temperaturd se pot modifica apdsand comutatoarele marcate cu “+” si “-”. Comutatorul marcate cu “+” creste valoarea
setata, iar comutatorul marcat cu *-" o descreste. Prin apasarea si tinerea apasata a comutatorului se modifica automat parametrul
care trebuie setat.

Dupa setarea timpului de lucru si a temperaturii, apasati comutatorul de alimentare ON/OFF pentru a incepe. Se va auzi functio-
narea ventilatorului si incalzirea se va activa dupa aproximativ 5 secunde.
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Tn timpul functionari, timpul si temperatura se pot modifica liber in conformitate cu procedura descrisé mai sus. Timpul de functi-
onare este calculat inapoi la 0:00. Incélzirea se opreste automat si ventilatorul continud sa functioneze incé 10 secunde. Aparatul
va emite un semnal sonor de 20 de ori afisajul va afisa acum “END”.

Apasand inca o datd comutatorul ON/OFF (pornit/oprit) se poate opri functionarea in orice moment.

Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza de retea. Lasati sitele sa se rdceasca si treceti la demontare, incepand cu
capacul si demonténd pe rand sitele una céte una, pornind de la cea mai de sus péna la cea mai de jos.

Dupa scoaterea alimentelor de pe site, treceti la operatiile de intretinere a sitelor, capacului si bazei.

Recomandari pentru uscarea alimentelor

Bucétile de fructe si legume uscate se pot folosi ca snacks-uri sau ingrediente la gétit. Alimentele uscate isi pastreaza gustul si
valorile nutritionale. Alimentele uscate pot diferi ca aspect sau gust fatd de produsele disponibile in magazine deoarece nu se
adaugé conservanti sau coloranti in timpul uscarii.

Se recomanda ca, inainte de uscare, s& notati masa produselor si, apoi, timpul si temperatura de uscare. Astfel, va va fi mai usor
sa determinati conditiile de lucru n viitor.

Timpul de uscare al produselor depinde de: - grosimea sau dimensiunea bucatilor, - numarul de site folosite pentru uscare, - numarul
de produse introduse n deshidrator, - umiditatea aerului in jurul deshidratorului, - preferintele personale privind efectele de uscare.
In cazul in care observati efecte neuniforme n timpul procesului de uscare, pozitia sitelor trebuie schimbatd periodic dacé confi-
guratia aparatului permite acest lucru.

Alimentele uscate trebuie puse in recipiente doar dupa racirea lor completa. Recipientul pentru stocarea produselor alimentare
uscate trebuie sa fie etans. Se recomanda utilizarea recipientelor vidate. Dupa introducerea alimentelor in recipient, etansati
recipientul in extrageti cat mai mult aer posibil. Pastrati alimentele in recipiente puse n incaperi intunecoase si racoroase.
Temperatura de depozitare nu trebuie s& depaseascd 15°C. Nu puneti alimentele uscate direct in recipiente metalice. Verificati
periodic starea alimentelor uscate.

In cazul in care, dintr-un motiv oarecare, este necesar sa intrerupeti procesul de uscare, alimentele trebuie scoase de pe site i
puse in pungi sau recipiente din plastic si pastrate in congelator. Inainte de a relua procesul de uscare, alimentele trebuie decon-
gelate. Nu recongelati produse care au fost deja decongelate.

Intretinerea aparatului

ATENTIE! Toate operatiile de intretinere trebuie facute cand alimentarea electricé este oprita. Pentru aceasta, scoateti steche-
rul cablului de alimentare din priza de retea.

Aparatul se foloseste pentru a prepara alimentele plasate direct pe site, astfel incat trebuie s& aveti grija sa mentineti igiena
corespunzatoare pentru ca prepararea sa se faca in conditii de siguranta.

Sitele si capacul trebuie spalate cu jet de apa sau prin scufundare in apa. Pentru curatare, folositi un detergent usor pentru vase.
Curétati cu o lavetd moale, un burete moale sau cu o perie moale. Nu folositi agenti de curétare agresivi sau abrazivi din cauza
riscului de matuire a suprafetei sitelor si capacului.

Dupa finalizarea curatarii, uscati bine sita si capacul inainte de a le reaseza pe baza.

Sitele si capacul nu sunt adecvate pentru curdtare in masini de spalat mecanice sau cu jet de apa de mare presiune.

Curatati baza / carcasa aparatului cu o lavetd usor umezita, apoi stergeti-le cu o lavetd uscata.

Atentie! Nu cufundati niciodata aparatul electric (baza) in apa sau alte lichide.

Nu folositi agenti caustici, solventi, alcool, benzind sau abrazivi pentru curatarea aparatului.
Curatati orificiile de ventilatie cu un aspirator.

Tnainte de utilizarea aparatului pentru prima daté, dupa curatarea sitelor, capacului si bazei / carcasei, porniti aparatul timp de 30
de minute la temperaturd maxima fara a introduce alimente induntru. In acest timp este posibil ca aparatul s& degajeze fum sau
mirosuri. Dupa aceea, lasati aparatul s se raceascé si apoi spélati sitele si capacul si curétati baza. Aceasta va permite indepar-
tarea resturilor de agenti chimici folositi la fabricarea componentelor.

Depozitarea aparatului

Daca aparatul nu este folosit pe o perioadd mai indelungata, deconectati-l de la sursa de alimentare.

La depozitare, tineti aparatul in interior si asigurati-va c& nu este expus la praf, murdarie sau umiditate. Se recomanda s& pastrati
aparatul in ambalajul original.

Depozitati aparatul Tn pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul T straturi suprapuse. Nu puneti nimic deasupra produsului in timpul
depozitarii.
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SPECIFICATIE
Parametru Unitate Valoare
Nr. Catalog 68271
Tensiune nominala [V~ 220 - 240
Frecventa nominala [Hz] 50 - 60
Putere nominala w] 420 - 500
Clasa de protectie Il
Dimensiunile sitelor [em] 31,5%x295
Sarcind maxima per sita [ka] 0,5
Dimensiuni de gabarit ale aparatului (L x | x 1) [cm] 29-32x 34 x 32
Masa neta [ka] 1,3

I NS T R U C T | U N | (6] G I N AL E



ES
CARACTERISTICAS DE LA UNIDAD
El secador de alimentos es un aparato disefiado para el secado de productos alimenticios mediante la circulacion forzada de aire
caliente. Gracias al control de temperatura en un amplio rango, se pueden ajustar los parametros de funcionamiento del aparato
a las necesidades del usuario y al tipo de productos alimenticios a secar. Muchos tamices permiten un trabajo eficiente. El pro-

ducto no esta destinado a uso comercial. Un trabajo correcto, fiable y seguro del aparato depende de su operacién adecuada,
por lo tanto:

Antes de empezar a usar el aparato lea todo el manual y guardelo para futuras consultas.

El proveedor no se hace responsable de ninglin dafio o lesion que resulte del uso inadecuado de la herramienta, del incumpli-
miento de las normas de seguridad y de las recomendaciones de este manual. La utilizacion del producto para fines distintos de
aquellos para los que ha sido concebido anula también los derechos del usuario a la garantia del fabricante y la legal.

EQUIPAMIENTO

El producto se suministra completo y no requiere instalacion. Sin embargo, antes de utilizar el producto, retire todo el embalaje
y las protecciones instaladas para el transporte. También se requieren las operaciones preparatorias que se describen mas
adelante en este manual.

INSTRUCCIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y no esta permitido su uso en aplicaciones
comerciales, por ejemplo, en establecimientos de restauracion.

El aparato esté dedicado solo al uso en los interiores. No exponga el aparato a la lluvia u
otras precipitaciones.

El aparato se utiliza Unicamente para el tratamiento térmico de los productos alimenticios
colocados directamente sobre los tamices. Esta prohibido utilizar el aparato de cualquier
otra manera, por ejemplo, como calentador para los productos colocados en un recipiente.
Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el producto por su propia cuenta. Todas las
reparaciones del producto deben ser realizadas por un centro de servicio autorizado.

El producto debe estar bajo supervision en todo momento durante su funcionamiento.
jADVERTENCIA! El aparato puede calentarse durante el funcionamiento a altas tempe-
raturas, tenga cuidado al tocarlo durante el funcionamiento e inmediatamente después del
mismo, ya que esto puede provocar quemaduras.

Este producto no esta destinado al uso por nifios menores de 8 afios de edad o personas
con capacidades fisicas 0 mentales reducidas, o con falta de experiencia o conocimiento del
mismo. A menos que sean supervisados o instruidos para usar el producto de una manera
segura para que los riesgos inherentes al producto sean comprendidos. Los nifios no debe-
ran jugar con el aparato. Los nifios no supervisados no deberan hacer limpieza u operacio-
nes de mantenimiento del aparato.

Recomendaciones para el transporte y la instalacion del producto

El producto solo debe colocarse sobre una superficie dura, plana, nivelada y no inflamable.
El suelo debe ser capaz de soportar el peso del propio aparato y de los productos alimenti-
Cios que contiene.

Asegurese de que haya una distancia minima de 10 cm alrededor de las paredes laterales
del aparato y no coloque materiales no resistentes a altas temperaturas por encima del mis-
mo. Esto permitira que el producto esté debidamente ventilado. No lo coloque cerca de los
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bordes de, por ejemplo, una mesa. No coloque el aparato cerca de materiales inflamables,
como cortinas o visillos.

El aparato debe utilizarse en un lugar donde el aire esté libre de suciedad y olores. Durante
el secado de los alimentos, el aire fluye a través de los productos alimenticios y cualquier
contaminante puede permanecer en los productos secos.

No coloque ninguin equipo eléctrico por encima del aparato. Durante el funcionamiento el
aparato emite aire caliente y humedo, lo que puede provocar un cortocircuito en el sistema
eléctrico y provocar una descarga eléctrica.

Esta prohibido taladrar cualquier agujero en el producto, asi como realizar cualquier otra
modificacidn del producto que no esté descrita en el manual.

Transporte el aparato solo cuando se haya enfriado agarrandolo por la carcasa. No mueva
el producto tirando del cable de alimentacion.

La temperatura en el lugar de instalacion y la de uso del producto debe estar dentro del
rango de +10 °C + +38 °C, y la humedad relativa debe estar por debajo del 90% sin conden-
sacion de vapor de agua.

Recomendaciones para la conexion del producto a la red eléctrica

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, asegurese de que la tension, fre-
cuencia y capacidad de la fuente de alimentacion corresponden a los valores indicados enla
placa de datos del producto. El enchufe debe encajar en la toma de corriente. Esta prohibido
modificar el enchufe de cualquier manera.

El producto debe conectarse directamente a una toma de corriente individual. Esta prohibido
el uso de alargadores, adaptadores y tomas dobles. El circuito de red debe estar equipado
con un conductor de proteccion y una proteccion de por lo menos 16 A.

Evite el contacto del cable de alimentacion con bordes afilados, objetos o superficies calien-
tes. Cuando el producto esta en funcionamiento, el cable de alimentacion debe estar siem-
pre completamente extendido y su posicion debe determinarse de manera que no obstruya
el funcionamiento del producto. El cable de alimentacion no debera instalarse de forma que
exista riesgo de tropiezo. La toma de corriente debe estar siempre situada de modo que el
enchufe del cable de alimentacion del producto pueda desenchufarse rapidamente. Siem-
pre tire del cable de alimentacion por la carcasa del mismo, nunca por el cable.

Si el cable de alimentacion o el enchufe estén dafiados, desconételos inmediatamente de
la red eléctrica y pdngase en contacto con un centro de servicio autorizado del fabricante
para su sustitucion. No utilice el producto con un cable de alimentacién o enchufe dafiados.
El cable de alimentacion o el enchufe no se pueden reparar y deben sustituirse por nuevos
sin defectos si estos componentes estan dafiados. La sustitucion del cable de alimentacion
y del enchufe debe realizarse en un centro de servicio autorizado del fabricante.

Recomendaciones de uso del aparato

jADVERTENCIA! La carcasa del aparato puede estar caliente durante y poco después de
su uso. No la toque, ya que puede causar quemaduras. Deje que la carcasa del aparato se
enfrie.

Los productos alimenticios deben cortarse en trozos pequerios antes de colocarlos en los ta-
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mices. Cuanto mas pequefios sean los trozos de alimento, mas rapido se secaran y menor
sera la temperatura de secado requerida.

Los productos alimenticios deben colocarse siempre a partir del tamiz de fondo. No coloque
los productos demasiado apretados para permitir que el aire circule. Solo se debe colocar
una capa de productos alimenticios en un tamiz. Los productos colocados en el tamiz no
deben tocar el tamiz ni la carcasa situada encima de él.

Asegurese de que el piso cerca del aparato no esté resbaladizo. Con esto se evita que se
resbale, lo que puede causar lesiones graves.

El producto debe mantenerse bajo supervision en todo momento durante su funcionamien-
to. Antes de comprobar el grado de secado de los productos alimenticios, detenga el apara-
to, desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente, espere hasta que la carcasa
del producto se enfrie y abra la carcasa.

Si después del secado permanecen en los tamices o en la carcasa los residuos de alimen-
tos, éstos se retiraran antes de que se coloquen nuevos productos alimenticios. Silos restos
de alimentos se quedan en los tamices o en la carcasa, la circulacidn del aire puede verse
afectada y el aparato puede sobrecalentarse. Esto puede provocar dafios en la unidad, un
incendio 0 una descarga eléctrica. Limpie el aparato de acuerdo con las instrucciones del
apartado: ,Mantenimiento del aparato’”.

OPERACION DE LA UNIDAD

Instalacion, puesta en marcha y mantenimiento del producto

El producto debe ser desembalado, eliminando por completo todos los elementos del embalaje. Se recomienda guardar el em-
balaje, puede ser Util para el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Prepare el aparato segun las instrucciones del apartado ,Mantenimiento del producto”.

Ajuste de los tamices

El tamiz méas bajo debe montarse en la base de manera que el borde del mismo quede sobre la base alrededor de todo su
perimetro (Il).

Los tamices se pueden ajustar en dos posiciones: alta y baja. Cuando se colocan en una posicién alta, la distancia entre los tami-
ces es mayor. Cuando se colocan en una posicion baja, la distancia entre los tamices es menor. Esto permite ajustar el espacio
libre entre los tamices segun el tamafio de los trozos de alimentos y la eficiencia del secado. Un mayor espacio libre mejora la
circulacion del aire y la eficiencia del secado. En el conjunto de tamices dispuestos sobre la base del secador, el espacio libre
puede seleccionarse libremente, dependiendo de las necesidades. Se utilizaran al menos tres tamices, independientemente de
que contengan o no productos alimenticios. Los tamices deben estar siempre cubiertas con la tapa. El uso de la tapa forzara la
circulacion de aire dentro de la unidad.

Para colocar los tamices en posicion alta, el tamiz debe girarse 180 grados horizontalmente en la direccion de la marca ,Tall” co-
locada en los soportes de tamiz. En esta posicion, las guias del tamiz superior descansaran sobre las guias del tamiz inferior (I1I).
Para colocar los tamices en posicion baja, el tamiz debe girarse 180 grados horizontalmente en la direccién de la marca ,Short’
colocada en los soportes de tamiz. En esta posicién, las guias del tamiz superior se colocaran junto a las guias del tamiz inferior (IV).
Los tamices deben ser paralelos entre si y con la base.

jAtencion! Se recomienda probar la posicion de los tamices antes de colocar alimentos en ellos. Esto permitira adquirir experien-
cia y facilitara la colocacion de tamices con productos alimenticios colocados sobre ellos.

Los soportes de los tamices deben estar alineados y siempre colocados a los lados de la base. La forma de los tamices ha sido
seleccionada para que solo se puedan colocar en la posicion correcta.

Colocacion de productos alimenticios en tamices

Conecte el enchufe del cable de alimentacion a la toma de corriente. El dispositivo emitira un pitido y el indicador LED resaltara
todos los elementos (simbolo 8888) durante 3 segundos y luego mostrara los parametros de funcionamiento predeterminados.
Hora 10 horas (10:00) y 70°C (70C). Pulsando el interruptor comenzara a trabajar con los ajustes predeterminados. Pulsando el
boton de seleccion de ajustes se pueden ajustar el tiempo de funcionamiento y la temperatura. El ajuste de tiempo es posible de
30 minutos a 19 horas y 30 minutos en pasos de 30 minutos. El ajuste de temperatura es posible en el rango de 35°C a 70°C
en pasos de 5°C. Se pueden cambiar los ajustes de hora y temperatura pulsando los botones marcados con ,+"y ,-". El botén
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marcado ,+" aumenta el valor del ajuste y el botén marcado ,-" lo disminuye. Presionando y manteniendo presionado el boton se
cambiara automéaticamente el parametro a ajustar.

Después de ajustar el tiempo de funcionamiento y la temperatura, pulse el interruptor de encendido/apagado para iniciar la
operacion. El funcionamiento del ventilador sera audible y el calentador también se activara después de aprox. 5 segundos.
Durante el funcionamiento, el tiempo y la temperatura se pueden cambiar libremente segUn el procedimiento descrito anterior-
mente. El tiempo de servicio se cuenta hasta las 0:00. El calentador se apaga automéaticamente y el ventilador sigue funcionando
durante otros 10 segundos. El aparato emite 20 pitidos y en la pantalla aparece ,END”.

Pulsando el interruptor se termina el trabajo en cualquier momento.

El enchufe del cable de alimentacion debe desconectarse la toma de corriente. Dejar enfriar los tamices y proceder a su desmon-
taje, comenzando por la tapa y desmontando gradualmente uno por uno desde el tamiz mas alto hasta el mas bajo.

Después de retirar los productos alimenticios de los tamices, proceder con el mantenimiento de los tamices, la tapa y la base.

Recomendaciones para el secado de productos alimenticios

Los trozos secos de fruta y verdura pueden utilizarse como aperitivos o como aditivos alimentarios. Los alimentos secos con-
servan su sabor y valor nutritivo. Los alimentos secos pueden diferir en apariencia o sabor de los productos disponibles en las
tiendas porque no se afiaden conservantes ni colorantes durante el secado.

Antes de secar, se recomienda anotar el peso de los productos y luego el tiempo y la temperatura de secado. Esto facilitara la
determinacion de las condiciones de trabajo en el futuro.

El tiempo de secado de los productos depende de: - el espesor o el tamafio de los trozos de alimentos, - el nimero de tamices
utilizados para el secado, - el nimero de productos colocados en el secador, - la humedad del aire alrededor del secador, - la
preferencia personal por los efectos de secado.

Si durante el proceso de secado se observan efectos desiguales, la posicion de los tamices debera cambiarse periddicamente
si el disefio del aparato lo permite.

Los productos alimenticios secos deberan colocarse en recipientes solo después de que se hayan enfriado completamente.
El recipiente para almacenar los productos alimenticios secos debe ser hermético. Se recomienda utilizar recipientes al vacio.
Después de colocar los productos en el recipiente, ciérrelo herméticamente y luego extraiga la mayor cantidad de aire posible.
Almacene los alimentos en recipientes en lugares oscuros y frescos. La temperatura de almacenamiento no debe superar los
15 °C. No coloque los alimentos secos directamente en recipientes metalicos. Compruebe periddicamente el estado de los
productos alimenticios secos.

Si por cualquier motivo es necesario interrumpir el proceso de secado, los productos alimenticios deberan retirarse de los tamices
y colocarse en bolsas o recipientes de plastico y luego almacenarse en el congelador. Antes de reanudar el secado, los productos
deben ser descongelados. No vuelva a congelar productos que ya hayan sido descongelados.

Mantenimiento del aparato

JATENCION! Todas las operaciones de mantenimiento deben realizarse con el aparato desconectado. Para ello, desenchufe el
cable de alimentacion de la toma de corriente.

El aparato se utiliza para preparar alimentos colocados directamente en los tamices, por lo que se debe tener cuidado de mante-
ner una higiene adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

Los tamices y la tapa deben lavarse con un chorro de agua corriente 0 sumergirse en agua. Use un detergente lavaplatos suave.
Limpie con un pafio suave, una esponja suave o un cepillo suave. No utilice productos de limpieza agresivos o abrasivos, ya que
existe el riesgo de que el tamiz y las superficies de la tapa queden mateadas.

Después del lavado, seque bien el tamiz y la tapa antes de colocarlos en la base.

Los tamices y las tapas no son adecuados para la limpieza en lavavajillas mecénicos o con chorro de agua a alta presion.
Limpie la base / carcasa con un pafio ligeramente himedo y séquela con un pafio limpio y seco.

jAtencion! Nunca sumerja el aparato eléctrico (la base) en agua ni en otro liquido.

No utilice disolventes, agentes corrosivos, alcohol, gasolina o abrasivos para la limpieza.
Limpie las rejillas de ventilacion con un aspirador.

Antes de usar el aparato por primera vez, después de limpiar los tamices, la tapa y la base / la carcasa, haga funcionar el secador
durante treinta minutos a su temperatura maxima sin colocar ningun alimento sobre él. Durante este tiempo, es posible que la
unidad emita humo u olores. Al final del trabajo, deje enfriar el aparato y luego lave los tamices y la tapa y limpie la base. Esto
permitira eliminar los restos de los agentes quimicos utilizados en la produccidn de los elementos del aparato.

Almacenamiento del aparato

Si el aparato no se va a utilizar durante un periodo de tiempo prolongado, desconéctelo de la fuente de alimentacion.

Almacene el aparato en los interiores, no lo exponga al polvo, la suciedad o la humedad. Se recomienda guardar el aparato en
su embalaje original.

Almacene el aparato en su posicion de trabajo. No apile los productos. No coloque nada sobre el producto durante el almacenamiento.
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Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catélogo 68271
Tension nominal [V~ 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50 - 60
Potencia nominal w] 420 - 500
Clase de aislamiento Il
Dimensiones del tamiz [cm] 31,5%x295
Carga maxima por tamiz [ka] 0,5
Dimensiones del aparato (alto x ancho x profundo) [cm] 29-32x34x 32
Peso neto [kg] 13
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CARACTERISTIQUES DE L'APPAREIL
Le déshydrateur alimentaire est un dispositif congu pour la déshydratation de produits alimentaires par circulation forcée d'air
chaud. Gréce au réglage de température sur une large plage, il est possible d'adapter les paramétres de fonctionnement de
I'appareil aux besoins et au type d’aliments déshydratés. De nombreux tamis permettent un travail efficace. Cet appareil n'est

pas destiné a un usage commercial. Un fonctionnement correct, fiable et siir de I'appareil dépend de sa bonne utilisation, c'est
pourquoi :

Lire ce manuel avant d’utiliser le produit et le conserver.

Le fournisseur ne peut étre tenu responsable des dommages ou des blessures résultant de I'utilisation de I'appareil non conforme
al'usage prévu, du non-respect des consignes de sécurité et des recommandations de ce manuel. L'utilisation de 'appareil a des
fins autres que celles auxquelles il est destiné conduira a I'annulation de la garantie de I'utilisateur et a la révocation des droits
de I'utilisateur conformément au contrat.

EQUIPEMENT

L'appareil est livré complet et ne nécessite pas d'assemblage. Cependant, avant d'utiliser I'appareil, enlever 'emballage et 'équipe-
ment de protection pendant le transport. Les activités préparatoires décrites plus loin dans ce manuel sont également nécessaires.

INSTRUCTIONS GENERALES D’UTILISATION

L'appareil a été congu pour un usage domestique et ne doit pas étre utilisé a des fins com-
merciales, par exemple dans des établissements de restauration.

L'appareil est congu pour un usage intérieur uniquement. Ne pas exposer a la pluie ou a
d’autres précipitations.

L'appareil n'est utilisé que pour le traitement thermique des aliments placés directement sur
les tamis. Il est interdit d'utiliser I'appareil d'une autre maniére, par exemple pour chauffer les
produits contenus dans une piece de vaisselle.

Il est interdit de réparer, démonter ou modifier 'appareil soi-méme. Toutes les réparations de
Iappareil doivent étre effectuées par un centre de service agrée.

L'appareil doit étre gardé sous surveillance en tout temps pendant le fonctionnement.
AVERTISSEMENT ! Pendant le travail I'appareil peut chauffer jusqua une température
élevée, soyez prudent lorsque vous touchez I'appareil pendant le travail et immédiatement
apres le fonctionnement, car cela peut provoquer des brilures.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants de moins de 8 ans ou des per-
sonnes ayant des capacités physiques ou mentales réduites, ou un manque d’expérience
ou de connaissance de I'équipement. A moins qu'ils ne soient supervisés ou instruits d'utili-
ser I'appareil d'une maniére sire afin que les risques encourus puissent étre compris. Les
enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil. Les enfants non surveillés ne doivent pas
effectuer le nettoyage et I'entretien du produit.

Recommandations concernant le transport et le montage de I'appareil

L'appareil ne doit étre posé que sur une surface dure, plane, de niveau et ininflammable. Le
substrat doit pouvoir supporter le poids de I'appareil lui-méme et des produits alimentaires
qui y sont placés.

Veiller & ce qu'il y ait une distance minimale de 10 cm autour des parois latérales de 'ap-
pareil et ne pas placer de matériaux non résistants aux températures élevées au-dessus
de I'appareil. Cela permettra a I'appareil d’étre correctement ventilé. Ne pas placer pres

I NS TRUCTIONS ORIGINALES E



FR

des bords d’une table, par exemple. Ne pas placer 'appareil a proximité de matériaux
inflammables, tels que rideaux ou stores.

L'appareil doit &tre utilisé dans un endroit ou l'air est libre de saleté et d'odeurs. Pendant la
déshydratation daliments, I'air circule a travers les produits alimentaires et tous les contami-
nants peuvent rester sur les produits déshydratés.

Ne placer aucun équipement électrique au-dessus de 'appareil. Pendant le fonctionnement,
lappareil libére l'air chaud et humide qui peut causer un court-circuit du systeme électrique
et causer un choc électrique.

Il est interdit de percer des trous dans 'appareil, ainsi que toute autre modification du produit
qui n'est pas décrite dans le manuel.

Ne pas transporter I'appareil que lorsqu'il s'est refroidi en le saisissant par le bas. Ne pas
déplacer I'appareil en tirant sur le cordon d'alimentation.

La température sur le lieu d'installation et d'utilisation de I'appareil doit se situer dans la plage
de +10 °C + +38 °C, et 'humidité relative doit étre inférieure a 90 % sans condensation de
vapeur d’eaul.

Recommandations pour le raccordement de I'appareil & I'alimentation électrique

Avant de raccorder I'appareil a I'alimentation électrique, s'assurer que la tension, la fré-
quence et la capacité de I'alimentation électrique correspondent aux valeurs indiquées sur la
plaque signalétique de 'appareil. La fiche doit s'insérer dans la prise de courant. Il est interdit
de modifier la fiche de quelque maniére que ce soit.

L'appareil doit étre connecté directement & une seule prise de courant. Il est interdit d'utiliser
des rallonges, fiches multiples et prises doubles. Le circuit secteur doit étre équipé d’un
conducteur de protection et d'une protection au moins de 16 A.

Eviter tout contact du cordon d'alimentation avec des arétes vives, des objets ou des sur-
faces chauds. Lorsque I'appareil est en fonctionnement, le cordon d'alimentation doit tou-
jours étre complétement déployé et sa position doit étre déterminée de maniére a ne pas
entraver le fonctionnement de I'appareil. Le cordon d’alimentation ne doit pas étre instal-
lé de telle sorte qu'il y ait un risque de déclenchement. La prise de courant doit toujours
étre placée de fagon a ce que la fiche du cordon d’alimentation de I'appareil puisse étre
débranchée rapidement. Tirer toujours le cordon d’alimentation par le corps de la fiche
pour la débrancher, jamais par le cable.

Si le cordon d’alimentation ou la fiche sont endommagés, les débrancher immédiatement
du secteur et contacter un centre de service agréé du fabricant pour les remplacer. Ne pas
utiliser 'appareil avec un cordon d’alimentation ou une fiche endommagée. Le cordon d’ali-
mentation ou la fiche ne peuvent pas étre réparés et doivent étre remplacés par un nouveau
cordon d'alimentation sans défaut si ces composants sont endommagés. Le remplacement
du cordon d'alimentation et de la fiche doit étre effectué par un centre de service agréé du
fabricant.

Mode d’emploi

AVERTISSEMENT ! Le boitier de I'appareil peut étre chaud pendant et peu apres son utilisa-
tion. Ne pas la toucher, car elle peut causer des brllures. Laisser refroidir le boitier de 'appareil.
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Les aliments doivent étre coupés en petits morceaux avant d'étre placés sur des tamis. Plus
les morceaux d'aliment sont petits, plus ils seront déshydratés rapidement et la température
de déshydratation plus basse sera requise.

Les aliments doivent toujours étre placés en commengant par le tamis de fond. Ne pas
empiler les produits trop étroitement pour permettre a l'air de circuler. Une seule couche
d’aliments devrait étre placée sur un tamis. Les aliments placés sur le tamis ne doivent pas
toucher le tamis ou le boitier placé au-dessus de ceux-ci.

S'assurer que le plancher prés de I'appareil n'est pas glissant. Cela permet d'éviter les glis-
sements, ce qui peut entrainer des blessures graves.

L'appareil doit &tre sous contréle pendant toute la durée de son utilisation. Avant de vérifier
le degré de déshydratation d'aliments, arréter le fonctionnement de I'appareil, débrancher
le cordon d'alimentation de la prise secteur, attendre que le boitier du produit refroidisse et
ouvrir le boitier.

Si, aprés déshydratation, les déchets alimentaires restent sur les tamis ou sur le boitier, il faut
les enlever avant la mise des nouveaux aliments. Si des aliments restent sur les tamis et/ou
le botier, la circulation de l'air peut étre entravée et I'appareil peut surchauffer. Un appareil
surchauffé peut étre endommagé ou provoquer un incendie ou un choc électrique. Nettoyer
Iappareil en suivant les instructions spécifiées au point : « Entretien de I'appareil »

FONCTIONNEMENT DE L’APPAREIL

Montage, mise en service et utilisation de I'appareil

L'appareil doit étre déballé et tous les éléments de I'emballage complétement retirés. Il est recommandé de conserver 'embal-
lage, il peut étre utile pour le transport et le stockage ultérieur de I'appareil.

Préparer I'appareil selon les instructions de la section « Entretien de 'appareil ».

Réglage des tamis

Le tamis le plus bas doit &tre monté sur la base de maniére a ce que le bord du tamis repose sur la base sur toute la circonférence (1I).
Les tamis peuvent étre réglés dans deux positions : haute et basse. En position haute, la distance entre les tamis est plus grande.
En position basse, la distance entre les tamis est plus petite. Ceci vous permet d'ajuster le dégagement du tamis a la taille des
morceaux d'aliments et a 'efficacité de la déshydratation. Une plus grande ouverture améliore la circulation de I'air et I'efficacité
de la déshydratation. Dans le jeu de tamis disposés sur la base du déshydrateur, 'ouverture peut étre choisie librement en fonc-
tion des besoins. Trois tamis au moins doivent étre utilisés, qu'ils contiennent ou non des aliments. Les tamis doivent toujours étre
recouverts d'un couvercle. L utilisation du couvercle forcera la circulation de I'air a l'intérieur de I'appareil.

Pour placer les tamis en position haute, il faut les tourner horizontalement de 180 degrés dans la direction du repére « Tall »
placé sur les supports de tamis. Dans cette position, les guides du tamis supérieur reposent sur les guides du tamis inférieur (1l).
Pour placer les tamis en position basse, il faut les tourner horizontalement de 180 degrés dans la direction du repére « Short » placé
sur les supports de tamis. Dans cette position, les guides du tamis supérieur se trouvent a c6té des guides du tamis inférieur (1V).
Les tamis doivent étre paralléles entre eux et & la base.

Attention ! Il est recommandé de tester la position des tamis avant d'y placer les aliments. Cela vous permettra d’acquérir de
I'expérience et facilitera la mise en place de tamis avec des aliments placés sur eux.

Les supports des tamis doivent étre alignés et toujours placés sur les cotés de la base. La forme des tamis a été choisie de ma-
niére a ce qu'il soit possible de les placer uniquement dans la position correcte.

Disposition d’aliments sur les tamis

Attention ! Il est recommandé de placer les aliments sur les tamis désassemblés de la base. Disposer les produits en une seule
couche. Ne pas placer daliments sur la base ou le couvercle. Ne pas couvrir 'ouverture centrale des tamis. Monter le tamis avec
des aliments sur la base, placer les tamis suivants sur les tamis inférieurs en position haute ou basse afin que les aliments placés
sur le tamis inférieur n'entrent pas en contact avec le tamis supérieur.

Démarrage et arrét de I'appareil

Brancher la fiche du cordon d'alimentation dans la prise de courant. L'appareil émettra un bip et lindicateur LED mettra en
évidence tous les éléments (symbole 8888) pendant 3 secondes, puis affichera les paramétres de fonctionnement par défaut.
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Durée : 10 heures (10:00) et température 70°C (70C). En appuyant sur l'interrupteur, vous commencerez a travailler avec les
réglages par défaut. En appuyant sur le bouton de sélection du réglage, il est possible de régler la durée de fonctionnement et
la température. Le réglage de durée est possible de 30 minutes a 19 heures et 30 minutes par pas de 30 minutes. Le réglage de
température est possible dans la plage de 35 °C a 70 °C avec I'étape 5 °C. Il est possible de modifier les réglages de 'heure et
de la température en appuyant sur les touches « + » et « - ». Le bouton marqué « + » augmente la valeur du réglage et le bouton
marqué « - » diminue la valeur du réglage. Maintenir le bouton enfoncé pour modifier automatiquement le parametre a régler.
Aprés avoir réglé la durée et la température de fonctionnement, appuyer sur l'interrupteur marche/arrét pour démarrer I'opération.
Le fonctionnement du ventilateur est audible et le chauffage est également activé au bout de 5 secondes environ.

Pendant le fonctionnement, le temps et la température peuvent étre modifiés librement selon la procédure décrite ci-dessus. Le
temps d'utilisation est recompté jusqu'a 0:00. Le chauffage s'éteint automatiquement et le ventilateur continue de fonctionner
pendant 10 secondes. L'appareil émet 20 bips et I'affichage indique « END »

Une pression sur linterrupteur met fin au travail a tout moment.

Débrancher la fiche du cordon d’alimentation de la prise de courant. Laisser refroidir les tamis et procéder a leur démontage, en
commengant par le couvercle et en démontant progressivement un par un du tamis le plus haut vers le plus bas.

Apres avoir retiré les aliments des tamis, procéder a I'entretien des tamis, du couvercle et de la base.

Recommandations pour la déshydratation d’aliments

Les fruits et légumes séchés en morceaux peuvent étre utilisés comme casse-croltes ou comme additifs alimentaires. Les
aliments déshydratés conservent leur golt et leur valeur nutritive. Les aliments déshydratés peuvent différer en apparence ou
en golt des produits disponibles dans les magasins parce que les agents de conservation et les colorants ne sont pas ajoutés
pendant la déshydratation autonome.

Avant la déshydratation, il est recommandé de noter le poids des produits, puis le temps et la température de déshydratation. Il
sera ainsi plus facile de déterminer les conditions de travail a I'avenir.

Le temps de déshydratation des produits dépend de : - I'épaisseur ou la taille des morceaux d'aliments, - le nombre de tamis
utilisés pour le séchage, - le nombre de produits placés dans le four, - 'humidité de I'air autour du déshydrateur, - la préférence
personnelle pour les effets de déshydratation.

Si pendant le processus de déshydratation des effets inégaux sont observés, la position des tamis doit étre changée périodique-
ment si la construction de I'appareil le permet.

Les aliments déshydratés ne devraient étre placés dans des contenants qu'une fois qu'ils ont completement refroidi. Le contenant
pour conserver les aliments déshydratés doit &tre hermétique. Il est recommandé d'utiliser des récipients sous vide. Aprés avoir pla-
cé les produits dans le contenant, fermer hermétiquement le contenant et aspirer autant d’air que possible. Entreposer les aliments
dans des contenants a I'abri de la lumiére et au frais. La température de stockage ne doit pas dépasser 15 °C. Ne pas placer pas les
aliments déshydratés directement dans des contenants en métal. Vérifier périodiquement I'état des aliments déshydratés.

Si, pour une raison quelconque, il est nécessaire d'interrompre le processus de déshydratation. Les aliments devraient étre retirés
des tamis et placés dans des sacs ou des récipients en plastique, puis conservés dans le congélateur. Avant de reprendre la
déshydratation, les produits doivent étre décongelés. Ne pas recongeler les produits déja décongelés.

Entretien de I'appareil

ATTENTION ! Tous les travaux d’entretien doivent étre effectués avec I'appareil éteint. Pour ce faire, débrancher le cordon
d’alimentation de la prise murale.

L'appareil est utilisé pour préparer des aliments placés directement sur les tamis, de sorte qu'il faut prendre soin de maintenir une
hygiene adéquate afin que la préparation des aliments soit sécuritaire.

Les tamis et le couvercle doivent étre lavés avec un jet d'eau courante ou immergés dans I'eau. Utiliser un détergent a vaisselle
doux. Nettoyer avec un chiffon doux, une éponge douce ou une brosse douce. Ne pas utiliser de produits de nettoyage agressifs
ou abrasifs en raison du risque de matage du tamis et des surfaces du couvercle.

Apres le lavage, sécher soigneusement le tamis et le couvercle avant de les placer sur la base.

Les tamis et les couvercles ne conviennent pas pour le nettoyage dans les lave-vaisselles mécaniques ou avec un jet d'eau a
haute pression.

Nettoyer la base / le boitier avec un chiffon légerement humide, puis sécher avec un chiffon propre et sec.

Attention | Ne jamais immerger 'appareil électrique (la base) dans I'eau ou tout autre liquide.

Ne pas utiliser de solvants, de corrosifs, d'alcool, d'essence ou d'abrasif pour le nettoyage.
Nettoyer les ouvertures de ventilation a I'aide d’un aspirateur.

Avant d'utiliser la machine pour la premiére fois, aprés avoir nettoyé les tamis, le couvercle et la base / le boitier, faire fonctionner
le déshydrateur pendant trente minutes a sa température maximale sans y placer de nourriture. Pendant ce temps, il est pos-
sible que de la fumée ou une odeur se dégage de I'appareil. A la fin du travail, laisser refroidir I'appareil, puis laver les tamis, le
couvercle a nouveau et nettoyer la base. Cela permettra d'éliminer les restes d’agents chimiques utilisés dans la production des
composants de 'appareil.

E INSTRUCTIONS ORIGINALE.S



FR

Stockage de I'appareil

Si l'appareil sera inutilisé pendant une longue période de temps, le débrancher de I'alimentation.

Entreposer I'appareil a lintérieur pendant 'entreposage, ne pas I'exposer a la poussiére, a la saleté ou a 'humidité. Il est recom-
mandé de conserver I'appareil dans son emballage d'origine.

Stocker I'appareil en position de travail. Ne pas empiler les produits en couches. Ne rien placer sur le produit pendant le stockage.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur
Référence catalogue 68271
Tension nominale [V~] 220 - 240
Fréquence nominale [Hz] 50- 60
Puissance nominale W] 420 - 500
Classe d'isolation I
Dimensions du tamis [cm] 31,5%x295
Charge max. par tamis [ka] 05
Dimensions de I'appareil (longueur x largeur x profondeur) [cm] 29-32x 34 x 32
Masse net [ka] 1,3
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CARATTERISTICHE DELL’APPARECCHIO
L'essiccatoio & un dispositivo progettato per 'essiccazione di prodotti alimentari mediante circolazione forzata di aria calda. Grazie
alla regolazione della temperatura in un ampio intervallo, & possibile adattare i parametri di funzionamento dell'apparecchio alle

proprie esigenze e al tipo di prodotti alimentari da essiccare. Molti vassoi consentono un lavoro efficiente. Questo apparecchio non
& destinato all'uso commerciale. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro dell'apparecchio dipende dal suo uso corretto, percio:

Prima dell’utilizzo della macchina leggere il presente manuale d’uso per intero e conservarlo.

II fornitore declina ogni responsabilita per tutti i danni e le lesioni derivanti dall'utilizzo improprio dell'apparecchio, dalla mancata
osservanza delle norme di sicurezza e delle raccomandazioni contenute nel presente manuale. L'uso dell'apparecchio per scopi
diversi da quelli per i quali & stato concepito comporta inoltre 'annullamento dei diritti dell'utente per la garanzia.

ACCESSORI

L"apparecchio viene fomito completo e non richiede assemblaggio. Tuttavia, prima di utilizzare I'apparecchio, rimuovere tutti gli imbal-
laggi e i dispositivi di protezione per il trasporto. Sono inoltre necessarie le attivita preparatorie descritte di seguito in questo manuale.

REGOLE GENERALI PER UTENTE

L'apparecchio € stato progettato per 'uso domestico e non pud essere utilizzato in applica-
zioni commerciali, ad esempio nella ristorazione.

L'apparecchio € stato progettato esclusivamente ad uso interno. Non esporre I'apparecchio
alla pioggia o alle altre precipitazioni.

L'apparecchio viene utilizzato solo per il trattamento termico dei prodotti alimentari sistemati
direttamente sui vassoi. E vietato utilizzare 'apparecchio in qualsiasi altro modo, ad esempio
come riscaldatore per prodotti contenuti in un recipiente.

E vietato riparare, smontare o modificare I'apparecchio da soli. Tutte le riparazioni dellappa-
recchio devono essere effettuate da un centro di assistenza autorizzato.

Durante il funzionamento I'apparecchio deve essere tenuto sempre sotto controllo.
AVVERTIMENTO! Durante il funzionamento 'apparecchio pud surriscaldarsi ad alta tempe-
ratura, fare attenzione quando si tocca I'apparecchio durante il funzionamento e subito dopo
il funzionamento, in quanto cid pud causare ustioni.

Questo apparecchio non € destinato all'uso da parte di bambini di eta inferiore a 8 anni o di
persone con capacita fisiche e mentali ridotte, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza
di apparecchiatura. A meno che non siano sorvegliate o istruite sulle modalita d'utilizzo in
modo tale che 'apparecchio venga utilizzato in sicurezza e con la comprensione dei rischi
correlati. | bambini non devono giocare con questo apparecchio. | bambini non accompagna-
ti non devono eseguire la pulizia e la manutenzione dell'apparecchio.

Raccomandazioni relative al trasporto e all'installazione dell apparecchio

L'apparecchio deve essere posizionato solo sulle superfici dure, piane, lisce e non infiam-
mabili. La superficie d’appoggio deve essere in grado di sopportare il peso dell'apparecchio
stesso e degli alimenti in esso contenuti.

Assicurarsi che ci sia una distanza minima di 10 cm intorno alle pareti laterali dellapparec-
chio e non collocare materiali non resistenti alle alte temperature sopra I'apparecchio. In
questo modo I'apparecchio potra essere adeguatamente ventilato. Non posizionarlo vicino ai
bordi, ad esempio di un tavolo. Non collocare I'apparecchio in prossimita di materiali infiam-
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mabili, ad esempio tende o tendaggi.

L'apparecchio deve essere utilizzato in un luogo in cui Iaria € priva di impurita e odori. Du-
rante 'essiccazione degli alimenti, 'aria passa attraverso i prodotti alimentari e gli eventuali
contaminanti possono rimanere sui prodotti essiccati.

Non collocare le apparecchiature elettriche al di sopra dell'apparecchio. Durante il funziona-
mento dellapparecchio viene rilasciata I'aria calda e umida che pud causare un cortocircuito
dellimpianto elettrico e scosse elettriche.

E vietato forare il prodotto, cosi come qualsiasi altra modifica del prodotto che non sia de-
scritta nel manuale.

Trasportare I'apparecchio solo quando é raffreddato, afferrandolo da sotto. Non spostare
I'apparecchio tirando il cavo di alimentazione.

La temperatura nel luogo di installazione e di utilizzo dell'apparecchio deve essere compresa
tra +10°C + +38°C e l'umidita relativa deve essere inferiore al 90% senza condensazione
del vapore.

Raccomandazioni per il collegamento dell'apparecchio allalimentazione elettrica

Prima di collegare 'apparecchio all'alimentazione elettrica assicurarsi che la tensione, la fre-
quenza e la capacita della rete elettrica corrispondano ai valori indicati sulla targhetta dell'ap-
parecchio. La spina deve essere compatibile con la presa. E vietato modificare in qualsiasi
modo la spina. .
L'apparecchio deve essere collegato direttamente ad una presa di corrente singola. E vietato
usare prolunghe, distributori e prese doppie. Il circuito di rete deve essere dotato di un con-
duttore di protezione e di una protezione di almeno 16 A.

Evitare il contatto del cavo di alimentazione con spigoli vivi, oggetti o superfici calde. Quando
Iapparecchio € in funzione, il cavo di alimentazione deve essere completamente srotolato
e la sua posizione deve essere determinata in modo tale che non ostruisca ['utilizzo dell'ap-
parecchio stesso. Il cavo di alimentazione non deve creare alcun rischio di inciampamento.
La presa di corrente deve essere posizionata in modo tale da garantire sempre la possibilita
di scollegare velocemente la spina del cavo di alimentazione dell'apparecchio. Durante lo
scollegamento della spina del cavo di alimentazione bisogna tirare per I'alloggiamento della
spina € mai per il cavo.

Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, scollegarli immediatamente dalla
rete elettrica e rivolgersi ad un centro di assistenza autorizzato dal produttore per sostituirli.
Non utilizzare il prodotto con cavo di alimentazione o spina danneggiati. Il cavo di alimenta-
zione 0 la spina non possono essere riparati, se sono danneggiati vanno sostituiti con ele-
menti nuovi privi di difetti. La sostituzione del cavo di alimentazione e della spina deve essere
effettuata da un centro di assistenza autorizzato del produttore.

Istruzioni d’uso

AVVERTIMENTO! Linvolucro dellapparecchio puo essere caldo durante e subito dopo I'u-
s0. Non toccarlo, poiché potrebbe causare ustioni. Lasciare raffreddare l'involucro dell'ap-
parecchio.

| prodotti alimentari devono essere tagliati in piccoli pezzi prima di essere collocati sui vassoi.
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Piu piccoli sono i pezzi di prodotti alimentari, piu velocemente saranno essiccati e piu bassa
sara la temperatura di essiccazione richiesta.

| prodotti alimentari devono essere sempre collocati a partire dal vassoio situato in posizio-
ne piu bassa. | prodotti non devono essere impilati ma disposti in modo tale da permettere
allaria di circolare. Un solo strato di prodotti alimentari dovrebbe essere posto su un solo
vassoio. | prodotti collocati sul vassoio non devono toccare il vassoio o l'alloggiamento posto
sopra di essi.

Accertarsi che il pavimento vicino allapparecchio non sia scivoloso. In questo modo si evita
lo scivolamento che pud causare gravi lesioni.

L'apparecchio deve essere tenuto sotto controllo in ogni momento durante il funzionamento.
Prima di controllare il grado di essiccazione dei prodotti alimentari, spegnere I'apparecchio,
staccare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente, attendere che l'involucro dell'appa-
recchio si raffreddi e solo dopo aprirlo.

Se dopo l'essiccazione sui vassoi o sullinvolucro rimangono residui di prodotti alimentari
devono essere rimossi prima di collocare nuovi alimenti. | residui di prodotti alimentari rima-
sti sui vassoi e/o sullinvolucro possono ostacolare la circolazione dellaria, provocando di
conseguenza il surriscaldamento dellapparecchio. L'apparecchio surriscaldato pud essere
danneggiato e anche causare incendi o scosse elettriche. Pulire I'apparecchio secondo le
istruzioni indicate al punto: “Manutenzione dellapparecchio”.

UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

Installazione, messa in servizio e manutenzione dell’apparecchio

L'apparecchio deve essere disimballato e tutte le parti dellimballaggio devono essere completamente rimosse. Si consiglia di
conservare I'imballaggio, pud essere utile per il successivo trasporto e stoccaggio dell'apparecchio.

Lavare I'apparecchio seguendo le istruzioni riportate nella sezione “Manutenzione dell'apparecchio”.

Impostazione dei vassoi

II'vassoio piu basso deve essere montato sulla base in modo tale che il bordo del vassoio poggi sulla base per tutto il suo peri-
metro (1l).

| vassoi possono essere collocati in due posizioni: alta e bassa. In posizione alta la distanza tra i vassoi & maggiore. In posizione
bassa la distanza tra i vassoi & minore. In questo modo & possibile regolare la distanza trai i vassoi in base alle dimensioni dei
pezzi di prodotti alimentari e all'efficienza del processo di essiccazione. Una distanza maggiore migliora la circolazione dell’aria e
aumenta l'efficienza del processo di essiccazione. Per i vassoi disposti sulla base dell'essiccatore, la distanza pud essere scelta
liberamente, a seconda delle esigenze. Devono essere utilizzati almeno tre vassoi, a prescindere dal fatto che contengano o
meno prodotti alimentari. | vassoi devono essere sempre coperti con il coperchio. L'uso del coperchio costringe I'aria a circolare
correttamente all'interno dell'apparecchio.

Per collocarlo in posizione alta il vassoio deve essere ruotato orizzontalmente di 180 gradi in direzione della scritta “Tall” posta
sulle staffe dei vassoi. In questa posizione le guide del vassoio superiore poggiano sulle guide del vassoio inferiore (ll1).

Per collocarlo in posizione bassa il vassoio deve essere ruotato orizzontalmente di 180 gradi in direzione della scritta “Short”
posta sulle staffe dei vassoi. In questa posizione le guide del vassoio superiore saranno situate accanto alle guide del vassoio
inferiore (IV).

| vassoi devono essere paralleli tra di loro e rispetto alla base.

Attenzione! Si raccomanda di testare la posizione dei vassoi prima di appoggiarvi sopra i prodotti alimentari. Questo vi permettera
di acquisire I'abilita e rendera piu facile la collocazione dei vassoi con prodotti alimentari posizionati su di essi.

Le staffe dei vassoi devono essere allineate e sempre posizionate ai lati della base. La forma dei vassoi ¢ stata selezionata in
modo tale da permettere di collocarli solo nella posizione corretta.

Disposizione di prodotti alimentari sui vassoi

Attenzione! Si raccomanda di posizionare i prodotti alimentari sui vassoi smontati dalla base. Disporre i prodotti in un unico strato.
Non appoggiare i prodotti alimentari sulla base e sul coperchio. Non coprire I'apertura centrale nei vassoi. Montare il vassoio
con prodotti alimentari sulla base, successivamente collocare i vassoi in posizione alta o bassa in modo che i prodotti alimentari
disposti sul vassoio inferiore non entrino in contatto con il vassoio superiore.
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Accensione e spegnimento dell'apparecchio

Inserire la spina del cavo di alimentazione nella presa di corrente. L'apparecchio emettera un segnale acustico e I'indicatore LED
illuminera tutti gli elementi (simbolo 8888) per 3 secondi per visualizzare successivamente i parametri di lavoro predefiniti. Tempo
10 ore (10:00) e temperatura 70°C (70C). Premendo l'interruttore si iniziera a lavorare con le impostazioni predefinite. Premendo
il pulsante di selezione delle impostazioni & possibile impostare la durata e la temperatura di funzionamento. Si puo impostare la
durata di funzionamento da 30 minuti a 19 ore e di 30 minuti a scatti di 30 minuti. Si possono impostare le temperature tra 35°C
e 70°C a scatti di 5°C. E possibile modificare le impostazioni dell'ora e della temperatura premendo i pulsanti contrassegnati con
“+"e ", |l pulsante contrassegnato con “+” aumenta il valore dellimpostazione e il pulsante contrassegnato con “-” diminuisce il
valore dellimpostazione. Tenendo premuto il pulsante si cambia automaticamente il parametro da impostare.

Dopo aver impostato la durata e la temperatura, premere il pulsante di accensione per iniziare il funzionamento. Si sentira il
rumore della ventola in funzione e il riscaldatore sara attivato dopo circa 5 secondi.

Durante il funzionamento, la durata e la temperatura di funzionamento possono essere modificati a piacimento secondo la pro-
cedura sopra descritta. Il tempo durante il funzionamento viene conteggiato alla rovescia fino a 0:00. Il riscaldatore si spegne
automaticamente e la ventola continua a funzionare per altri 10 secondi. L'apparecchio emette 20 segnali acustici e il display
visualizza la scritta “END”.

Premendo il pulsante di accensione si termina il funzionamento dell'apparecchio in qualsiasi momento.

Scollegare la spina del cavo di alimentazione dalla presa a muro. Lasciare raffreddare i vassoi e procedere al loro smontaggio,
iniziando dal coperchio e smontandoli gradualmente uno per uno: da quello piu alto a quello piu basso.

Dopo aver rimosso i prodotti alimentari dai vassoi, procedere alla manutenzione dei vassoi, del coperchio e della base.

Raccomandazioni per l'essiccazione di prodotti alimentari

| pezzi di frutta e verdura essiccati possono essere utilizzati come snack o additivi per preparare i cibi. Prodotti alimentari essiccati
mantengono il loro gusto e i loro valori nutrizionali. Prodotti alimentari essiccati possono differire nellaspetto o nel gusto dai pro-
dotti disponibili nei negozi perché durante I'essiccazione non vengono aggiunti conservanti né coloranti.

Prima dell'essiccazione, si raccomanda di annotare il peso dei prodotti e quindi il tempo e la temperatura di essiccazione. In
questo modo sara piu facile determinare le condizioni di trattamento in futuro.

Il tempo di essiccazione di prodotti dipende: - dallo spessore o dalle dimensioni dei pezzi di prodotti alimentari, - dal numero di
vassoi utilizzati per I'essiccazione, - dal numero di prodotti collocati nell'essiccatore, - dall'umidita dell'aria intorno all'essiccatore,
- dalle preferenze personali relative agli effetti di essiccazione.

Se durante il processo di essiccazione si osservano effetti non uniformi, la posizione dei vassoi deve essere cambiata periodica-
mente se la costruzione dell'apparecchio lo consente.

| prodotti alimentari essiccati devono essere posti in contenitori solo dopo che si sono completamente raffreddati. Il contenitore
per la conservazione di prodotti alimentari essiccati deve essere ben chiuso. Si raccomanda di utilizzare contenitori sottovuoto.
Dopo aver messo i prodotti nel contenitore, sigillarlo bene e quindi estrarre quanta pit aria possibile. Conservare gli alimenti in
contenitori in luoghi bui e freschi. La temperatura di conservazione non deve superare i 15°C. Non collocare gli alimenti essiccati
direttamente in contenitori metallici. Controllare periodicamente lo stato dei prodotti alimentari essiccati.

Se, per qualsiasi motivo, & necessario interrompere il processo di essiccazione, i prodotti alimentari dovrebbero essere rimossi
dai vassoi e collocati in sacchetti o contenitori di plastica e quindi conservati nel congelatore. Prima di riprendere I'essiccazione, i
prodotti devono essere scongelati. Non congelare nuovamente i prodotti gia scongelati.

Manutenzione dell’apparecchio

ATTENZIONE! Tutte le operazioni di manutenzione devono essere eseguite quando I'apparecchio € scollegato dall'alimentazio-
ne. Per questo bisogna scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a muro.

L'apparecchio viene utilizzato per la preparazione dei cibi posti direttamente sui vassoi, pertanto & necessario prestare attenzione
a mantenere una corretta igiene in modo che la preparazione dei cibi sia sicura.

| vassoi e il coperchio devono essere lavati con un getto d’acqua corrente o immersi in acqua. Utilizzare un detersivo delicato per
piatti. Pulire con un panno morbido, una spugna morbida o una spazzola morbida. Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi
a causa del rischio di opacizzazione delle superfici dei vassoi e del coperchio.

Dopo il lavaggio, asciugare accuratamente il vassoio e il coperchio prima di collocarli sulla base.

| vassoi e il coperchio non sono adatti al lavaggio in lavastoviglie meccaniche o con un getto d'acqua ad alta pressione.

Pulire la base / 'involucro con un panno leggermente umido, quindi asciugare con un panno pulito e asciutto.

Attenzione! Non immergere mai I'apparecchio elettrico (la base) in acqua o in qualsiasi altro liquido.

Per la pulizia non utilizzare solventi, prodotti corrosivi, alcool, benzina o abrasivi.
Pulire le aperture di ventilazione con aspirapolvere.

Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta, dopo aver pulito i vassoi, il coperchio e la base / I'involucro, far funzionare
I'essiccatore per trenta minuti alla sua temperatura massima, senza appoggiarvi sopra alcun alimento. Durante questo periodo di
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tempo, € possibile che dall'apparecchio esca fumo o odori. Al termine del lavoro, lasciare raffreddare I'apparecchio, quindi lavare
nuovamente i vassoi e il coperchio e pulire la base. Questo permettera di rimuovere i residui di prodotti chimici utilizzati nella
produzione degli elementi dell'apparecchio.

Stoccaggio dell'apparecchio

Se I'apparecchio non viene utilizzato per un lungo periodo di tempo, scollegarlo dalla rete elettrica.

Stoccare I'apparecchio nei luoghi chiusi, proteggerlo contro la polvere, la sporcizia e la polvere. Si raccomanda di stoccare I'ap-
parecchio nella confezione originale.

Conservare I'apparecchio in posizione di lavoro. Non impilare i prodotti in strati. Non appoggiare nulla sul prodotto durante lo
stoccaggio.

DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 68271
Tensione nominale [V~] 220-240
Frequenza nominale [Hz] 50-60
Potenza nominale W] 420 -500
Classe di isolamento Il
Dimensioni del vassoio [em] 315%x295
Carico massimo per vassoio [kq] 05
Dimensioni dell'apparecchio (lunghezza x larghezza x altezza) [em] 29-32x 34 x 32
Peso netto [ka] 1,3
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KENMERKEN VAN HET TOESTEL
De voedseldroger is een toestel voor het drogen van levensmiddelen door middel van geforceerde circulatie van warme lucht.
Dankzij de temperatuurregeling over een groot bereik kunt u de bedrijfsparameters van het toestel aan uw behoeften en het type

te drogen levensmiddelen aanpassen. Veel zeven maken efficiént werken mogelijk. Het toestel is niet bestemd voor commercieel
gebruik. De juiste, betrouwbare en veilige werking van het gereedschap hangt af van de juiste bediening, daarom:

Lees voordat u het toestel gebruikt de volledige handleiding en bewaar deze.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade en verwondingen die voortvloeien uit het gebruik van het toestel dat niet overeen-
stemt met het beoogde doeleinde, het niet naleven van de veiligheidsvoorschriften en aanbevelingen in deze handleiding. Pro-
ductgebruik in strijd met het beoogde doeleinde leidt tevens tot verval van de garantie en van de garantierechten van de gebruiker.

UITRUSTING

Het toestel compleet geleverd en behoeft geen montage. Verwijder voorafgaand aan de ingebruikname echter alle elementen
van de transportverpakking en -beveiligingen. Ook zijn er voorbereidende handelingen vereist, die verderop in deze handleiding
worden beschreven.

ALGEMENE GEBRUIKSAANBEVELINGEN

Het toestel is ontworpen voor thuisgebruik en mag niet worden gebruikt in commerciéle toe-
passingen, bijvoorbeeld in cateringbedrijven.

Het toestel is alleen bedoeld voor gebruik binnenshuis. Niet blootstellen aan regen of andere
neerslag.

Het toestel wordt alleen gebruikt voor de thermische verwerking van voedselproducten die
rechtstreeks op de zeven worden geplaatst. Het is verboden het toestel op een andere ma-
nier te gebruiken, bijvoorbeeld als verwarming van toestellen in een pan.

Het is verboden om het toestel zelfstandig te repareren, demonteren of modificeren. Alle
toestelreparaties moeten worden verricht door een geautoriseerde service.

Het toestel moet tijdens de werking voortdurend onder toezicht staan.

WAARSCHUWING! Het toestel kan warm worden tijdens het gebruik op hoge temperatuur,
wees voorzichtig bij het aanraken van het toestel tijdens het gebruik en onmiddellijk na het
gebruik, omdat dit brandwonden kan veroorzaken.

Het toestel is niet bedoeld voor gebruik door kinderen jonger dan 8 en personen met beperk-
te fysieke en mentale vaardigheden, evenals mensen zonder ervaring en kennis van het
toestel. Tenzij toezicht op hen wordt uitgeoefend of hen wordt uitgelegd hoe ze het toestel
op een veilige manier kunnen gebruiken, zodat de bijoehorende risico’s begrijpelijk zijn. Kin-
deren mogen niet met het toestel spelen. Kinderen zonder toezicht mogen het toestel niet
schoonmaken en onderhouden.

Aanbevelingen voor transport en installatie van het toestel

Het toestel mag alleen op een harde, platte, egale, niet-brandbare ondergrond staan. De
ondergrond moet het gewicht van het toestel en de erin geplaatste gerechten kunnen tillen.
Zorg voor een minimale afstand van 10 cm rond de zijwanden van het toestel en plaats geen
materialen boven het toestel die niet bestemd zijn tegen hoge temperaturen. Zo kan het toe-
stel voldoende ventileren. Het toestel niet plaatsen bij de rand van bijv. een tafel. Plaats het
toestel niet in de buurt van brandbare materialen, zoals gordijnen of overgordijnen.
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Het toestel moet worden gebruikt op een plaats waar de lucht vrij is van vuil en geuren.
Tijdens het drogen van levensmiddelen kan er lucht door de levensmiddelen stromen en
kunnen eventuele verontreinigingen op de gedroogde producten achterblijven.

Plaats geen elektrische apparatuur boven het toestel. Tijdens de werking komt er waterdamp
vrij, die kan leiden tot kortsluiting van de elektrische installatie en de oorzaak kan vormen van
een elektrische schok.

Het is verboden om openingen te boren in het toestel of andere modificaties aan te brengen
die niet zijn beschreven in deze handleiding.

Het toestel alleen optillen wanneer het afgekoeld is en door het bij het onderstel vast te pak-
ken. Het toestel niet verplaatsen door aan de voedingskabel te trekken.

De temperatuur op de installatie- en gebruiksplek moet tussen de +10 °C + +38 °C liggen en
de relatieve vochtigheid moet lager zijn dan 90% zonder condensatie.

Aanbevelingen omtrent het aansluiten van het toestel op de stroom

Zorg er voorafgaand aan het aansluiten op de stroom voor dat de spanning, de frequentie en
het rendement van het elektriciteitsnet overeenkomen met de waarden op het gegevenspla-
tie van het toestel. De stekker moet in het stopcontact passen. Het is verboden de stekker
te modificeren.

Het toestel moet rechtstreeks aangesloten zijn op een enkel stopcontact. Het is verboden om
gebruik te maken van verlengsnoeren, splitters of dubbele stopcontacten. De netstroomkring
moet voorzien zijn van een beveiligingsgeleider en een beveiliging van minstens 16 A.
Vermijd contact van de voedingskabel met scherpe randen en hete voorwerpen en opper-
viakken. Tijdens de werking van het toestel moet de kabel altijd volledig uitgerold zijn en zo
geplaatst zijn dat deze geen hinder veroorzaakt bij de bediening van het toestel. De kabel
mag geen struikelgevaar veroorzaken. Het stopcontact moet zich op een plek bevinden zo-
dat het altijd mogelijk is om snel de stekker van de voedingskabel van het toestel eruit te
trekken. Pak tijdens het trekken van de stekker uit het stopcontact altijd de stekkerbehuizing
vast en trek nooit aan het snoer.

Indien de voedingskabel of stekker beschadigd is deze direct van de stroom halen en con-
tact opnemen met een geautoriseerde service om vervanging te regelen. Het toestel nooit
gebruiken met beschadigde voedingskabel of stekker. De voedingskabel of stekker mogen
in geval van schade niet worden gerepareerd maar moeten altijd worden vervangen voor
een nieuw, schadevrij exemplaar. Het vervangen van het netsnoer en de stekker moet wor-
den uitgevoerd door een geautoriseerd servicecentrum van de fabrikant.

Aanbevelingen omtrent het gebruik van het toestel

WAARSCHUWING! De behuizing van het toestel kan tijdens en kort na gebruik heet zijn.
Raak deze niet aan, dit kan leiden tot ernstige brandwonden. Laat de behuizing van het
toestel afkoelen.

Levensmiddelen moeten in kleine stukjes worden gesneden voordat ze op zeven worden
geplaatst. Hoe kleiner de stukken voedsel, hoe sneller ze gedroogd worden en hoe lager de
vereiste droogtemperatuur.

Voedingsmiddelen moeten altijd vanaf de bodemzeef worden geplaatst. Stapel de producten
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niet te strak op elkaar om de lucht te laten circuleren. Er mag slechts één laag levensmidde-
len op één zeef worden gelegd. Producten die op de zeef worden geplaatst, mogen niet in
aanraking komen met de zeef of de behuizing die erboven is geplaatst.

Zorg dat de vloer in de buurt van het toestel niet glad is. Zo wordt uitglijden, met ernstig letsel
tot gevolg, voorkomen.

Het toestel moet tijdens het gebruik te allen tijde onder toezicht worden gehouden. Voordat
u de mate van droging van levensmiddelen controleert, moet u de werking van het toestel
stoppen, de stekker uit het stopcontact trekken, wachten tot de productbehuizing afkoelt en
de behuizing openen.

Indien na het drogen resten van levensmiddelen op de zeven of op het omhulsel blijven
liggen, moeten ze worden verwijderd voordat de nieuwe levensmiddelen worden geplaatst.
Als er voedsel op de zeven en/of de behuizing achterblijft, kan de luchtcirculatie worden
belemmerd en kan het toestel oververhit raken. Dit kan leiden tot schade aan het toestel of
brand of elekirische schokken veroorzaken. Reinig het toestel volgens de instructies van
punt: “Onderhoud van het toestel”

BEDIENING VAN HET TOESTEL

Installeren, opstarten en bedienen van het toestel

Het toestel moet worden uitgepakt en alle verpakkingselementen volledig worden verwijderd. Het wordt aanbevolen om de ver-
pakking te bewaren, deze kan nuttig zijn bij het latere transport en de opslag van het toestel.

Het toestel schoonmaken aan de hand van de aanwijzingen uit de rubriek ‘Onderhoud van het toestel’.

Instelling van de zeven

De onderste zeef moet zo op de bodem worden gemonteerd dat de rand van de zeef over de gehele omtrek op de bodem ligt (II).
De zeven kunnen in twee standen worden ingesteld: hoog en laag. In een hoge positie is de afstand tussen de zeven groter. In
een lage positie is de afstand tussen de zeven kleiner. Dit stelt u in staat om de speling tussen de zeven aan te passen aan de
grootte van de levensmiddelen en de drogingsefficiéntie. Een grotere speling verbetert de luchtcirculatie en de drogingsefficiéntie.
In de zevenset die op het onderstel van de droger is geplaatst, kan de speling vrij worden gekozen, afhankelijk van de behoeften.
Er moeten ten minste drie zeven worden gebruikt, ongeacht of deze al dan niet levensmiddelen bevatten. De zeven moeten altijd
worden afgedekt met een deksel. Door het gebruik van het deksel wordt de luchtcirculatie in het toestel geforceerd.

Om de zeven in een hoge positie te plaatsen, moet de zeef 180 graden horizontaal worden gedraaid in de richting van de “Tall”
markering op de zeefhouders. In deze positie rusten de geleiders van de bovenste zeef op de geleiders van de onderste zeef (Ill).
Om de zeven in een lage positie te plaatsen, moet het zeef 180 graden horizontaal worden gedraaid in de richting van de “Short”
markering op de zeefhouders. In deze positie bevinden de geleiders van de bovenste zeef zich naast de geleiders van de on-
derste zeef (IV).

De zeven moeten evenwijdig aan elkaar en aan de basis zijn.

Let op! Het wordt aanbevolen om de positie van de zeven te testen voordat u er voedsel op plaatst. Hierdoor kunt u ervaring
opdoen en wordt het gemakkelijker om zeven te plaatsen met voedselproducten erop.

De zeefhouders moeten worden uitgelijnd en altijd aan de zijkanten van de basis worden geplaatst. De vorm van de zeven is zo
gekozen dat het mogelijk is om ze alleen in de juiste positie in te stellen.

Stapelen van voedingsmiddelen op zeven

Let op! Het wordt aanbevolen om voedingsmiddelen te plaatsen op de zeven die uit de behuizing zijn gehaald. Schik de producten
in één laag. Plaats geen voedsel op de bodem of het deksel. De centrale opening in de zeven niet afdekken. Plaats de zeef met
de levensmiddelen op de bodem, plaats de volgende zeven op de onderste zeven in een hoge of lage positie, zodat de voedsel-
producten die op de onderste zeef worden geplaatst niet in contact komen met de hogere zeef.

Starten en uitschakelen van het toestel

Steek de stekker van het netsnoer in het stopcontact. Het apparaat piept en de LED-indicator zal gedurende 3 seconden alle
elementen (symbool 8888) doen oplichten en vervolgens de standaard bedrijfsparameters weergeven. Tijd 10 uur (10:00) en tem-
peratuur 70°C (70C). Door de schakelaar in te drukken, begint het werken met de standaardinstellingen. Door op de instelknop
te drukken, kunt u de bedrijfstijd en de temperatuur instellen. De tijdinstelling is mogelijk van 30 minuten tot 19 uur en 30 minuten
in stappen van 30 minuten. De temperatuurinstelling is mogelijk in het bereik van 35° C tot 70° C met stappen van 5 °C. U kunt

de tijd- en temperatuurinstellingen wijzigen door op de toetsen “+” en “" te drukken. De knop met “+” verhoogt de waarde van
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de instelling en de knop met “-" verlaagt de waarde van de instelling. Door de toets ingedrukt te houden, wordt de in te stellen
parameter automatisch gewijzigd.

Na het instellen van de bedrijfstijd en -temperatuur drukt u op de aan/uit-schakelaar om de werking te starten. De werking van de
ventilator is hoorbaar en de verwarming wordt ook na ca. 5 seconden geactiveerd.

Tijdens het bedrijf kunnen de tijd en de temperatuur vrij worden gewijzigd volgens de hierboven beschreven procedure. De be-
drijfstijd wordt teruggeteld tot 0:00 uur. De verwarming wordt automatisch uitgeschakeld en de ventilator blijt nog 10 seconden
werken. Het toestel piept 20 keer en het display geeft “END” weer

Door het indrukken van de schakelaar kan de werking op elk moment worden beéindigd.

De stekker van het netsnoer moet worden losgekoppeld van het stopcontact. Laat de zeven eventueel afkoelen en ga verder
met het demonteren van de zeven, te beginnen met het deksel en geleidelijk aan één voor één de zeven te demonteren van de
hoogste naar de laagste.

Na het verwijderen van de levensmiddelen uit de zeven, gaat u verder met het onderhoud van de zeven, het deksel en de bodem.

Aanbevelingen voor het drogen van levensmiddelen

Gedroogde stukjes fruit en groenten kunnen worden gebruikt als snacks of als bijlagen bij bereide voeding. Gedroogde levens-
middelen behouden hun smaak en voedingswaarde. Gedroogde levensmiddelen kunnen qua uiterlijk of smaak verschillen van
producten die in de winkel verkrijgbaar zijn, omdat er tijdens het zelfdrogen geen conserveringsmiddelen en kleurstoffen worden
toegevoegd.

Alvorens te drogen, wordt aanbevolen om het gewicht van de producten te noteren en vervolgens de tijd en de temperatuur van
het drogen. Dit zal het gemakkelijker maken om de werkomstandigheden in de toekomst te bepalen.

De droogtijd van de producten hangt af van: - de dikte of de grootte van de stukken voedsel, - het aantal zeven dat voor het drogen
wordt gebruikt, - het aantal producten dat in de droger wordt geplaatst, - de vochtigheidsgraad van de lucht rond de droger, - de
persoonlijke voorkeuren voor de effecten van het drogen.

Als tijdens het droogproces ongelijke effecten worden waargenomen, moet de positie van de zeven regelmatig worden gewijzigd
als de constructie van het toestel dit toelaat.

Gedroogde levensmiddelen mogen pas in recipiénten worden geplaatst nadat ze volledig zijn afgekoeld. Een recipiént voor de op-
slag van gedroogde levensmiddelen moet dicht zijn. Het wordt aanbevolen om vacuiim recipiénten te gebruiken. Na het plaatsen
van de producten in het recipiént, sluit u de container goed af en zuigt u zoveel mogelijk lucht uit het recipiént. Bewaar voedsel
in recipiénten op donkere en koele plaatsen. De bewaartemperatuur mag niet hoger zijn dan 15 °C. Plaats gedroogde producten
niet rechtstreeks in metalen recipiénten. Controleer regelmatig de conditie van gedroogde levensmiddelen.

Als het om welke reden dan ook noodzakelijk is om het droogproces te onderbreken. Levensmiddelen moeten uit de zeven wor-
den verwijderd, in plastic zakken of recipiénten worden gedaan en vervolgens in de vriezer worden bewaard. Alvorens het drogen
te hervatten, moeten de producten worden ontdooid. Producten die reeds ontdooid zijn, mogen niet opnieuw worden ingevroren.

Onderhoud van het toestel

LET OP! Alle onderhoudshandelingen moeten plaatsvinden met uitgeschakelde voeding van het toestel. Trek hiervoor de stek-
ker van de voedingskabel uit het stopcontact.

Het toestel wordt gebruikt om voedsel te bereiden dat direct op de zeven wordt geplaatst, dus er moet worden gezorgd voor een
goede hygiéne, zodat de bereiding van voedsel veilig is.

De zeven en het deksel moeten worden gewassen met een straal stromend water of ondergedompeld in water. Gebruik een mild
afwasmiddel. Reinigen met een zachte doek, een zachte spons of een zachte borstel. Gebruik geen agressieve of schurende
reinigingsmiddelen in verband met het risico van matheid van de zeef- en dekselopperviakken.

Na het wassen, droogt u de zeef en het deksel grondig af voordat u ze op de bodem plaatst.

Zeven en afdekkingen zijn niet geschikt voor reiniging in mechanische vaatwasmachines of met een hogedrukwaterstraal.
Reinig de basis/behuizing met een licht vochtige doek en droog deze vervolgens af met een schone, droge doek.

Let op! Het toestel (de basis) nooit onderdompelen in water of een andere vioeistof.

Gebruik geen oplosmiddelen, bijtende middelen, benzinealcohol of schurende middelen.
De ventilatie-openingen reinigen met een stofzuiger.

Voordat u het toestel voor de eerste keer gebruikt, na het reinigen van de zeven, het deksel en de bodem/kast, laat u de droger
gedurende 30 minuten op de maximale temperatuur draaien zonder er voedsel op te leggen. Gedurende deze tijd is het mogelijk
dat er rook of geur uit het toestel kan vrijkomen. Laat het toestel aan het einde van het werk afkoelen en was vervolgens de zeven
en de bodem opnieuw af en maak de bodem schoon. Dit maakt het mogelijk om de resten van chemische agentia die gebruikt
worden bij de productie van de elementen van het toestel te verwijderen.

Opslag van het toestel

Als het toestel gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, moet u het van de voedingsspanning loskoppelen.
Bewaar het apparaat tijdens de opslag binnenshuis en bescherm het tegen stof, vuil en vocht. Aanbevolen wordt om het toestel
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te bewaren in de originele doos.
Bewaar het toestel in de bedrijfspositie. Plaats geen levensmiddelen in lagen. Niets op het toestel plaatsen tijdens opslag.

TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter M heid Waarde
Catalogusnummer 68271
Nominale spanning [V~ 220 - 240
Nominale frequentie [Hz] 50 - 60
Nominaal vermogen W] 420 - 500
Isolatiekl Il
Afmetingen van de zeef [cm] 31,5%x295
Max. belasting per zeef [ka] 05
Afmeting van het toestel (lengte x breedte x hoogte) [em] 29-32x 34 x 32
Nettogewicht [kg] 13
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XAPAKTHPIZTIKA THE ZYZKEYHZ
O §npavtipag TPOPIWY Eival pia CUCKEUN TTOU TIPOOpIGETal yIa TNV EApavan Twv TPoIOVTwY SIaTPOPRG HE avayKaoTIKI KUKAOQO-
pia Bepuol aépa. Xapn atov éAeyyo Tng Beppokpaaiag e va eupl @Aopa, UTTOPEITE va TAIPIBETE TIG TTAPAUETPOUG AEITOUpPYiaG
NG GUOKEUNG OTIG AVAYKEG 0OG Kal aTOV TUTTO Twv TTPOIGVTWV S1aTpo@rg yia §fpavon. MoAAd KOoKIva ETITPETTOUV TNV aTToTeAE-

opaTiki Aeiroupyia. H guokeur| Oev TTpoopiletar yia emayyeAuaTikr xprion. H katdAAnAn, agiémioTn kar ac@arig Aeimoupyia g
OUOKEUNG §apTdTal até T kataAAnAn xprion g, ToTe:

Mpiv apyioeTe va XpnoIPoTToIEiTE TN GUTKEUN, TTPETEl va SlaBdaeTe OAeg Tig 0dnyieg Xpriong Kai va Tig QUAGEETE.

Ta 6Aeg TIg BAABES Tou uTTéaTnOav Adyw XPARONG TG GUCKEUAS YIa oKOTToUS GAAOUG aTrd Tov TTIpoopIoHG TNG, TNG KN THPNONG
TWV KaVOVWV 00QaAEIag Kal Twv CUCTACEWY TTOU avagépovTal aTig TapoUaeg 0dnyieg xpriong 0 TTPopnBeuTAg dev GEPEI Kapia
€uB0vN. H akatdAnAn xprian TG CUOKEUNG EXEN WG TTOTEAETHA TNV OTTWAEIN TwV SIKAIWUATWY TOU XPAOTN TTOU QTTOPPEOUV AT
v eyyonon.

EZONAIZMOZ

H ouokeun Tapadideral oy AP KaTdoTaon kai Sev amarei kapia cuvapupoAdynan. Mpiv va apyioeTe va XpnoIuoTIoIEiTe T
OUoKeun TTPETTEl va apalpéoeTe TTPWTa OAa T UNIKG GUOKEUaaiag kal TTpooTaciag METAPOPAg. ATraitouvTal akGUn Ol EVEPYEIES
TIPOETOINATIEG TTOU ava@épovTal OTIG 0dnyieg Xpriong.

FENIKEZ MPOTAZEIZ XPHZHZ

H ouokeun £xel OXEDIOOTE yIa OIKIOKI Xr0n Kal ATTayOpEUETal N ETTOYYEAUQTIKI XPron TG,
OTTWG Yia TTAPAdEIY A OE EOTIOTOPIAL.

H ouokeun €xel oxediaoTei ovo yia eowTepikn xpRon. Mnv ekBéete Tn ouokeur| o€ Bpoxi A
GAAEG BPOXOTTTWCEIG,

H ouokeun xpnoidoTrolgital ovo yia Beppikn eTeCepyacian Tpo@iwy ToTroBETNUEVWY aTTEU-
Beiac ota kdokiva. ATrayopeUeTal n Xprion TG CUOKEUNS 0€ GANO XapaKTAPa, Yia TTopddely-
MO WG BeppavTpag yia TTpoidvTa Trou Bpiokovtal o€ OKEUOC.

ATTayopeUETal VO ETTIOKEVACETE, OTTOCUVOPLONOYEITE 1) VO TPOTTOTIOIEITE Tr CUOKEUN HOVOI
oag. ONeg o1 ETTIOKEUEG TG CUOKEUNG TIPETTEI VOl EKTEAOUVTAN OTTO TO £COUCIOBOTNUEVO KEVTPO
ETNOKEUWV.

Kard m Aerroupyia, n ouokeur Ba TipETTel va gival TIavToTe UTTd eTTiBAsyn.

MPOZOXH! H ouokeun umopei va yivel TTOAU (eoTr| Katd T didpkeia TG AeToupyiag, Trpo-
oéTe OTav ayyiCeTe TN GUOKEUR KOTA T DIGPKEID TG ASIoupyiag TG Kai apéowg ETd To
TEPUATIONO TNG AEIToupYiag, UTTOPEi VO TIPOKAAEDE EYKAUMAT.

H ouokeun dev rpoopileTal yia Xpron armd TadId KATw Twv 8 ETWV KAl ATTO ATOUA LE HEIW-
MEVEC QUOIKEG KOI TIVEUQTIKES IKAVOTNTES Kal aTTO ATopa Xwpig EUTTEIpIa KAl YVWaoT Tou £¢0-
TAIopOoU. EXTAC Kal av Ba aokeital Tavw Toug emrorTTeia 1 Ba payuatotroinBei n idaokaAia
OXETIKA E TN XPrON TNG GUOKEUNG e a0QaAr| TPOTIO £T01 WOTE Of KiVOUVOI TTOU OUVOEOVTQI
HE aUTO va gival karavonToi. Ta Traidid dev EMTPETTETAI VA TIRICOUV e TN OUOKEUN. Ta TTaudid
Xwpic eTroTTTEin dev EMTPETTETAI VO KABAPICOUV I Va GUVTNPEAGOUV Tr) CUOKEUNG.

[poTGOEIC OXETIKA LUE TN LETAPOPA KAl TNV EYKATAOTACT TG GUOKEUNG

H ouokeur| utropei va ToroBeTnBei udvo ae akAnpr), ETTITEdN, OOIGUOP®N KOl N EUQAEKTN
EMQAVEID. To UTTGOTPWHO TTPETTEN VAl AVTEXEI TO BAPOS TNG IBIAG TNG GUOKEUAC KOl TwV TTPOI-
OVTWV BIOTPOPAS TTOU EVOI TOTTOBETNUEVD O QUTAV.

Eival amapaitnto va utrdpyel améoTaon Touhdyiotov 10 cm yupw armd 1o TTAEUPIKG ToIXw-

APXIKES OAHTIIES
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HaTa TG OUCKEUNG, Mnv TOTTOBETEITE UNIKG TTOU eV €ival avBeKTIKG 0€ UWnAEG BeppoKpaoieg
TIAvwW 0T GUOKeUn. AuTO Ba emTpéwel TV KatdAAnAn kukAogopia aépa. Mnv Badete T ou-
okeur) ditTAa OTIC AKPEG TT.X. EVOG TPOTTEC0U. MnV TOTTOBETEITE TN GUOKEUN KOVTA O€ EUPAEKTAL
UAIKG, TT.X. TIOPOTTETAOMOTO ) KOUPTIVEC.

H ouoKeun TTPETTEN VO XPNOIWOTTOIETI O€ XWPO GTTOU 0 0EPAG €ival OTTaAAQYEVOGS OTTO aKO-
Bapaieg kar apwyaTa. Kard ™ Eipavon Twv Tpogilwy, 0 0€PAS pEEl JECW TwV TTPOIOVTWV
diarporic Kal TUXOV akaBapaieg UTTOpPOUV va TIaPAKEVOUV OTa aTro¢npapéva TTpoiGvTa.
Mnv TOTTOBETEITE NAEKTPIKEG CUOKEUES TIAVW OTTO T OUOKEUR. H GUOKEUR Katd T Aeimoupyia
ammeAeUBEPWVEL UBPATUG TTOU PTTOPET VO TIPOKOAETE! BPOXUKUKAWHA Kal var yivel aiTiar nAe-
KTPOTTANGIaG.

ATTOYOPEUETOI VO TPUTTAOETE OTN CUOKEUK OTTOI00NTIOTE AVOIYHO KABWG KOl VO TPOTTOTTOIROE-
TE Tr OUOKEUN HE TPOTTO TToU DEV QVOPEPETAI OTIC 0dNYiES.

MeTagépeTe T oUoKeU JOVO GTav KPUWOEl TIIAVOVTAS TV a6 T0 TrepiBANua. Mev paraki-
VEITE Tr) OUOKEUN TPaBuvTag 10 KAAWBIO TPoPodoaiag.

H Bepuokpaaoia oTo onpeio eykaraoTaong Kal Xpriong TS OUOKEURG TIPETTE! val Eival PETAEY
+10 9C + +38 °C, ka1 ) OXeTIKr uypaaia péel va eival kaTw ammd 90% Xwpic GUUTIUKVWO,

2UQTAOEIS VIa T OUVOEDT TNG GUOKEUNS TNV T00pod00ia

MpIv v OUVOETETE T OUOKEUR OTNV Tpogodoaia TTpémel va Beaiwbeite 6T n Tdom, n ou-
XvOTNTa Kal N aTrodOTIKATATA TOU BIKTUOU EivVaIl CUUBATEG HE TIC OEiEC TTOU QVOQEPOVTAl OTNV
ovopaoTiki Tvakida. To @i Tpémel va TaipidEe! TV TTRIC0. ATTayopEUETOI OTTOIOBATIOTE TPO-
TTOTTOINGN TOU IG.

H ouokeur| péTel va gival ouvdedepévn Gueca o€ ovh TTPIla TTPOXAS NAEKTPIKOU PEUNQ-
T0G. ATTOYOPEVETAI VO XPNOIOTIOINOETE KaAWdIA TTPOEKTAONG, TTOAUTTPIC KO DITTAEG TTPICES.
To KUKAwpO TTOpOxAS PEUHOTOC TTPETTEN VAl £ival EQODIACIEVO JE TIPOOTATEUTIKG aywyd Kal
TIpooTadia TouAdyioTov 16 A.

ATToQeUYETE VE £XEI ETTAH TO KAAWDIO TPOPOBOTING LE KOPTEPES AKPEC KAl (EOTA QVTIKEIEVa
kau emaveleg. Otav n ouoKeur eival o€ Aeimoupyia, 1o KaAWAIO TPOPOdOTING TTPETTEN VA Eival
TTAPWG QVETTTUYHEVO KOl TOTTOBETNEVO ETOT WOTE VO NV aTTOTEAET EUTTOBIO KOTA Tr) A€IToup-
yia TG ouokeung. TomoBediar Tou kaAwdiou TPOPOBOTIOG dev ETITPETTETAI VA TIPOKOAE Kiv-
duvo TrapaTaTpaTog. H Tpida TTpéTTel Vo PRICKETOI O TETOIO ONEI0 WOTE VO Eival TTAVTO dU-
varr n ypriyopn ammoouvoean Tou Buoparog Tou KaAwdiou Tpogodoaiag TG ouokeung. Otav
QTTOOUVOEETE TO QIC TIAVT TIPETTEN VO TPORAEETE TO TTEPIBANMA TOU QIS Kail TIOTE T0 KAAWIO.
Av 10 KaAWdIO TPOPOdOTIAG EiVaI XOAATUEVO GUECT TIPETTE VO TO OTTOCUVOEDETE OTTd TO di-
KTUO TTOPOXAS PEUMATOS KAl VO ETTIKOIVWVIOETE E TO £E0UCIOD0TNHEVO GEPRIC TOU KATOOKEU-
aoTr Je okottd TV avtaAAayr} Tou. Mnv XpnoILOTIOIETE Tr) GUOKEUN e XOAAOUEVO KaAwdIo
A Buoua. To kaAwdio TpoPodoaiag 1 To QI dev EMTPETTETAI VE ETTIOKEUOOTOUV KAl O€ TTEQI-
TITWOT TToU aUTd Ta eéaptiuaTa gival xahaouéva TIPETTEN VO Ta AVTOAAGEETE e Ta KavoUpIat
Xwpic PAGBeS. H avTikardoTaon Tou kahwdiou Tpoodoaiag padi ue o fuoua Ba TrpéTel va
yivel oTo €€ouaiodoTnpévo OEPPIG TOU KATAOKEUAOTT).

2UQTAOEIS OYETIKA € TN XPHON TOU TTP0IOVIOC
MPOZOXH! To repifAnua TG oUoKEUNG UTTopei va gival ot KaTa Tr SIAPKEIR Kot Aiyo LETG

APXIKESS OAHTIESTS
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™ Xpron. Mnv 1o ayyiceTe yiaTi autd uTropei va TipokaAéoel aoBapd eykaupaTa. Mepipévere
€wg OTOU TO TTEPIBANUA TS CUOKEUNS VO KPUWOE.

Ta mrpoidvTa diaTpoPr¢ TIPETTEN VOl KOTTOUV O€ HIKPA KOPUATI TTPIV TOTTOBETNBOUV OE KOOKI-
va. 000 PIKPGTEPQ KOPMATIA TwV TPOQIWV TO00 TTI0 Ypriyopa Ba gnpabouy kal Ba xpelaoTei
XaunAGTePn Bepuokpaaia ¢rpavong.

ToroBereite mavTa Ta mpoidvTa diamporig apxidovtag amd To XapnAdTepo kdokivo. Ta TTpoi-
6T Bev TIPETTEl Vol TOTIOBETOUVTA TTOAU GQIXTG Yia VOl ETITPETIOUV TNV KUKAOGOpia Tou agpa.
Mdvo éva oTpwpa Tpogipwy TIETTEI va ToTroBemBei o€ éva KOOKIV, Ta TIpOIGVTa TToU To-
ToB€ETOUVTaI O€ KOOKIVO OEV TTPETTEI VO ayyilouv TO KOOKIVO I TO mmBAnpa TIoU BpioKeTaN
TIAVW TOUG,

EmBeBaiwbeite o1 10 damedo ditrAa atn ouokeun} dev eival olioBnpd. ‘ETo1 atro@elyeTe va
YANIOTPrOETE Kal va TTPOKOAEDETE coPapd TpaupaTa.

Orav XpnoIOTTOIEITE Tr) GUOKEUR, TIPETTEI VO TNV EXETE OAN TV WPa UTTO EAeYXO. MpIv eAEY-
¢ete 10 BaBud amothpavong Twv TTPOIOVTWY dIOTPOPNS, OTAUATAGTE Tr) GUOKEUR, ATTOOUV-
0€aTe 10 KaAwdIo TPoYodoaiag amd Ty TPICa, TIEPIMEVETE Va KPUWOEN TO TIEPIBANUA TOU
TIPOIGVTOG Kal avoiETE TO TrEPIBANHOL.

Av ota k6oKIVa 1) 0TO TTEPIBANUA PETA TNV §Rpavon TPOQIHWY TIOPAPEVOUV KATTOIO UTTOAEI-
HaTa aQaIPEDTE Ta TTPIV TOTTOBETATETE VEQ TTPOIOVTA BITPOPRAS. Tal UTTOAEIUUATA TPOPIHWY
TTIOU TIOPAKEVOUV OTa KOOKIVA Kal/fj 70 TTEPIBANUa UTTopEi var diamapdgouv Ty KUKAogopia
TOU Q€pa, N oTToial TTopE var 0dnyroel oe utrepBéppavan Tng ouokeung. Mia utrepBeppav-
Beioa oUOKEUN UTTOPET VOl KOTAOTPAPET KAl UTTOPET VO TTPOKAAETE TIUPKAYIG I} NAEKTPOTTAN-
¢ja. H ouokeur) ipémer va kaBapiCeTal cUPQVa E TIC 00NYiES: «ZUVTAPNON TNG CUCKEUNGY

XEIPIZMOZ THZ ZYZKEYZHZ

Eykardoraan, evepyormoinan kai XEIPIOUOS TS GUOKEUNS

ATIOOUGKEUAOTE T OUOKEUR agalpwvTag TARPwG OAa Ta UAIKG aTToouoKeuaaiag. XuvioTdTal va QUAGOCETaI N CUOKEUATia, TTo-
pei va eival xpraIun yia TN PETETTEITA JETAQOPA KaI ATTOBAKEUDT) TG CUOKEUNG.

[MAUveTE TO TTPOIdV TUUPWVA WE TIG 00NYieg TNG TTaPAYPAPOUG «ZUVTAPNON CUCKEURGY.

Pu6uion kéokivwv

To xaunAéTEPO KOOKIVO TIPETTEN VO TOTIOBETNBET 0T BAoN €101 WOTE N dKpn TOU KOGKIVOU va TTPooKoAGTaI 0T Bdon yUpw o€ 6An
v mepipepeia (1).

Ta kéokiva propoUv va ToTmoBeTnBolv o dUo Béoeig: uwnAr kar xaunAr. Edv éxouv TomoBetnBei oe uwnAi 6éan, n améoTaon
petagl Twv kOoKIvwy eival peyahiTepn. Ev €xel TomoBetnBei o xaunAn 6¢on, n amdoTaon Petagl Twv kAoKIVWY gival PIKpOTEEN.
Autd oag emTpéel va TaIpIGEETE TNV omoaTaon PETagU Twv KOOKIVWY pE T UEyEBOG TwV TEYiWY Twv TIPOIGVTWY SIOTPOPRG Kal
NV amoTeAeopaTIKGTNTA TNG {fpavang. H ueyaAltepn amdaTaon Yetagl Twv KOoKIVwY BEATILVEN ThV KUKAO@Opia TOU aépa Kail au-
¢avel v amoteAeapankdtnTa TG ERpavang. 1o alvoAo Twv KOOKIVWY TTou ToTroBeTouvTal aTn Béon Tou {npavtipa, n améaTaon
pmopei va emAeyei eAeUBepa avahoya pe TIG avaykes. Oa TTPETE va XpnaiuoToloUvTal TOUAGXIoTOV Tpiat KOOKIV, avesapTnTa €Gv
mvw Toug gival TormoBeTnuéva TpoidvTa diaTpo@rg. Na KaAUTTeETE TTavTa Ta KOOKIVA WE To KaTTaKI. H xpAon Tou katakiol Ba
TPOKAAETEl TNV KATAANAN KukAogopia aépa péoa OTn OUOKEUR.

Mo va puBpioete Ta kOoKIva otV uwnAr Béan, To Kéokivo Ba Tpémer va TrepioTpagei opifovTia katd 180 poipeg TPog TV kaTel-
Buvan Tou aupBdAou «Tally Tou gival ToroBeTNPEVO OTIG UTTOBOXES TOU KOOKIVOU. X€ auTr| Tr 6¢am, o1 0dnyoi Tou Trévw KGoKIVOU
Ba oTnpifovtar aToug 0dnyoUg Tou kaTw kdakivou (I11).

la va pubpicete Ta kGoKIva oTnv XaunAr Béan, To kdokivo Ba TpéTel va TrepIoTpaei opifovTia kard 180 poipeg Tpog T Katel-
Buvan Tou oupRoAou «Shorty Tou eival ToroBETNUEVO 0TI UTTOdOXES TOU KOOKIVOU. Z€ auTh TN B€0T, 01 00NY0i TOU TIAVW KAOKIVOU
Ba BpiokovTal diTrAa aToug 0dnyoUg Tou kaTw kdakivou (IV).

Ta kdokiva Tpéer va eivar TapdAAnAa petagu Toug kar oTn Bdon.

MpoooxA! Zuviatdral n dokipr| ™G Béong Twv KGOKIVWY TTPIV aTI6 TV TOTIOBETNAN TwV TPOYIUWY a€ auTd. AuTé Ba oag ETMTPEYEI
va eEaoknBeiTe Kal va EMTPEWETE EUKOAOTEPN PUBHION TwV KOOKIVWY UE TIPOIBVTA TPOYiwY TToU ToTroBeToUvTal OE aUTd.

O1 uTrodoxég Twv KOOKIVWY TIPETTEN va €ival O€ Pia ypapur Kai va TotroBeTolvtal ravTa oTig TAEUpEG TG fdong. To axipa Twv
KOOKIVWV £xel ETTIAEYET £T01 WOTE VOl TTOPOUV VO pUBUIGTOUV POVO 0T OwaTH Béan.

APXIKES OAHTIIES
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Torrobérnan mpoidviwy d1aTp0Qr¢ a€ KGoKIVa

MpocoyA! ZuviaTaral n Tomobéman mpoidvTwy SiaTpoPrg o€ kOoKIvVa amoguvappohoynuéva amo Tn fdon. TomobetiaTe Ta TPOi-
6vta o€ éva aTpwia. Mn atoiBadete Tpo@Ia ot Bdon Kai 070 Katrakl. Mnv KaAUTITETE TV KEVTPIKI OTTH 0Ta KOOKIVA. To KOOKIVO
e mpoidvTa diatrpo@ig Ba Tpéel va ToTmoBeTnBei 0T BAon Kai Ta ETOUEVA KAOKIVA TIPETTEN VO TOTIOBETNBOUV OTa XauNAGTEPQ OF
uwnAA / xaunAr Béon, €101 WoTe Ta TPOQIUG TIOU TOTTOBETOUVTAI OTO KATW KAOKIVO VA Mnv €pXOvVTdl O€ ETTAQN HE TO TIAVW KOOKIVO.

Exxkivnon ka1 amrevepyorroinon me auokeung

YuvdEaTe To @I Tou kahwdiou Tpogodoaiag atnv Tpila nAekTpikoU SikTUou. H ouokeur Ba ekTépwer éva nynTIkG oA Kai n
evOeIkTIKr Auyvia LED Ba avdwel Aa ta oToixeia (oUuBoAo 8888) yia 3 GeutepdAeTTal Kal 0T GuVEXEID Ba EuPavIOTOUV Ol TTPO-
emAeypéveg Tapdperpol Aeimoupyiag. Xpovog: 10 wpeg (10:00) kai Beppokpaaia 70 °C (70C). To mémpa Tou dIaKSTT §ekivdel
1n Aerroupyia pe Tig TpoemAeyEveg puBpioelg.MoTuwvTag To KoupTr MAOYIG PUBUITEWY PTTOPEITE va PUBITETE TO XPOVO Kal Th
Bepuokpaaia Acimoupyiag. H puBuion Tou xpdvou givar Suvath amd 30 Aetrtd éwg 19 wpeg kai 30 Aetrtd avd 30 Aetrtd. H pUBuion
¢ Bepuokpaaiag ival duvari a1o €Upog amd 35 °C éwg 70 °C ava 5 °C. O alayég oTig pubpioes wpag kal Beppokpaaiag
PTIOPOUV Va yivouv HE TO TIATNHA TWV KOUNTTILV TTOU CNEIWVOVTal PE To GUPBOAA «+» Kal «-». To KOUUTTI TTOU Emionpaiveral pe
«+» qugavel TNV TiurA TG PUBKIGNG KOl TO KOUWTTI TIOU ETTIONHAIVETAI HE «-» MEIVEN TV TIF TG PUBKIONG. MaTWVTag Kal KPaTWVTaG
TATNUEVO TO KOUPTT Bal TIPOKAAEDETE TV QUTAUATN aAAayr TNG PUBUIoPEVNG TIAPAPETPOU.

AgoU puBpioete 10 Xpdvo kai Tn Bepuokpacia Aeiroupyiag, TatiaTe To SlakdTrT, TO oTToio Ba evepyotmoIael TN ouakeur). H Aei-
Toupyia avepioTipa Ba akouaTei kar peTd ammd mepiTou 5 deutepdAemTa Ba {ekivioel kal o BepuavTApag.

Karé ™ Aermoupyia, utmopeite va aAGEeTe eAeUBepa T Xpdvo kai Tn Beppokpacia oUpewva e Tn diadikacia TTou TeplypageTal
mapamdvw. O xpdvog katd Tn didpkeia TG Aeimoupyiag petpdaral Tpog Ta mmow wg 0:00. O Beppavtipag amevepyoTTolgital auTo-
HOTO KaI 0 QVEPIOTAPOG OUVEYiCel va Aeiroupyei akoun yia 10 deutepdAetrta. H ouokeur] ektréuTrel fixoug 20 QopEG kai aTnv 086vn
ep@avietar n évdeign «END».

To méTnua Tou SIOKGTITN ATTEVEPYOTTOIET TN GUCKEUN avd TTA0a OTIYI.

AtoouvdéaTe 10 QI Tou kaAwdiou Tpogodoaiag atmd Tnv Tpida. MePIMEVETE VO KPUWOOUV T KOOKIVO Kal VO TIPOXWPNOETE OTNV
QaTToCUVOPHOAGYNGT) TOUG EEKIVIVTAG OTT TO KATTAKI KOl aQaIpwvTag aTadiakd Ta KOoKIVa JEpovwiEVa aTrd To uwnAdTEPO PEKP!
T0 XAUNAGTEPO.

AQoU agaipéaETe Ta TPOIGVTA SIATPOPG OTTO T KGOKIVA, TIPOXWPNOTE OTN GUVTAPNGN TwV KOOKIVWY, TOU KATTaKIOU Kai TG BAang.

2uardoeis yia v ERpavan Twv mpoidviwy dIaTpopng

Ta amognpapéva kopuaTia GpoUTwy Kal Aayavikwy utropolv va XpnolporoinBolv wg ovak i wg mpdabera oTa mopaoKeua-
opéva Tpdgipa. Ta amognpapéva mpoidvta diarpo@rg diatnpolv Tn yeuon kai T BpeTTTIKY Toug agia. Ta amo¢npapéva TpoidvTa
dIaTPOPAG UTTOPET VO SIPEPOUV WG TTPOG TNV ENPAvIaN 1 Tn yelon amé Ta Tpoi6vta Tou diatiBevial aTa amobépaTa, emeidn dev
TIPOCTIBEVTOI GUVTNPENTIKG KaI XPWOTIKEG OUTIEG KATG TNV QUTOgHpavan.

Mpiv amé v gRpavan, ouviatdral va onueiwdei 1o BAPOG Twv TPOIOVTWY Kal OTN GUVEXEID VOl KaTaypagei 0 Xpdvog Kai n Beppo-
kpaaia §rpavang. Auté Ba dieukoAlvel Tov kaBopIopS Twv CUVONKWY epyaaciag oTo PEAAOV.

O xpdvog EHpavang Twv TPoIGVTWV e§apTaTal aTmd: - To TIAX0G 1) To PEVEBOG TwV TePaxiwy Twv TPOIdVTWY diaTpo@ng, - Tov apiBud
TwV KGOKIVWY TTOU XpnalhoTrolodvTal yia TV {fpavan, - TV TIoo6TNTA Twv TPOIGVTWY TTou ToTroBeTolvVTal ToV §npavipa, - TV
uypaaia Tou aépa aTo TEpIBAAAOV Tou Enpavrpa, - TIG TTPOCWTTIKEG TIPOTIHATEIG GO0V aPOPA TO ATTOTEAET A TNG ERPAVONG.

Av katd T didpkeia TG ERpavang maparmpenBolv avopoiouopea amoteAéapara, n 6éon Twv K6oKivwy Ba Tpémer va aAAdCel
EPIOBIKG av TO ETITPETEI N BOUA TNG GUCKEUAG.

Ta amognpapéva TpoidvTa dIaTpoPrg TPETTEN va ToTToBETOUVTaI OTa dOYEIR MOVO aPOU £XOUV KPUWOE! EvTEAWS. To doyeio ammodr}-
KEUONG aTrognpapévwy TPoRiuwy TTPETTEN va gival oTeyave. XuviaTwvral doxeia kevou. AgoU ToTroBeToETE Ta TTPoidvTa aTO GOYXEIO,
Ba pémel va 0QpayIoTolv GQIKTE Kal 0T GUVEXEID VO avappo@roeTe 600 T0 duvatdv TepIoadTepo aépa. Na ammoBnkeUeTe Ta
TpOQIa o€ doyeia o€ oKoTevd kal dpoaepd pépn. H Beppokpaaia amobrikeuong dev mpémel va utrepBaivel Toug 15 °C. Mnv Ba-
(ete 10 amOgNPapEVa TPOPIUA aTrEUBEiag o PETOMAIKG Goxeia. EAEyXETE TTEPIODIKA TNV KATAOTAGN TWV OTTOGNPANEVWY TTPOIOVTWY
dlaTpoPng.

Edv yia ommolovdrmote Adyo Ba xpeiaoTei va atapatoete T diadikacia Ehpavang. Ta TpoidvTa SiaTpong TPETel va aTropakpU-
vovTal oo Ta KOOKIVA Kal va ToToBeTodvTal o€ TTAAaTIKOUG 0aKOUG 1} SOXEia Kai 0T GuvExela va amobnkedovTal o€ katdyugn. Ta
mpoidvTa TPéTel va amoyuyxBolv Tpiv apxioer Savd n ERpavan. Mnv kataUxeTe Ta TPOiGvVTa Aol amoyuyBouy.

2uvInpnorn g OUOKEUNS

MPOZOXH! OAeg o1 epyaaieg ouvTApnang Tpémel va diegdyoval e Tn GUCKEUR amevepyottoinuévn. Mo auTé To OKOTd amoouV-
SéaTe 10 BUOHA Tou KaAwdiou Tpopodoaiag amd Tnv mpifa Tou SikTUoU.

H ouokeur xpnoIpoTiolgiTal yia TV TTPoEToIpaaia TPOYipwy TIou ToTroBeTouvTal aTreubeiag Tavw OTa KOOKIVA, OTIOTE TTPETTEl VOl
TPOCECETE va eEa0QaNIcETE CWOTA UYIEIV £T01 WOTE N TTPOETOILATIO TWV QAYNTWY Va Eival A0QAAAG.

Ta kdoKIva Kai TO KTk TIPETTEN var TTAEvovTal e TPEXOUpEVO vepd A va BubicovTal oo vepd. Na xpnaipoToieite éva ATTio amop-
PUTTAVTIKG yia TTAUGIHO TIdTwy. Na kaBapileral pe éva paakd mavi, pakakd o@ouyydpl i parakn Bouptaa. Mnv xpnoiporoieite
€mMOETIKA ) AelavTIKG KaBapIoTIKG egaiTiag Tou KIVOUVOU BapTTWHATOG TWV ETMQAVEILY TwV KOOKIVWY KAl TOU KATIAKIOU.

APXIKESS OAHTIESTS
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A@oU TTAUVETE TO KOOKIVO Kal TO KATTAKI OTEYVWOTE KAAA TTpIV Ta TOTTOBETAOETE OTN Bdom.

Ta kdokiva kai To KaTraki dev eival katdAnAa yia kabapiopé o€ pnxavikd TAuvTipia TaTwY Ry pe Tidaka vepol uwnAig Trieang.
Na kaBapidete T Baon/to mepiBAnpa pe Eva EAPPWS BPeyuEVO Travi KaI OTN GUVEXEID Va T OTEYVWIVETE [E Eva kaBapd, aTeyvO Travi.
Mpoooxn! Moté unv BuBioete TV nAekTpIKr cuokeur| (Bdon) o€ vepd n omoiodriTroTe GAAO UyPO.

l"a kaBapioud pnv xpnotportoieite SIGAUTIKG, KQUGTIKG péaa, To aAKOOA, T Bevdivn 1 uéoa TPIBA.
KaBapioTe Ta avoiypara e§aepiopou pe TNV NAEKTPIKN oKoUTa.

Mpiv amé TV TPWN XPRACN TG CUCKEUNG, HETA Tov KaBapioud Twv KOOKIVWY, Tou Karrakiod Kai Tng Baang/Tou mepiBARpaTog,
gvepyotroInaTe Tov Enpaviipa yia TpIGvTa ASTITé oTn eyIoTn Bepuokpaaia xwpig va TomoBeTAoETe Yéoa TpO@IMa. Katd T didpkeia
QuTAG TNG TrEPIGBOU, €ival TBave va eKTTEUTTETAI KTTVG 1) 00Wn a6 T oUokeur]. AQoU oAokAnpwaETe TV epyaaia, aRaTe T
OUOKEUN va KPUWOEI, 0Tn OUVEXEIR TTAEVETE Ta KOOKIVA Kal TO KATTAKI kal kaBapioTe T fdon. Autd Ba agaipéoel Ta uTToAeiupaTa
TWV XNMIKWY 0UCIWV TTOU XPNOILOTIOIO0VTaI KOTA TV TIapaywyr Twv e§apTnUdTwy TG GUOKEUNG.

®uAaén g auokeurc

Edv n ouokeun} 8ev Ba xpnaipotoinBei yia peydAo xpovikd SidoTnua, ammoouvOEaTE TV aTTé TV TTAPOXT PEUNATOG.

®uhatTe To P0GV O€ ETWTEPIKOUG XWPOUG, TTPOOTATEUTTE TO a6 OKOVN, akaBapaieg kal uypacia. Mpoteiveral va QUAAEETe Tn
OUOKEUR 0T OUOKEUOTIO TOU EPY0O0TATIOU.

®uldooere 1o o6y ot Béan oy omoia Aeiroupyei. Mnv Badete Ta TpoidvTa o aTpwaoelg. Mnv B°ZeTe TimoTa Tévw aTo TPoidV
61av 10 UAGOOETE.

TEXNIKA ZTOIXEIA
Napdperpog Movdda pérpnong Tipd
Kwdikog kataAdyou 68271
OvopaoTikn Tédon V~] 220 - 240
OvopaoTIKA oUXVeTNTa [Hz] 50 - 60
OvopaoTiki 10X0g W] 420 - 500
K\don pévwong Il
AiaoTéoEIg KGoKIVOU [cm] 31,5x295
MéyioTo @oprio evog kdoKIvou [kg] 05
Aiaotdoeig ouokeur (Uyog x AGToG X BaBog) [cm] 29-32x 34 x 32
Kabapd pdpog [kg] 13
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